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Pro budouci pouziti si prosim poznamenejte nasledujici informace, které najdete na
informaénim Stitku a datum prodeje, ktery je uveden na Vasem uctu / fakture:

Model
Vyrobni €islo ...,

Datum prodeje ...




OCHRANA ZIVOTNIHO
PROSTREDI

LIKVIDACE ODPADU

Roztfidte odpad podle riznych materiald
(kartén, polystyrén, atd.) a zlikvidujte jej
podle mistnich pfedpist (zakon €.125/97
Sb. o odpadech §18 a 19 a vyhlaska
¢.338/97 Sb. §16).

Spotfebi¢ i jeho ¢asti pfedejte po skonceni
jejich Zivotnosti do sbérnych surovin (§ 16
a 17 vyhlaska ¢. 338/97 Sb.).

Tento spotrebic je uréen jenom pro
pouziti vdomacnosti.

Véazeny zékazniku,

dékujeme Vam, Ze jste si vybral nas
vyrobek.

Prosime, abyste si pozorné precetl Navod
na obsluhu, coz Vam pom(ze spravné
pouzivat spotfebi€. Prosime, uschovejte si
ho pro budouci potfebu.

ProtoZze Baumatic neustale vylepSuje své

produkty, vyhrazuje si pravo ucinit zmény,
které budou povaZzovany za nevyhnutelné,
bez upozornéni v této Pfirucce.

ZARUKA
Na Vas novy spotfebi€ poskytujeme
24-mésicni zaruku.

Upozornéni
Na Zaru¢nim listé si nechte potvrdit datum
instalace a uvedeni do provozu.

Prosim uchovejte si také ucet
o zaplaceni za spotiebi¢ / fakturu.

Tato dokumentace bude od Vas
pozadovana servisnim technikem pfi
zarucéni oprave.

Instalaci spotfebice svéfte odborné firmé,
organizaci k tomu opravnéné. V opacném
pfipadé Vase pravo na bezplatné
odstranéni zavady zanika.

POPRODEJNIi SERVIS

Vysoka kvalita a vyspéla technologie
nasich spotfebic¢l zarucuje jejich
bezchybny provoz.

Avsak dojde-li k zavadé, pokuste se
odstranit ji zkontrolovanim, zda jste
postupovali podle pokynt uvedenych
v tomto navodu.

V pfipadé potfeby odborné technické
pomoci prosime kontaktujte nase servisni
stfedisko :

Telefon 800 185 263
v pracovni dny od 9.00 do 17.00 hod.
nebo na www.baumatic.cz

Prosime, abyste méli pfipravené po ruce
nasledujici udaje :

e typ vyrobku / model

e sériové Cislo

e datum zakoupeni spotfebite
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Multifunkéni sporak

Vazeny zakazniku!

Blahopfejeme Vam k Vasemu nakupu.
Uvidite sdm: naSe vyrobky jsou
synonymem spolehlivosti.

Nasledujici podrobné pokyny byly
sestaveny tak, aby Vam napomohly, az se
budete seznamovat s obsluhou Vaseho
spotfebiCe. Krok za krokem Vam predstavi
vSechny vlastnostmi Vaseho spotiebice,
proto si je pfectéte dfive, nez sporak
poprvé pouZzijete. Bezpe€nostni opatfeni
jsou uvedena na strané 4.

Prvni véci, kterou musite udélat, je kontrola
spotfebiCe pfi dodani. V pfipadé, ze doslo
pfi prepravé k poSkozeni, okamzité to
sdélte svému mistnimu prodejci nebo
regionalnimu skladu, ktery Vam spotfebi¢
dodal. PfFislusna telefonni ¢isla naleznete
na faktufe nebo na dodacim listu.
Doufame, Zze Vas sporak bude slouzit
svému Ucelu po mnoho let k Vasi uplné
spokojenosti.

1. BEZPECNOSTNi OPATRENI

e  Sporak musi instalovat pouze
kvalifikovany technik, aby nemohlo
nastat nebezpecni Urazu.

e Pokud jsou opravy provedené
nekvalifikovanym personalem, mize
dojit k zasazeni elektrickym proudem
nebo ke zkratu. Aby nemohlo dojit ke
zranéni nebo poskozeni spotfebice,
nepokous$ejte se opravovat spotfebi¢
sami. Tyto prace musi provadét pouze
kvalifikovany servisni technik.

e  Horky tuk je vysoce hoflavy, pfi
pFipravé pokrmd na tuku nebo oleji
dbejte zvySené opatrnosti. Smazeni
pokrmU provadéjte pouze pod
neustélou kontrolou.

. Varovani! Nikdy nenechavejte malé

déti v blizkosti sporaku, nejsou si jesté
védomé nebezpedi spaleni. Starsi déti
mohou spotfebi¢ pouzivat pouze pod
Va$im dohledem.

Povrch varnych zén se mize pfi
provozu velmi rozehrat. Vnitini
prostor trouby, varné zény a
vychazejici para jsou daldimi moznymi
zdroji nebezpecéi pro déti.

. Nebezpeci popaleni! Varné zény,

trouba a pfislusenstvi na vafeni se
mohou pfi vareni velmi rozehfat.
Abyste zabranili popaleni, pouzivejte
pfi manipulaci s horkymi dily nebo
kuchyfiskym naradim utérky a
rukavice.

Pfivodni kabel v blizkosti spotfebite
muZze poskodit varné zény, paklize se
zablokuje ve dvifkach trouby a vyvola
zkrat, proto ho nechavejte v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice.

. Nikdy troubu necistéte vysokotlakym

zafizenim, mohlo by vyvolat zkrat.

. Dvitka trouby se mohou pfi provozu

pfilis rozehfat. Nékteré modely jsou
proto vybaveny tfetim sklem, které by
mélo jesté sniZit teplo pfenasené na
povrch sklenénych dvifek a slouzi jako
dalSi ochrana proti spaleni.

.V zasuvce pod troubou nenechavejte

zadny hoflavy material (papir,
prachovka, plastové sacky, distici
prostfedky nebo spreje atd.), mohlo by
dojit ke vzniku poZéru. Zasuvku
pouZzivejte pouze na pfisluSenstvi

k troubé (plechy, odkapavaci plech,
olejové filtry atd.).

Pokud zjistite, Ze jsou na povrchu
sklokeramické desky viditelné
praskliny, nesmite varnou desku uz
pouzivat, hrozi nebezpeci zasazeni
elektrickym proudem. V takovém



pfipadé vypnéte vSechny varné zény a
vysroubuijte pojistku nebo vypnéte
hlavni vypina€, abyste spotfebi¢
odpojili od pfivodniho napajeni.
Zavolejte nejblizsi servisni stfedisko.

Dulezita varovani

V pfipadé, ze pouzivate sklokeramickou
varnou desku jako pracovni plochu, muze
dojit k jejimu poSkozeni nebo poskrabani.
Neohfivejte nikdy jidlo v hlinikové folii
nebo na plastovych talifich, mohli byste
poskodit varnou desku nebo zpusobit
roztaveni materialu a pozar. Otvirani dvifek
téZkymi pfedméty muze zplsobit
poskozeni dvernich zavésl. Na oteviena
dvifka si nesedejte ani na né nikdy
nepokladejte téZké véci.

Spravné pouziti

Tento spotfebi€ je uréen pro pouziti
v domacnosti. Spotfebi¢ nikdy
nepouzivejte k jinému ucelu!

Tyto pokyny podrobné popisuji
vSechny charakteristiky a moznosti
jeho pouziti.

Ovladaci knoflik

(nékteré modely)

S knoflikem Ize manipulovat, kdyz ho
nejdfive mirné stisknete, aby vyskocil,
pak muzete navolit pozadované
nastaveni varnych zén, teplotu trouby
a rezim fungovani. Kdyz je varna
z6na nebo trouba zapnuta, kruh
kolem odpovidajiciho tlagitka je
osvétleny. Jakmile s vafenim
skoncite, otocte knoflik do pocateéni
polohy a lehce zatlaéte zpét.

Varovani
Ovladaci knofliky Ize vytahnout a zatlacit
zpét pouze v klidové, tedy pocatecni

poloze.

Osvétlené displeje

(pouze nékteré modely)

Displej nad knoflikem se pfi zapnuti
odpovidajici varné zény nebo trouby
rozsviti.

Ochlazovaci ventilator

(pouze nékteré modely)

Spotrebi¢ je vybaven vestavénym
ventilatorem chlazeni, chlazenim skfiné a
ovladaciho panelu spotiebice.
Ochlazovaci ventilator se uvadi do chodu
pfi zvoleni nékterého z rezimd fungovani
trouby. U nékterych modeld je v provozu
jesté kratkou dobu po vypnuti trouby.

2. POPIS SPOTREBICE

Ocdvod péry

Sklokeramickd deska
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Wadlo devifek trouby

Sklenéna dyifka trouky

Zisuka

Fiidama podpéra (nékteré madely)

Nastavtteing nohy —nékteré modely
(jzou plistupné po demantaZi zasuidky)
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Ovladac funkci trouby (nékteré
modely)

Tlagitko zapinani a ovlada¢ trouby
Kontrolka trouby (b&hem ohfevu sviti,
po dosazeni nastavené teploty
zhasne).

Regulace teploty trouby

Knoflik varné zény, zadni levé
Kontrolka fungovani. Ukazuje, zda
funguje trouba nebo varna deska
Knoflik varné zény, predni levé
Knoflik varné zény, pfedni pravé
Knoflik varné zény, zadni pravé

PRED PRVNIM POUZITIM

Sklokeramicka varna deska

(pouze nékteré modely)

Povrch sklokeramické varné desky otirejte
vlhkym hadrem a prostfedkem na myti
nadobi. Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici
prostfedky jako jsou Cistici prostfedky

v prasku, draténky, které by mohly povrch
poskrabat, prostfedky na odstranéni
koroze nebo skvrn.

Varné zény

(pouze nékteré modely)

Zapnéte varné desky na plny vykon a
nechejte je 3 az 5 minut hfat bez nadobi,
aby z nich zacal vychazet kouf. Cilem
tohoto postupu je posilit ochranny film na
povrchu varnych zén.

LN
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Trouba
Vyjméte z trouby veSkeré pfisluSenstvi a
vycistéte ji pomoci teplé vody a béZného
Setrného Cisticiho prostfedku. Nikdy
nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky,
které by mohly zpUsobit poskrabani!
P¥i prvnim ohfivani muze trouba vydavat
nepfijemny pach nového vyrobku. To je
normalni, mistnost dukladné vyvétrejte!
Zapnéte jednotlivé vSechna topna télesa na
cca 30min pro jejich vypaleni.
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Ovladac¢ funkci trouby

(pouze nékteré modely)

Nastavte spravny €as podle popisu
uvedeného v pokynech pfi pouZziti ovladace
funkci trouby, které jsou dodavany zvIast.
Nastaveni €asu je zakladni podminkou
pro spravné fungovani spotrebice
vzhledem k tomu, Ze trouba muize
fungovat pouze az po tomto nastaveni.

Tipy na usporu energie
Dno nadobi je pfilis tenké a pfi zahfivani se
zkrouti. Nasledkem toho je pfilis velka
spotfeba energie a nerovhomérné
rozdéleni tepla.

!‘I t! — . 7 't_
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correct

spravné

Nadobi je pfilis velké nebo prili§ malé.
Nadobi z varného skla vy€nivajici pfes
okraj mGze prasknout.

Nadoba s pfili§ malym prdmérem dna

odebira pfilis velké mnoZstvi energie a
vafeni je nehospodarné.

Vhodna velikost hrncd.

Dale je uvedeno nékolik dllezitych naméta
na pouziti Vadeho nového sporaku a jeho
pFisluSenstvi tak, abyste usetfili co nejvice
elektrické energie.

Dodrzujte zakladni pravidla

spotfeba energie!

Tipy na nakup nadobi

e Kvalitni nadobi se vyznacuje silnym
plochym dnem. Nerovné dno hrnce
zpUsobuje zvySenou spotfebu energie
a prodlouzeni doby vafeni.

e Pouziti tlakového hrnce znamena dalsi
usporu energie vzhledem k tomu, Ze je
pokrm pfipravovan v uzavieném hrnci
a pod tlakem. Kromé toho se pfi kratSi
dobé varu uchovava vyssi obsah
vitamin(.

o  Pokud na sklokeramické varné desce

pouZzivate na pfipravu jidel nadobi s
velkym zafenim (jasné kovovy povrch)
nebo hrnce se silnym dnem, mUlze se
doba dosaZeni bodu varu o ur€itou
dobu prodlouzit (az na 10 minut).
Proto pokud potfebujete vafit vétsi
mnozstvi kapaliny, doporu¢ujeme
pouzit tmavy hrnec s plochym dnem.

Tipy na spravné pouziti nadobi

e NejlepSiho pfenosu energie Ize
dosahnout, kdyz je pramér hrnce
totozny s primérem varné zény a kdyz
je hrnec umistény pfesné ve stfedu
zony.

e  Pokud se tyto primeéry lisi, je vzdy
lepSi pouzit vétsi nadobi nez mensi.
Cim je vy$8i ztrata energie, tim vice
skvrn se mlze pfipalit na varnou
desku.

e PouZivejte poklice a pokud je to
mozné, hrnce prikryvejte.

e Velikost nadobi by méla vzdy
odpovidat mnozstvi vafeného jidla.
PFilis velkym hrncem unika pfili§ velké
mnozstvi energie.

e Ke konci vafeni snizte vykon varné
zbny a pred dokonéenim vareni varnou
z6nu piné vypnéte. Vyuzijete tim
zbyvajici teplo.

e  P¥ivareni v tlakovém hrnci pouzijte
vhodné mnozstvi vody. Nedostatek
vody muZze zpUsobit poSkozeni nadobi
nebo varné zény.

e N&dobi z varného skla je vhodna pro
pouziti na varné zéné, pokud priimér
dna takového nadobi je vhodny pro
pramér varné zény. Nadobi pfesahujici
pfes okraj varné zény muze
v dusledku tepelného napéti
prasknout.

e  P¥i pouziti specialniho nadobi
dodrzujte pokyny uvedené vyrobcem.



Tipy na pouziti trouby

e Pokud je to mozné, pouzivejte tmavé
silikonové nebo smaltované pedici
plechy, protoZze maiji skvélou tepelnou
vodivost.

e Pfedehfivani trouby je nezbytné pouze
v pfipadé, Ze je to doporuceno
v receptu nebo uvedeno v nasledujici
tabulce.

e  Ohfivani prazdné trouby odebira velké
mnozstvi energie. Usporte energii
pecenim postupné nékolika kusu
pizzy nebo kolacu za sebou, dokud je
trouba tepla z pfedchoziho peceni. Ke
konci peceni, asi 10 minut pfed
dokonéenim, muzete troubu vypnout a
vyuzit tak zbylého tepla.

4. VARNE ZONY

Dilezita varovani!

o Nikdy nezapinejte prazdné varné zény
bez nadobi a nikdy varné zény
nepouzivejte pro vytapéni mistnosti!

e Udrzujte varné zény a nadobi v Cistoté,
protoZe necistota muze ovlivnit
vysledky vafeni.

e Horky olej nebo tuk je vysoce
hoflavy, proto provadéjte pfipravu
jidel na vétSim mnozstvi oleje
(chipsy) pod neustalym dohledem.

Zvlastni varovani pro sklokeramickou

varnou desku

(pouze nékteré modely)

e  Sklokeramicka varna deska je pevna,
ale neni nerozbitna. Kdyby ostry nebo
téZky pfedmét upadla na povrch
desky, mohl by zpUsobit jeji poSkozeni.

o  Pokud zjistite, Ze jsou na povrchu
sklokeramické varné desky viditelné
praskliny, nesmite desku dale
pouzivat, protoze hrozi riziko zasazeni

elektrickym proudem. V takovych
pfipadech vypnéte vSechny varné
zbny, vyndejte pojistku nebo vypnéte
hlavni vypina¢ tak, aby byl spotiebi¢
odpojeny od hlavniho napéjeni.
Zavolejte nejblizsi servisni stfedisko.

o  Castecky pisku nebo hrub&
opracovany Zelezny hrnec mohou
zpusobit poskrabani povrchu
sklokeramické varné desky.
V pfipadé, ze se sklokeramicka varna
deska pouziva jako pracovni plocha,
muZze dojit k jejimu poSkozeni nebo
poskrabani. Nikdy potraviny
neohfivejte v hlinikové folii nebo
plastovych nadobach, mize dojit
k poskozeni varné desky nebo
k roztaveni plastového materialu a
pozaru. Na poskrabani desky se
zaruka nevztahuje.

e Dno nadobi musi odpovidat praméru
varné zony.

e Nékdy muaze €ervena varna zéna
pfesahovat vyznaceny okraj, zalezi na
Uhlu pohledu.

Zvlastni varovani pro varné zény

(pouze nékteré modely)

e Nikdy na horké zony nedavejte mokre
nadobi nebo viko s parou. Vihkost
muze plotynky poskodit.

e Nikdy horké nadobi neochlazujte na
zchlazujicich se plotynkach, protoze
kondenzace pod nadobim mulze
zpUsobit jejich poniceni.

Ovladani varnych zén

Varné zény se ovladaji pomoci knoflika
umisténych na ovladacim panelu.
Symboly vedle knoflik(i ukazuji jejich
umisténi.

Vykon ohfevu je regulovan po krocich.
Doporucujeme vypnout varnou zénu 3-5



minut pfed dokon&enim vareni, vyuZijte
zbylé naakumulované teplo.

Déle je uvedena doporucena regulace
vykonu.

Krok Vhodny pro

E S

0 0 Varna zéna vypnuta,
vyuziti zbylého tepla

12 |1 Udrzovani teploty, pomalé
vafeni, malé mnozZstvi jidla
(min. vykon)

3 2 Pomalé vareni

45 |3 Pomalé vareni velkého
mnozstvi, pomalé smazeni
velkych kusli masa

6 4 Smazeni, pfiprava zakladd
polévek

78 | 5 Fritovani

9 6 Vareni, opékani, fritovani
(maximalni vykon)

Ovladani funkci dvojité varné zény a

ovalné varné zény

Velikost povrchu obou varnych zén je

navrzena tak, aby vyhovovala rozdilnym

typlm a velikostem hrncd. Varné zény se

zapinaji a vypinaji pfisluSnym knoflikem na

ovladacim panelu.

o Sirsi varna zéna se zapina otogenim
knofliku do krajni polohy (viz symbol
XX, je slySet cvaknuti), pak Ize nastavit
poZadovany stupern vykonu.

e V8echny varné zény se vypinaji

oto¢enim knofliku do polohy "0" (OFF).

Tlacgitko dvojité varné zény

Varné zény Hi-Light

Tyto varné zény se liSi od béznych
mimoradné rychlym ohfevem, ktery
urychluje vareni.

Ukazatel zbytkového tepla

VSechny varné zony jsou vybaveny
kontrolkou, ktera se rozsviti, jakmile varna
z6na dosahne urcité teploty a rozehieje se.
Kdyz se zase ochladi, kontrolka zhasne.
Ukazatel se také rozsviti, i kdyz na
nékterou varnou zénu polozite horké
nadobi.

5. TROUBA

Dulezita varovani!

¢ Nikdy na dno trouby nepokladejte
hlinikovou folii ani na néj nepokladejte
Z2adné nadobi. Smalt trouby by se mohl
v dusledku pfilisného tepla poskodit.

e Ovocna Stava odkapavajici z pec€iciho
plechu muze zpusobit vznik skvrn na
smaltu, je velmi obtiZzné tyto skvrny



odstranit.
Funkce
Trouba se ovlada ovladacim knoflikem a
knoflikem pro nastaveni teploty.

Ovladaci knoflik (knoflik na Vasem
spotrebici se mize odliSovat)

Rezim fungovani
Troubu Ize pouZivat v nasledujicich

rezimech.

@ Osvétleni trouby Ize zapnout

nezavisle, i kdyz jsou vSechny

ostatni funkce vypnuté. To je velmi
praktickeé pfi isténi

nebo pfi vypnuti trouby, kdy se vyuzZiva
zbytkového tepla. U vSech funkci trouby se
osvétleni automaticky zapina pfi volbé
konkrétni funkce. Nékteré modely maji
namontovany k osvétleni trouby dvé
zarovky. Jedna je nahofe na zadni sténé a
druha je uprostied na pravé bocni sténé.

Osvétleni trouby

Horni a spodni topného
téleso

Topna télesa z horni a spodni
strany rovhomérné zahfivaji vioZené jidlo.
Peceni a opékani je mozné pouze na jedné
listé.

Gril
D Teplo je pfivadéno pfimo

z infracerveného topného télesa
umisténého na stropu trouby. To je vhodné
zejména k pfipravé steak(, klobas, T-bone
steakd, veprovych Fizk( atd.

Gril s ventilatorem
Infraervené topné téleso a

ventilator funguji sou¢asné.
Tato funkce se hodi pro grilovani a opékani
vétSich kusi masa nebo dribeze na jedné
listé. Lze ji také vyuzit, pokud chcete




vytvofit kfupavou kurky na peceni.
Spodni topné téleso a
ventilator

E3
Jak spodni topné téleso, tak

ventilator horkého vzduchu funguiji. Tato
funkce je nejvhodnéjsi pro peceni pizzy.
Lze ji vyuzit i pro pe€eni kolacl a dortd na
dvou listach, ovocnych kolacl nebo
syrového suflé.

% Ventilator a horky vzduch

Ventildtor na zadni sténé Zene
vzduch kolem pecené nebo tésta. Funkce
je vhodné pro opékani a pe€eni na vice
nez jedné listé.

Rozmrazovani

@ Tato funkce vyuziva cirkulace
vzduchu, vSechna topna télesa

jsou vypnuta. Pouziva se k pomalému

rozmrazovani pokrm.

Spodni topné téleso a
ventilator

Jak spodni topné téleso, tak
ventilator funguji. Tato funkce je uziteéna
pro peceni tésta a konzervaci ovoce a
zeleniny. PouZijte prvni liStu odspoda a
spi$ nizsi plech, ktery umozni, aby vzduch
cirkuloval podél horni strany jidla.

D Spodni topné
E] téleso/Aqua clean
Teplo se aktivuje pouze
na spodni strané trouby. Tuto volbu
pouzijte pro oprazeni spodni strany pokrmu
(peceni tésta bez ovocné Stavy).
Nastaveni teploty mize byt v tomto pfipadé
provedené podle potfeby. Spodni topné
téleso Ize pouziti k Cisténi trouby.
Podrobnosti naleznete v kapitole Cisténi a
udrzba.

Listy trouby

Plechy na peceni a pfisluSenstvi (mfizka
na peceni, odkapavaci plech, pecici
plechy atd.) Ize vlozit do trouby do 5
rdznych drovni. Vhodna lista je uvedena
v nasledujici tabulce.

LiSty se pocitaji ze zdola nahoru!

Podle modelu muze byt trouba vybavena
rliznymi typy vodicich list. V ptipadé
draténych vodicich list je nutno vloZzit vzdy
mfizku a pecici plechy do boc€nich list.



PrisluSenstvi trouby

(lisi se podle modelu)

MFizka na umisténi pekacu a hrnct nebo
pro pfipravu pokrm{ pomoci grilu.
Odkapavaci plech na zachycovani
odkapavajiciho tuku na Slehané kolace,
opékani nebo zachycovani odkapavajiciho
oleje/ tuku.

Poznamka! Hluboké plechy pouzivané na
zachycovani odkapavajici Stavy nebo tuku
pfi opékani na rostu, nelze je vloZit na prvni
spodni listu.

Poznamka!
liSty a dalSi pfisluSenstvi trouby se mohou

velmi rozehfat! Pouzijte kuchyriské
rukavice nebo jinou vhodnou ochranu!
Teleskopické vysuvné liSty jsou umistény
uvnitf trouby napravo i nalevo ve tfech
rozdilnych drovnich.

- Pro vlozeni mrizky nebo plechu na
peceni vytahnéte nejdfive teleskopickou
vodici listu z dané Urovné.

- Umistéte plech nebo pekac na vodici listy
a zatlacte je uplné zpét do trouby.

Dvitka trouby zavfete az po zasunuti
teleskopickych vodicich list do trouby.
Tukovy filtr

Tukovy filtr vioZzeny na zadnim panelu
trouby chrani ventilator, topné téleso a
troubu pfed nahodnym postfikanim tukem.
PFi opékani nebo grilovani vkladejte vzdy
filtr do trouby, pfi pe€eni kolacu ho
vyjimejte. Tukovy filtr mGzZe zplsobit
nespravné upecéeni nékterych typu peciva.

Peceni tésta

Nejvhodné&jsi polohou pro peceni tésta je
zapnuti horniho i dolniho topného télesa
nebo horkého vzduchu.

Poznamka! Je nutno vzdy vyjmout
tukovy filtr!

Varovani

e  P¥i peceni tésta dodrZujte pfisné
pokyny tykajici se volby urovné listy,
teploty a doby peceni a nespoléhejte
na predchozi zkuSenosti, protoze
informace poskytnuté v tabulce na
peceni byly stanoveny a testovany
specialné pro tento typ trouby.

e V pfipadé, ze v tabulce nenaleznete
urCity pfesny typ peciva, pouZzijte
informace uvedené pro neblizsi
podobny typ peciva.

Peceni s hornim a spodnim topnym

télesem

e Pouzijte pouze jeden plech.

e Tato poloha pro peceni je vhodna
zejména na peceni suchého tésta,
chleba a kolacku. Pouzijte tmavy



pekacg. Svétlé pekace odrazeji teplo a
tésto spravné nezhnédne.

e  Pekace umistujte vzdy na mfizku.
MFiZku vyjimejte pouze pfi pe€eni na
nizkém plechu, ktery je dodavan se
spotfebiCem.

o  Pfedehrati zkracuje dobu peceni.
Kola¢ nevkladejte do trouby, dokud
neni zahfata na spravnou teplotu a
dokud poprvé nezhasne Cervena
kontrolka.

Peceni horkym vzduchem

e Tato funkce peceni je vhodna zejména
pro peceni, pro Slehané tésto a ovocné
kolace.

e  VétSinu tést (napf. ovocné kolace) Ize
péct maximalné na dvou urovnich.

e Lze spole¢né péct rizné druhy kolacu,
pokud je pozadovana teplota pfiblizné
stejna.

e  Plech pfi pe€eni otacejte pro
rovnomérné peceni.

e Doba peceni se mize pro rtzné typy
tést lisit, takze se muze stat, Ze budete
muset vyndat jeden plech z trouby
dfive nez ostatni.

e Pecivo jako jsou napf. muffinky by
mélo mit stejnou velikost a tloustku.
Nestejné velké kusy se upecou
nerovnomerné.

e Pokud pecete vice nez jeden kolag,
muZze dojit ke vzniku pfili§ velkého
mnozstvi pary v troubé a k jeji
kondenzaci na dvifkach trouby. Je to

Tipy na peceni

Je tésto upecené?

Propichnéte kolac Spejli v nejtlustsi casti.
Pokud se tésto na Spejli nepfilepi, kolac je
upeceny. Mduzete troubu vypnout a

k dopeceni pouzit zbytkového tepla.

Tésto kleslo

Zkontrolujte recept. PFisté pouzijte méné
tekutiny. Dodrzujte dobu michani, zejména
pfi pouziti elektrickych kuchyriskych
mixérq.

Tésto je vespod prilis svétlé

PFisté pouzijte tmavé plechy, umistéte je o
jednu listu nize nebo zapnéte chvilku pfed
dopec€enim spodni topné téleso.
Tvarohovy kolaé neni dopeceny

PFisté snizte teplotu peceni a prodluzte
dobu peceni.

Varovani tykajici se tabulek pro peceni
e  Tabulky uvadégji rozsah teplot. Zvolte
vzdy nejdFive nizsi teplotu. Pokud
tésto potfebuje upéct vice, mlzete

teplotu zvysit.

e Doby peceni jsou pouze orientaéni.
Mohou se lisit v zavislosti na
individualnich vlastnostech tésta.

e Hvézdicka oznacduje, Ze troubu musite
predehfat.

normalni jev. Tabulka peceni tésta

Typ tésta LiSta Teplota LisSta Teplota Doba
(zezdola (°C) (zezdola (°C) peceni (v
nahoru) XX nahoru) XX minutach)

Sladké tésto

Kola¢ s rozinkami 2 160-170 2 150-160 55-70

Kulaty kola¢ 2 160-170 2 150-160 60-70

Slehané t&sto 2 160-170 2 150-160 45-60
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(dortova forma)
Tvarohovy kola¢ 2 170-180 3 150-160 60-80
(dortova forma)
Ovocny kolag 2 180-190 3 160-170 50-70
Ovocny kolag 2 170-180 3 160-170 60-70
s polevou
Piskot * 2 170-180 2 150-160 30-40
Listkovy kola¢ 3 180-190 3 160-170 25-35
Biskupsky chlebicek 3 170-180 3 150-160 50-70
TreSnovy kolac 3 180-200 3 150-160 30-50
Piskotova rolada* 3 180-190 3 160-170 15-25
PInény kolac 3 160-170 3 150-160 25-35
Zemle 2 180-200 3 160-170 35-50
Vanocka 2 170-180 3 150-160 45-70
Jablkovy kolag 2 180-200 3 170-180 40-60
Listové tésto 2 170-180 3 150-160 40-60
Slané tésto
Slaninové zavitky 2 180-190 3 170-180 46-60
Pizza* 2 210-230 3 190-210 30-45
Chleba 2 190-210 3 170-180 50-60
Housky 2 200-220 3 180-190 30-40
Jemné pecivo
Kminové tycky 3 170-180 3 150-160 15-25
Susenky 3 170-180 3 150-160 20-30
Danskeé pecivo 3 180-200 3 170-180 20-35
Listové tésto 3 190-200 3 170-180 20-30
Zakusky s krémem 3 180-200 3 180-190 25-45
Mrazené tésto
Jablkovy kolac, 2 180-200 3 170-180 50-70
tvarohovy kolaé
Syrovy kolac 2 180-190 3 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 3 170-180 20-30
Chipsy do trouby 2 200-220 3 170-180 20-35
Hranolky do trouby 2 200-220 3 170-180 20-35
Peceni masa Tipy pro pekace na peceni masa
Nejlepsich vysledkd dosahnete pfi zapnuti e Pouzivejte svétlé smaltované pekace,
horniho i dolniho topného télesa nebo pekace z varného skla, hlinéné nadobi
horkého vzduchu.
ReZim peceni nejlepsi pro jednotlivé typy nebo Zelezné nadobi.
pekacl jsou uvedeny tuénym pismem e Nedoporu€ujeme pouzivat nerezové
v tabulce pe€eni masa. nadobi, protoze pfilis odrazi teplo.
Poznamka! Pri pe€ené masa vzdy viozte
tukovy filtr! e  Peceni zakryjte nebo zabalte do félie.
Zachova si tak Stavu a trouba zlstane
Cista.
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e Pokud pekac nezakryjete, pe¢ené

bude hotova dfive. Velké porce masa
Ize péct pfimo na mfizce, pod kterou

umistite odkapavaci plech na
zachyceni tuku.

Pfi pe¢eni masa davejte pozor!
Tabulka na pe€eni masa uvadi

doporucenou teplotu, liStu a dobu peceni.
Doba peceni ve velké mife zavisi na druhu
masa, jeho velikosti a kvalité, proto mizete

oCekavat néjaké odliSnosti.
e  Pecenim velkych kusi masa muze
vzniknout velké mnozstvi pary a

zpUsobit oroseni dvifek trouby. Je to

celkem normalni a neovliviiuje to
fungovani trouby. Pro dokonéeni
peceni vSak dvifka trouby a sklo
ddkladné otfete.

ryb je rozumné, pokud ma maso vice
nez 1 kg.

PFidejte potfebné mnoZstvi vody, aby
nedoslo k pfipaleni Stavy kapajici

z masa. Na peceni musite dohlizet po
celou dobu, v pfipadé potieby
prilévejte vodu.

PFiblizné uprostfed uvedené doby
pe€eni maso otocte, zejména pak,
kdyz pouzivate hluboky pekac na
peceni.

PFi pe€eni masa na mfizce grilu
polozte mfizku do hlubokého pekace a
vSe vlozte na vodici listy. Dno pekace
bude zachycovat kapajici tuk.

Nikdy nenechavejte peceni v troubé
zchladnout, protoze by mohlo dojit
k oroseni a ke vzniku koroze

v troubé.

e Peceni ¢erveného masa, dribeze a

Tabulka pec¢eni masa

Druh masa Hmotnost Lista Teplota Lista Teplota Doba
(v (zespoda) (°C) (zespoda) (°C) peceni (v

gramech) XX XX minutach)

Hovézi

Hovézi rosténa 1000 2 200-220 2 180-190 | 100-120

Hovézi rosténa 1500 2 200-220 2 170-180 | 120-150

Rostbif, 1000 2 220-230 2 180-200 30-40

nepropeeny

Rostbif, 1000 2 220-230 2 180-200 40-50

propeceny

Veprové

Veprova 1500 2 180-190 2 170-180 | 140-160

pecené s kuzi

Bok 1500 2 190-200 2 170-180 | 120-150

Bok 2000 2 180-200 2 160-170 | 150-180

Veprova kyta 1500 2 200-220 2 160-170 12-140

Masova rolada 1500 2 200-220 2 160-170 120-140

Veprova 1500 2 280-200 2 160-170 | 100-120

kotleta

Sekana 2 210-220 2 170-180 60-70

Teleci

Teleci rolada 1500 2 180-200 2 170-190 90-120

Teleci koleno 1700 2 180-200 2 170-180 | 120-130

Jehnédi 2 2
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Jehnéci 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
zebirka

Skopova 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Zvérina

Zajeci zebirka 1500 2 190-210 2 180-190 100-120
ZajecCi hibet 1500 2 190-210 2 170-180 100-120
Kyty 1500 2 190-210 2 170-180 100-120
z divoCaka

Driibez

Kure, celé 1200 2 200-210 2 180-190 60-70
Slepice 1500 2 200-210 2 180-190 70-90
Kachna 1700 2 180-200 2 160-170 120-150
Husa 2 160-170 2 150-160 180-200
Kruta 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Ryby

Ryba, cela 1000 2 200-210 2 170-180 50-60
Rybi souflé 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Grilovani a opékani (barbecue)

e  P¥i grilovani budte velmi opatrni.
Intenzivni teplo z infracerveného
topného télesa troubu i ostatni
prislusenstvi mimoradné rozehreje.
Pouzivejte ochranné rukavice a
naradi na barbecue!

e  Protrzenim pec¢ené muze dojit
k vystriknuti horkého tuku
(klobasy). Pouzivejte dlouhé
grilovaci jehly, abyste si nepopalili
klzi a chranili si oci.

e  Gril nespoustéjte z o€i po celou
dobu pfipravy masa.

Prilis velké teplo mGze maso rychle
spalit a vyvolat pozar!

e Nenechavejte déti v blizkosti grilu.

e  Gril je mimoradné vhodny pro pfipravu
nizkotu¢nych klobas, masa, platku ryb
a steakl a k vytvoreni hnédé a
kfupavé kirky.

Tipy na grilovani

e Grilovani musite provadét se
zavienymi dviiky trouby.

e Tabulka pro grilovani uvadi

doporucenou teplotu, listu a dobu
grilovani, tyto udaje se v§ak mohou
meénit podle hmotnosti a kvality masa.

e P¥i grilovani nezapomente vzdy
pouzit tukovy filtr.

e Topné téleso grilu byste méli asi 3
minuty pfedehfivat.

e Pred vlozenim masa mfizku grilu
namazte olejem, jinak se maso
k mfizce pfilepi.

e Maso polozte na mrfizku, pak mfizku
vlozte nad odkapavaci plech na
zachycovani tuku. Oba plechy vlozte
na vodici listy trouby.

e  Po uplynuti poloviny doby peceni
maso otecte. Tencim platkam staci
jedno otoceni, u vétSich kusu bude
nutné maso otocit vickrat. Vzdy
pouzivejte misky na barbecue, aby se
z masa neztratilo pfili§ velké mnozstvi
stavy.

e Tmavé hovézi maso se griluje rychleji
nez libovéjSi veprové nebo teleci.

Ocistéte gril, troubu a pfislusenstvi po
kazdém pouziti.
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Tabulka grilovani

Druh masa na Hmotnost LiSta Teplota Teplota Doba
grilovani (v (zespoda) (°C) (°C) grilovani
gramech) Xx Xx (v
minutach)
Maso a klobasy
2 bifteky, 400 5 250 - 7-9
nepropeCené 400 5
250
2 bifteky, medium 400 5 250 - 10-14
400 5 250
2 bifteky, propecené 400 5 250 - 16-20
400 5 250
2 platky veprové 350 5 240 - 18-20
krkovicky
2 veprové kotlety 400 5 240 - 18-20
2 teleci steaky 700 5 700 5 240 - 16-20
240
4 jehnéci kotlety 700 700 5 240 - 10-14
5240
4 grilovacich klobas 400 5 240 - 8-12
400 5 240
2 platky mletého 400 5 240 - 7-10
masa
1 kufe, rozpulené 400 3 - 210-220 28-33
1400 3 (1.strana)
23-28
(2.strana)
Ryby
Platky z lososa 400 4 400 4 240 - 8-12
240
Ryby v hlinikové félii 500 4 - 220 10-13
500
Toasty
4 platky bilého 200 5 240 - 1-2
chleba 240
2 platky celozrnného 200 5 240 - 1-2,5
chleba
Sendvi¢ 600 5 240 600 5 240 - 1,5-3
Maso a driibez
Kachna 2000 1 - 150-170 80-100
Kufe 1000 3 - 160-170 60-70
Veprova pecené 1500 3 - 140-160 90-120
Veprova krkovice 1500 3 - 140-160 100-180
Veprové koleno 1000 3 - 140-160 120-160
Rostbif / platek 1500 3 - 170-180 40-80
hovéziho
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Konzervovani ovoce a zeleniny regulace teploty na 180°C.

Pouzijte spodni topné téleso spolu e  Pfedehfivani trouby neni nutné.

s ventilatorem. e  Sklenice po celou dobu sledujte.

e  Pfipravte jidlo na konzervovani a Jakmile se kapalina ve sklenici zacne
sklenice obvyklym zpusobem. Pouzijte vafit, postupujte podle pokynu

v tabulce pro konzervovani.
tradi¢ni sklenice se sklenénym vikem a

gumovym tésnénim. Nikdy —
nepouzivejte sklenice s kryty na zavit ra o
nebo plechovymi kryty ani plechovky. hf O Y
Sklenice by mély mit stejnou velikost, '_ O C')_-
obsahovat stejny druh potravin a mély : ‘
by byt dobfe zaviené. Muzete O O O
konzervovat az Sest jednolitrovych F ]

sklenic.

e Pouzivejte pouze Cerstvé potraviny. Tabulka konzervovani

Druh ovoce Mnozstvi Spodni topné Po varu Doba vareni
nebo zeleniny téleso a
ventilator,
180°C, do
varu
Ovoce
Jahody 6x1 litr kolem 30 vypnout 15 min
minut
Peckoviny 6x1 litr kolem 30 Vypnout 30 min
minut
Duseni 6x1 litr kolem 40 Vypnout 35 min
minut
Zelenina
Nakladana 6x1 litr 30 — 40 minut Vypnout 30 min
Fazole, mrkev 6x1 litr 30 — 40 minut Snizit na 30 min
130°C
60 — 90 minut

e Do hlubokého pekace nalijte asi jeden
litr vody, aby se vytvofila potfebna
vihkost. Vlozte sklenice do trouby tak,
aby se nedotykaly stén (viz obr.).
Zakryjte sklenice vlhkym papirem na
ochranu pryZového tésnéni.

e Vlozte pekac se sklenicemi na druhou
liStu odshora. Nastavte knoflik
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Rozmrazovani

Rozmrazovani potravin Ize urychlit
zapnutim cirkulace vzduchu uvnitf trouby.
Toho dosahnete nastavenim

trouby do polohy "Defrost" .

Poznamka!
V pfipadé nahodné manipulace knofliku
regulace teploty se rozsviti ervené svétlo,

ale neni aktivni Zadné topné téleso.

e  Mdlzete rozmrazovat dorty s krémem
nebo maslové dorty, dalSi suSenky a
pecivo, chleba, housky i hluboce
mrazené ovoce.

e Z hygienickych divodl v troubé
nerozmrazujte maso a dribez.

e Pokud je to mozné, jidlo michejte nebo
obracejte, aby se Iépe a rovhomérné
rozmrazilo.

6. CISTENi A UDRZBA

Nikdy spotfebi€ necistéte tlakovym
Cisticem!

Pfed &isténim sporak vypnéte a nechejte
uplné vychladnout.

Predni strana

K &isténi Celni ¢asti sporaku pouzijte bézné
Cistici prostfedky a postupujte podle
pokyn( vyrobce. Nikdy nepouzivejte zadné
agresivni Cistici prostfedky nebo
prostfedky na nadobi, které by mohly
povrch poskrabat.

Nerezova celni sténa

(pouze nékteré modely)

Ocistéte povrch Setrnym gisticim
prostfedkem (mydlem) a mékkym
hadfikem, ktery povrch neposkrabe. Nikdy
nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky
nebo rozpoustédla, jinak mizete poskodit

povrch. Nepouzivejte Cistici houbi€ky, hrozi
poskrabani.

Smaltované a plastové povrchy

(pouze nékteré modely)

Ocistéte knofliky a madla jemnym hadrem
a tekutym Cisticim prostfedkem uréenym na
hladké smaltované povrchy.

Sklokeramicka varna deska

Rozpustény cukr nebo plast okamzité
odstrarite pomoci Skrabky, dokud je deska
jesteé tepla.

Dulezité! Nikdy nepouzivejte zadné
agresivni Cistici prostfedky jako jsou
praskové distici prostfedky, hrubé draténky
zpUsobujici poskrabani, prostfedky na
odstranéni koroze nebo skvrn.

Cisténi po pouziti

1 Ocistéte celou varnou desku vzdy, kdyz
jsou na ni skvrny, nejlépe po kazdém
pouziti. PouZijte jemny hadr a speciélni
Cistici prostfedek na sklokeramické desky,
postupujte podle pokyn( vyrobce.
Nespravny gistici prostfedek mize
sklokeramickou varnou desku poskodit.
Pak povrch varné desky setfete Cistym a
suchym hadrem nebo papirovym
ubrouskem.

Tydenni péce

2 Jednou tydné ocistéte celou varnou
desku pomoci specialniho isticiho
prostfedku na sklokeramické varné desky.
Postupuijte striktné podle pokynua vyrobce.
Tyto Cistici prostfedky vytvareji na povrchu
varné desky ochrannou vrstvu, ktera
funguje jako odpuzovac€ vody a necistot. Na
povrchu nezlstavaji zadné skvrny a pozdéji
je Ize pfipadné snadno odstranit. Pak
povrch setfete suchym hadrem. Zbytky



Cisticiho prostfedku nesmite na povrchu
desky zanechat, protoZe jsou pfi zahrati
velmi agresivni a mohou poskodit povrch
desky nebo zpUsobit ztratu jeho barvy.

Tézko odstranitelné skvrny

Velmi znecisténou varnou desku a tézko
odstranitelné skvrny (vodni kamen,
stiibfité kruhy) Ize nejlépe odstranit , kdyz
je deska jesté tepla. Pouzijte bézné Cistici
prostfedky a postupujte podle pokynt
popsanych v kapitole 2.

Napecené zbytky jidla nejdfive zmékdete
vlhkym hadrem a pak odstrarite specialni
Skrabkou na sklokeramické varné desky.
Potom povrch odistéte tak, jak je popsano
v kapitole 2. Pak povrch ocistéte tak, jak je
popsano v kapitole 2. Zrni¢ka pisku, které
nahodné utrousite na pracovni desku pfi
loupani brambor nebo &isténi salatu,
mohou sklokeramickou varnou desku
poskrabat, kdyZ po ni posunujeme hrnce.
Proto nez postavite hrnce na desku setfete
z ni vSechny podobné CasteCky. Ztrata
barvy na povrchu varné desky nema Zadny
vliv na funkénost spotiebic¢e. Neznamena
to, Ze varna deska je poskozena, doslo
pouze k vypaleni barvy zbytky jidla nebo
necistot.

Lesknouci se stfibfité skvrny vznikaji

v dusledku posouvani nadobi na varné
desce, zejména pak v pfipadé, kdy se
jedna o hlinikové nadobi, nebo v pfipadé
pouziti nevhodného Cisticiho prostfedku.
Tyto skvrny se odstrariuji velmi obtizné
béZznym ¢isticim prostfedkem, je nutno
Cisténi pakovat nékolikrat. Pouziti
agresivniho Cisticiho prostfedku a nadobi
s drsnym dnem zpUsobuje na povrchu
Skrabance a €erné Smouhy.

Trouba
Troubu Ize vygistit béZnym zpusobem
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(pomoci Cisticich prostfedkl na trouby a

spreju).

Nasledujici postup se doporucuje pro

pravidelné &isténi trouby (po kazdém

pouziti):

Otocte knoflikem volby funkce do polohy

xx . Nastavte knoflik ovladani teploty na

50°C. Nalijte 0,41 vody do peciciho

plechu a vliozZte na spodni mfizku. Po tficeti
minutach zbytky jidla na smaltovaném
povrchu zméknou a Ize je snadno setfit
vlhkym hadrem.

Dodrzujte nasledujici rady na ¢isténi:

e NezZ zacnete troubu Cistit, nechejte ji
Uplné zchladnout.

e Troubu i pFislusenstvi musite ocistit po
kazdém pouziti, jinak by se na nich
necistoty mohly pfipalit.

e  Stény trouby postiikané olejem
z peceni nejlépe ocistite teplou vodou
a Cisticim prostfedkem, kdyZ je trouba
jesteé tepla.

e Velmi znecisténou troubu musite
vycistit specialnim prostfedkem na
trouby. Ddkladné pak Cistici prostfedek
oplachnéte a odstrarite veskeré jeho
zbytky pfed dalSim pouzitim.

o Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici
prostfedky, lestidla, prostfedky na myti
kuchyriského nafadi, odstranovani
koroze nebo jina zafizeni, ktera by
mohla zpUsobit poskrabani.

e Smaltované, nerezové nebo pozinkové
povrchy a hlinikové dily nesmi pfijit do
styku se spreji na trouby, mohly by
troubu poskodit nebo zpUsobit
vyblednuti barvy. TotéZ plati pro sondu
termostatu (pokud je touto sondou
sporak vybaven) a topna télesa na
stropé trouby.

e  P¥i nakupu disticich prostredki
pamatujte na Zivotni prostfedi a pfesné
dodrzujte pokyny vyrobce.



Nékolik uziteénych rad

Pfi opékani vétsich kusl tuéného
masa doporu€ujeme zabaleni do
hlinikové félie nebo pouziti vhodného
sacku na peceni, aby tuk nemohl
stfikat po celé troubé.

PFi pouziti grilu umistéte pod mfizku
odkapavaci plech.

Demontaz draténych a teleskopickych
mrizek

Teleskopické mfizky nebo draténé mrizky
Ize odstranit a usnadnit tak ¢isténi trouby.
Bo&ni mfizky se odstrafiuji vykyvnutim
spodni strany dovnitf a vyhaknutim z
uloZeni. Ogistéte boéni mfizky a
teleskopické vysuvné listy pouze tradi¢nimi
Cisticimi prostfedky.

Teleskopické vysuvné listy nelze myt v
mycce.

Poznamka! Nikdy teleskopické vysuvné
listy nemazte!

Pro ulozeni mfizek na misto opakujte
uvedeny postup ve zpétném pofadi: vsuhte
je do otvorl a pootoéte smérem dol(.

Demontaz dvirek trouby
(pouze nékteré modely)
Otevrete dvifka do vodorovné polohy.
Vytédhnéte drzaky spodniho zavésu nahoru
do svislé polohy a zablokujte je na zapadce
drzéku horniho zavésu. Dvifka zaviete do
poloviny (viz obr.) a vytahnéte je ven. Pfi
vkladani dvifek opakujte postup v opaném
poradi. Dvirka vlozte v polooteviené
poloze (v Uhlu 60°) , zatlaéte je pfi otvirani
az do konce. Ujistéte se, Ze Zlabky na
nosici spodniho zavésu presné licuji se
dnem trouby. Nyni dvifka otevfete uplné,
demontujte svorky zavésu zapadek horniho
zavésu a otocte je do vodorovné polohy.
1 zavés dvefi pfi provozu
2 zavés dvefi b&hem demontaze

20

Demontaz dvirek trouby s jednoosym
zavésem

(pouze nékteré modely)

Otevrete dvifka Uplné a otocte
demontovatelné zamky dozadu (viz obr.).
Pak zaviete pomalu dvifka a nechejte
zamky zapadnout do Zlabku. V uhlu kolem
15° pomalu dvifka zvednéte a vytahnéte
z drzaku zavésu (obr. 2).

PFi nasazovani dvifek provedte stejny
postup v opacném poradi. Vlozte dvifka

v Uhlu asi 15° do drzakud zavésu a zatlacte
je dopfedu a dozadu tak, aby zavésy
zapadly do pfislusnych térbin.

Nyni oteviete dvifka upIné a oto¢te zamky
do plvodni polohy. Pomalu zavrete dvirka
a zkontrolujte, zda se spravné zaviraji
(obr. 4). Pokud se dvitka zaviraji obtiznég,
zkontrolujte, zda jsou zavésy vloZzeny
spravné do Stérbin.

\

]
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Pozor! Pruziny zamkd zavésu nesmi
vyskodit, protoze jsou silné a mohou



zpusobit zranéni.

PrisluSenstvi

Prislusenstvi jako napf. pecici plech, pecici
mFizka atd. se myji horkou vodou a
béZznym ¢Cisticim prostfedkem.

Specialni smalt

Trouba, vnitfni oblozeni dvifek, pecici
plech a odkapavaci plech jsou potazeny
specialnim smaltem s hladkym a odolnym
povrchem. Tento specialni povlak
usnadnuje Cisténi pfi pokojové teploté.

Tukovy filtr

Ocistéte tukovy filtr po kazdém pouziti
pomoci jemného kartaku v horké vodé
s Cisticim prostfedkem nebo ho umyjte
v mycce.

Zasuvka trouby

e  Zasuvka trouby je chranéna proti
nadhodnému otevfeni.

e Lzeji otevfit mirnym pfizvednutim. Pro
demontaz zasuvky ze sporaku ji
povytahnéte az na doraz, pak ji
zvednéte nahoru a UplIné vytahnéte.

o Nikdy do zasuvky nedavejte Zadny
hoflavy nebo explozivni latky.

e  Zasuvka je vybavena bo¢nim vodicimi
listami s koleCky. Pfi vkladani zasuvky
nazpét vsunte kolecka do list a zatlacte
dovnitf.

I

7. PRUVODCE VYHLEDAVANIM
ZAVAD

Jakykoli neodborny pokus o opravu
spotfebiCe je mimoradné nebezpecny,
muze zpusobit zasazeni elektrickym
proudem nebo zkrat. Aby k tomu nedoslo,
musi vSechny opravy provadét
kvalifikovany technik nebo poprodejni
servis. Existuji vSak nékteré drobné
poruchy, které mlze uzivatel odstranit sam
podle nasledujicich pokynu.

Dulezité!

Pokud byla zavada spotfebie zpusobena
nespravnym pouzivanim, navstéva
servisniho technika v dobé zaruky neni
zdarma. V nasledujici kapitole jsou
uvedeny nékteré jednoduché rady na
opravu menSich zavad:

Hodiny programatoru ukazuji nespravné
hodnoty nebo se nahodné zapinaji nebo
vypinaji ...

Sporak vypnéte, odpojte ho na 30 minut od

pfivodniho napajeni (vyjméte pojistku nebo
vypnéte hlavni spinac), pak znovu zapnéte

hlavni pfivod a nastavte spravny ¢as.

Displej programatoru blika ...

Doslo k vypadku elektrické energie nebo
byl sporak pfipojen k hlavnimu napajeni
poprvé. VSechna nastaveni se vymazou.
Nastavte spravny denni ¢as, aby bylo
mozné troubu spustit. Pokud sporak
funguje v automatickém rezimu, trouba se
vypne, displej ukazuje €as a je slySet
zvukova signalizace. Vyjméte jidlo z trouby,
nastavte knoflik volby teploty a knoflik
rezimu do puvodni polohy. Zvolte
"Manualni rezim" a pouzivejte troubu

v klasickém rezimu (bez programovani).



Kontrolka se nerozsviti ....
e  jsou spravné aktivovany poZzadované

spinace?

e neni pojistka na hlavnim pfivodu
spalena?

e je regulator teploty nastaveny
spravné?

Pojistka se ¢asto pali ...
e  Zavolejte servisniho technika nebo
elektrikare!

Svétlo trouby se nesviti ....
e Vyménte Zarovku podle popisu
v kapitole "Vyména nahradnich dild".

Trouba nehfeje ...

e neni pojistka na hlavnim pfivodu
spalena?

e je regulator teploty nastaveny
spravné?

e nastavili jste troubu na normaini rezim
po pouziti v automatickém rezimu
(naprogramovaném)? Pfepnéte knoflik
rezimu do polohy "Manualni rezim".

Vysledky peceni tésta jsou zklamanim ...

e odstranili jste tukovy filtr?

e dodrzovali jste pokyny a varovani
z kapitoly "Peceni tésta"?

e dodrzovali jste pfesné informace
z tabulky pro peceni tésta?

Vymeéna nahradnich dilt

Kryt zarovky svétla trouby je pod
napétim. Nebezpedi zasazeni
elektrickym proudem!

Pfed vyménou Zarovky sporédk vypnéte a
odpojte od hlavniho pfivodu, odpojte
pojistku hlavniho napajeni nebo odpojte
ochranné zafizeni.

Pamatujte, ze zarovka je povazovana za
spotiebni material a nevztahuje se na ni

zaruka.

Ostatni prislusenstvi

MFiZku, pecici plech atd. Ize objednat

v servisnim stfedisku. PFi objednavani
udavejte, prosim, kéd a typ nebo model
spotfebice. Knofliky ovladani varnych z6n
se demontuji tak, Ze je vytahnete smérem
ven, novy knoflik namontujete zatla¢enim
zpét do puvodni polohy.

Zarovka osvétleni trouby

Zarovka na vyménu by méla vyhovovat
nasledujicim specifikacim: E 14, 230 V,
15 W, 300°C.

VysSroubujte sklenény kryt oto€enim proti
sméru hodinovych rucic¢ek a vymérite
zarovku. Namontujte zpét sklenény kryt.
Sklenény kryt bo¢niho svétla Ize vyndat
pomoci Sroubovéaku, ktery viozite do
Stérbiny a tahnete ve sméru Sipky (viz obr.).
Pamatujte, Zze zarovka je povazovana za
spotiebni material a nevztahuje se na ni
zaruka.



8. NAvOD NA INSTALACI A
ZAPOJENI

Bezpecénostni predpisy pro techniky

e Instalaci mUze provadét pouze
kvalifikovany personal.

o  Elektricka instalace musi byt opatiena
bezpeénostnim zafizenim schopnym
spotfebi¢ zcela odpojit od pfivodniho
napdjeni, s vodici se vzdalenosti
kontaktd nejméné 3 mm v rozpojené
poloze. Dobra ochrana je zajisténa
spinaci LS nebo pojistkami.

e Zapojeni muze byt provedeno vodici
s gumovou izolaci (typ HO5RR-F se
zeleno/Zlutym zemnicim vodi¢em),
vodi¢em s PVC izolaci (typ HO5VV-F
se zeleno/Zlutym zemnicim vodi¢em)
nebo jinymi kabely stejné nebo lepsi
kvality.

e Vzdalenost mezi plotnou a odsavatem
musi byt pfinejmensim takova, jaka je

uvedena v navodu k pouziti odsavace.

e Panely, lepidlo a nabytkové
oblozeni z umélych materiald, které
se nachazeji vedle spotiebic¢e, musi
byt odolné teploté (>75°C), pri
vyssich teplotach by se mohly
deformovat.

e Kabel pfivodniho napéjeni za
sporakem musi byt uloZzen takovym
zpUsobem, aby se nemohl dotknout
zadniho panelu sporaku, protoze pfi
provozu se zde vyviji zna¢né teplo.

o Odstrante veSker obalovy material
(félie, umélou pénu, hiebiky atd.) z
dosahu déti, protoZe je pro né
nebezpecny. Déti mohou malé dily
spolknout nebo se udusit folii.

Vyrovnani spotrebice a pridavna
podpéra
(pouze nékteré modely)

Vyska sporaku s podpérou je 90 — 92 cm,
bez podpéry 85 cm. Levé i prava stran
podpéry je vybavena dvéma kolecky, ktera
usnadnuji pfemisténi. Na pfedni strané i na
obou boc€nich stranach jsou dva sefizovaci
Srouby, které se pouzivaji pro vyrovnani
sporaku a sefizeni horni hrany do roviny

s okolnim kuchyfiskym nabytkem.
Nastavitelné nozicky jsou pfistupné po
vytaZeni zasuvky. Sefidte polohu sporaku
otagenim nozi¢ek v jednom nebo druhém
sméru. Nastavovaci nozi¢ky se budou
otacet snadnéji, kdyz spotfebi¢ mirné
nazdvihnete a naklonite.

Pfidavnou podpéru Ize odstranit
vySroubovanim ¢&tyf Sroubl, které ji
uchycuji ke dnu sporaku.

Nékteré sporaky jsou vybaveny Ctyfmi
sefizovacimi $rouby (dva vepredu a dva
vzadu), které se pouzivaji pro vyrovnani
vysky spotfebite tak, aby licovala

s okolnim nabytkem.

Elektrické zapojeni

Elektrické zapojeni muze provadét
pouze kvalifikovany technik!
Neodborné zapojeni mtize trvale
poskodit dily spotfebice a muze
zpusobit ztratu zaruky!

Pfivodni napéti spotfebie musite

zkontrolovat pomoci méficiho zafizeni!

TFi oddélovaci spinace je nutno umistit
23




podle hlavniho zapojeni.

NeZ zapojeni zkusite, zkontrolujte,
zda napéti vyznacené na typovém
Stitku odpovida pfivodnimu napajeni.
Pfivodni kabel by mél byt minimalné
1,5 m dlouhy, aby mohl byt zapojen do
zasuvky dfive, nez bude spotiebi¢
uplné zasunuty ke sténé.

Zemnici kabel by mél byt nainstalovan
takovym zplisobem, aby byl posledni,
ktery se odpojuje v pfipadé vypadku
pojistného zafizeni na hlavnim
pfivodu.

|

Zapojeni

Pomoci Sroubovéaku oteviete kryt
konektoru na zadni strané spotfebice.
Povolte dva zdmky umisténé na obou
stranach spodni ¢asti konektoru.
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e hlavni kabel musi byt veden pfes
pojistné zafizeni chranici kabel
hlavniho vodi€e proti rozpojeni.

Zapojte spotfebi€ podle jedné ze

zobrazenych moznosti. V pfipadé
rozdilného napéti je nutno premistit

mustky!

o Utahnéte bezpe€nostni zafizeni
ddkladné a zavrete kryt konektoru.

Kédy barev

L1, L2, L3 = vnéjsi Zivé vodiCe, obvykle

¢éerné, ¢erné, hnédé.
N = nulak

Barva je obvykle modra.

Dbejte na spravné zapojeni N!

PE = zemnici vodi¢
Barva je zeleno/Zluta.

@

9. TECHNICKE INFORMACE

Typ — model

BT2385SS

Rozméry

(vy$ka/Sitka/hloubka)

cm

90-92/60/60

Varna zéna (G
cm/kW)

HL = HI-Light
B = rychlovarna
zbna

N = normalni
varna zéna
Zadni leva 145/1,2/HL
Predni leva 210/120/2,2/HL
Pfredni prava 145/1,2/HL
Zadni prava 180/1,8/HL
Trouba
Regulator teploty/ 11
spinac rezimu
fungovani
Vodici listy
(teleskopicke 5
vysuvné listy ve 3
urovnich-pouze
nékteré modely)
Horni /spodni topné 0,9/1,1

téleso (kW)




Infracervené topné 2,0/2,2
téleso/ Infratervené
topné téleso

ventilatorem (kW)

Svétlo trouby 25/-
horni/boéni (W)

Rezimy fungovani

Horni/spodni topné 2,0
téleso (kW)

Infracervené topné 2,0
téleso (kW)

Infracervené topné 2,0
téleso s ventilatorem
(kW)

Horky vzduch/spodni | 3,4
topné téleso (kW)

Horky vzduch (kW) | 2,2

Rozmazovani (W) 50

Spodni topné 1,1
téleso/ventilator

Spodni topné téleso 1,1
(kW)

Max. teplota 275 °C

Elektrické zapojeni | 400 V 3N~, 50
Hz

Jmenovité napéti 230V

topnych téles

Celkovy zapojeny 9,8

vykon (kW)

Celkovy vykon trouby | 3,4

(kW)

Celkovy vykon 6,4

varnych zén (kW)

Poprodejni servis

Opravy

Pokud zjistite, ze Vas sporak nefunguje
spravné a vyzaduje opravu, obrat’te se
na nejblizsi servisni stredisko a udejte
kod a typ nebo model spotrebice.

V priloze je uveden seznam servisnich

stiedisek s adresami a telefonnimi Cisly.

Dulezité!

Nez se obratite na servisni stredisko,
zkontrolujte, zda nemuZete opravit zavadu
podle pokyn( uvedenych v pravodci
vyhledavanim zavad. Pokud byla zavada
spotfebie zplsobena nespravnym
pouzivanim, neni navstéva servisniho
technika v zaruéni dobé zdarma.

Tyto pokyny uchovejte tak, aby byly
vzdy pfi ruce. V pripadé, ze spotrebic
prodate, predejte tyto pokyny novému
vlastniku.

Typovy stitek
Typovy §titek je umistény na strané na dné,
kdyz otevfete dvifka trouby.

VYHRAZUJEME S| PRAVO ZMENIT
SPECIFIKACE, KTERE NEOVLIVNI
FUNGOVANI SPOTREBICE

Upozornéni
PouZzivejte pouze snimaci sondu uréenou
pro tento specialni typ trouby.

Tlumené osvétleni

Mezi 22.00 a 5.59 hodinou se osvétleni
displeje automaticky ztlumi, pokud neni
v této dobé v provozu €asovy spinac.

10. ELEKTRONICKY DIGITALNi
PROGRAMATOR

Elektronicky programator umozriuje

nastavit funkce trouby na dva r(izné rezimy:

e Poloautomaticky: okamzité spusténi
fungovani trouby a nastaveni
automatického zastaveni

e Automaticky: zcela automatické
fungovani trouby, nastaveni doby
spusténi i zastaveni
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Tlagitko nastaveni alarmu

2.Tlagitko nastaveni doby fungovani
Tlacgitka nastaveni konce fungovani
Tlagitko nastaveni konvenéniho rezimu
Otoény knoflik

symbol sviti od okamziku, kdy je
nastaven konec fungovani trouby
symbol blika béhem celé doby
fungovani trouby

Casovy spina¢

)

5

-]
-]

coarN

Ovladani ¢asového spinace jednou
rukou

Casovy spina¢ Ize ovladat jednou rukou.
Stisknutim jakéhokoli tlacitka 1 az 4 (a
pusténim) a otoc¢enim knofliku 5 mazete
zvolit pozadované nastaveni do 4 sekund.
V pripadé, ze do téchto 4 sekund
neprovedete zadné nastaveni, funkce se
neaktivuje (displej se pfepne zpét na
denni ¢as).

Nastaveni aktualniho ¢asu

Po zapojeni spotfebice k pfivodnimu
napajeni bude zeleny displej problikavat
AUTO a 0 00. Aktualni denni ¢as nastavite
soucasnym stisknutim tlacitek 1a 2 (0.00
sviti, AUTO dale blika). Nastavte spravny
¢as otacenim knofliku 5. Hodiny se
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rozebé&hnou 5 sekundy po poslednim
nastaveni.

Nastaveni konvenéni (manualni) funkce
Aby bylo mozné pouzivat troubu
konvenénim zplGsobem, symbol AUTO
nesmi blikat, proto vzdy kontrolujte
Casovac programu: v pfipadé, Zze symbol
AUTO blika, stisknéte tlacitko nebo
vynulujte program 4. Kdyz symbol AUTO
zmizi, trouba je nastavena na konvencéni
(manualni) rezim fungovani!

Dulezité

Stisknutim specialnich tladitek mlzete
kdykoli zkontrolovat a nové
naprogramovat Va$e nastaveni.
Otoc¢ny knoflik 5 Ize otacet v obou
smérech.

V pfipadé, Ze si pfejete prerusit
naprogramované fungovani trouby,
musite nejdfiv provést nastaveni zpét
na 0.00 a stisknout tlagitko 4, aby
zmizel symbol AUTO.

V pripadé vypadku elektrického
napajeni musite hodiny znovu
nastavit!

Poloautomatické fungovani

V tomto rezimu ur€ujete dobu fungovani
trouby (interval fungovani).

Maximalni délka této doby je 23 hodin a 59
minut!

Postup
Priklad pro snazsi postup nastaveni:
Nastavme dobu fungovani na 1 hodinu a
20 minut (1.20)!
1. Nastavte dobu fungovani:
Stisknéte tlacitko 2 (displej ukazuje
0.00 a symbol 7) a otacejte knoflikem
5, dokud neukaze 1.20 (jakmile



5.

zacnete s otacenim xx, symbol AUTO
sviti). KdyzZ nastavite dobu a
prestanete otacet knoflikem, po
uplynuti 5 sekund ukazuje displej
aktualni denni ¢as a symboly AUTO a
7 sviti.

Zapnéte troubu:

Pomoci ovladacich tlagitek trouby
nastavte teplotni rezim a teplotu
peceni.

Trouba za¢ne okamzité po zapnuti
fungovat (zapne peceni). Symbol
AUTO a 7 pfi provozu sviti.

Po uplynuti nastaveného ¢asu —

v naSem pfipadé 1 hodiny a 20 minut -
trouba se automaticky vypne (peceni
je dokonéeno)

zazni zvukova signalizace, kterou Ize
vypnout stisknutim kteréhokoli tla¢itka
1, 2, 3 nebo 4 nebo nechat 2 minuty,
pak se automaticky vypne.

symbol 7 zmizi

symbol AUTO blika.

Vypnéte troubu, stisknéte tla€itko 4 a
symbol AUTO 3 zmizi!

Jakmile symbol AUTO zmizi, je trouba
nastavena na konvenéni (manualni)
fungovani.

Automatické fungovani

V tomto rezimu zadavate dobu fungovani
trouby (interval fungovani)a dobu
ukonéeni (konec fungovani).

Maximalni doba, kterou Ize nastavit, je 23
hodin a 59 minut! Nastaveni doby
ukonceni je =

aktualni ¢as + maximalné 23 hodin a 59
minut).

Upozornéni

Trouba nebude v automatickém rezimu
fungovat, dokud ji nezapnete pomoci
zvolenych tlagitek!

Postup automatického fungovani
Priklad pro snazsi postup nastaveni:
Nastavme dobu fungovani na 1 hodinu a
20 minut (1.20) a konec fungovani na
13.52!

1.

Zkontrolujte, zda jsou hodiny
nastavené na spravny denni ¢as.
Nastaveni doby fungovani:

Stisknéte tlacitko 2 (displej ukazuje
0.00 a symbol 7) a otacejte knoflikem
5 doprava, dokud neukaze 1.20
(jakmile za¢nete otaceni, symbol
AUTO sviti). Jakmile toto nastavite a
prestanete otacet knoflikem, po
uplynuti 5 sekund displej ukazuje
denni ¢as a symboly AUTO a 7.
Nastaveni konce fungovani:

Stisknéte tlacitko 3. Otacejte knoflikem
5 pro nastaveni pozadované doby
(displej ukazuje nejbliz§i mozny konec
fungovani= aktualni ¢as +
prednastavena doba fungovani),
dokud se neobjevi 13.52, kdy ma
skong¢it fungovani trouby. Jakmile
prestanete tocit knoflikem, po uplynuti
pfiblizné 5 sekund displej ukazuje
aktualni denni €¢as a symbol 8 sviti.
Symbol 7 zmizi (a znovu se objevi,
jakmile trouba zacéne fungovat po
urcité dobé).

Zapnéte troubu:

Pomoci ovladacich tlagitek trouby
nastavte teplotni rezim a teplotu
peceni.

Trouba za¢ne okamzité automaticky
fungovat ve zvoleném ¢ase (v nasem
pfipadé ve 12.32) (za¢ne peceni, zmizi
Sipka 2), funguje po dobu 1 hodin a 20
minut a skonéi ve 13.52. Symbol 7 pfi
provozu sviti.

Kdyz se trouba vypne:

zazni pferuSovana zvukova
signalizace, kterou Ize vypnout



stisknutim tlacitka 1, 2, 3 nebo 4
nebo nechat 2 minuty
e symbol 7 zmizi
symbol AUTO blika.
Vypnéte troubu, stisknéte tlacitko 4
a symbol AUTO zmizi!
Jakmile symbol AUTO zmizi, je trouba
nastavena na konvenéni (manualni)
fungovani.

~N e

Casovy spinaé jako alarm

Casovy programator Ize pouzit nezavisle
(nepropojeny s fungovanim trouby) jako
jednoduchy alarm na pfipomenuti budouci
schiizky.

Postup nastaveni

Stisknéte tlacitko 1 (displej ukazuje 0.00 a
symbol 8) a pouzijte knoflik 5 k nastaveni
doby, kdy si pfejete upozornéni. Maximalni
mozna doba pro nastaveni je 23.59.
Jakmile je odpocitavani dokon&eno,
uslySite pferuSovany zvukovy signal, ktery
Ize vypnout stisknutim tlagitek 1, 2, 3 nebo
4, jinak po 2 minutach prestane
automaticky.
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Baumatic® ZARUCNi PODMINKY

ZARUCNIi DOBA

PFi dodrzeni pokyn( pro instalaci, obsluhu
a udrzbu ruc¢ime za to, Ze vyrobek bude mit
vlastnosti stanovené pfislusnymi
technickymi podminkami a normami po
celou dobu zaruky, ktera se poskytuje na
vyrobky v délce 24 mésicu.

Zaru¢ni doba vyrobku zacina dnem prodeje
vyrobku zakaznikovi. Doba zaruky se
prodluzuje o dobu od uplatnéni prava na
zaru¢ni opravu do dne ukonéeni opravy
vyrobku.

ZARUCNI OPRAVY
Tyto opravy prosim nahlasujte vyhradné na
bezplatné servisni lince Baumatic®

800 185 263
v pracovni dny od 9.00 do 17.00 hodin.

PLATNOST ZARUKY A JINA
USTANOVENI

Platnost zaruky je podminéna odbornym
uvedenim spotfebi¢e do provozu, ktery
musi odpovidat platnym normam a
bezpecnostnim predpisim.

DalSi podminkou poskytnuti zaruky je
rfadné vyplnény Zarucni list.

ZAKONNA ANI SMLUVNIi ZARUKA SE

NEVZTAHUJE NA

e vady zpUsobené pouzitim v rozporu
s Navodem k obsluze

e vady zplUsobené zavadami nebo
nedostatky v pfivodnich médiich,
v instalaci zbozi nebo vzniklé
v diisledku nevhodnych provoznich
podminek

e vady zpusobené vné&jSimi vlivy
(poskozeni pfi prepravé, stéhovani,
jind manipulace, Zivelné udalosti)

e  opotifebeni pfi uzivani

SMLUVNIi ZARUKA SE NEVZTAHUJE NA
e vady svételnych zdroji a snimatelnych
Casti ze skla nebo z umélych hmot

e  zboZi, které je pouzivano v rozporu
s Navodem k obsluze

e zbozi, které bylo pouzito
k podnikatelskym, komerénim nebo
jinym uéeliim, vymykajicim se
béznému pouzivani domaciho
spotiebi¢e v domacnosti

e vady zpusobené neodbornym
zasahem tfeti osobou

e dfezy a kohoutkyjakoukoli Skodu
zpUsobenou pfevozem, Spatnym
zachazenim nebo zanedbanim, jemné
soucastky a sou¢astky podléhajici
zkaze: zastreky, pojistky, zarovky,
kryty na svétla, ozdobné dily, kabely,
filtry a nastavce, tladitka, jakékoli
gumové ¢asti, keramické nebo
sklenéné povrchy, promacknuté,
poskrabané nebo natfené Casti

e prisluSenstvi, pecici plechy, rukojeti,
livane€niky, stojany na panve, police,
vika a objimky na hofaky, vloZzky do
trouby

Jako zaruéni opravu nelze uplathovat
sefizeni vyrobku po jeho instalaci. Tyto
prace ma povinnost provést firma
provadgjici instalaci spotfebice v ramci
téchto praci.



Podminkou pro uplatnéni prava ze zaruky
je predlozeni faktury (danového dokladu)
jako dokladu o koupi zbozi a Fadné
vyplnéného Zaruéniho listu.

Pfi neplatné nebo neopravnéné reklamaci,
jakoz i v pfipadé, kdy reklamovana vada
zboZi nebude zjisténa, je spotfebitel
povinen uhradit naklady vzniklé

v souvislosti s takovou reklamaci.

UPOZORNENIi PRO SPOTREBITELE

Kupujici je povinen pfi prebirani zbozi
zkontrolovat zda neni poskozené, zda je
kompletni a zda jsou predany a radné
vyplnéné Zarucni list a Danovy doklad.
V pripadé poskozeni zbozi je nutné o
tomto ihned pfi prebirani informovat
dopravce a sepsat protokol o Skodé. Na
pozdéjsi reklamace nebude bran zretel.
V pripadé, ze vysledkem reklamace
bude vraceni vyrobku, zasle kupujici
vadné zbozi zpét v obalu, ktery brani
poskozeni vyrobku pfi prepravé zpét.

Oznacenim CE je zaru¢eno splnéni vSech
zakonnych pozadavk( EU a vyrobky také
spliiuji pozadavky normy RoHS
2002/95/EC
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