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Istruzioni d "uso per il vostro
apparecchio Baumatic

PCC9120SS/TCSS

90 cm Set multiuso per cucinare
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Baumatic:

You will be mine ...

NOTA: Queste istruzioni d "uso contengono informazioni
importanti, compreso le informazioni di sicurezza e di
installazione che vi permetteranno di godere completamente
delle qualita del vostro apparecchio. Conservate questo
manuale in un posto sicuro, facilmente accessibile anche per
un futuro utilizzo vostro e delle persone che non sono
istruite sul funzionamento di questo apparecchio.
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Istruzioni importanti di sicurezza

Per Baumatic, la cosa piu importante € la vostra
sicurezza. Prima di iniziare | “installazione e

| “utilizzo di quest'apparecchio, leggete, per favore,
attentamente questo manuale d “istruzioni. In caso
di qualsiasi dubbio sulle informazioni contenute in
guesto manuale, contattate | “Ufficio tecnico di
Baumatic.

Informazioni generali

o

Questo apparecchio e progettato per utilizzo casalingo per
cucinare i cibi.

Importante: I mobili adiacenti e tutti i materiali utilizzati
durante | “installazione devono sopportare durante il
funzionamento la temperatura min. 85 °C sopra la
temperatura dell'ambiente nella stanza di posizione.

Certi tipi di mobili da cucina con la superficie di vinile o
laminato sono eccessivamente predisposti al danneggiamento
da calore oppure al cambiamento del colore con temperature
sotto i valori sopra specificati.

Qualsiasi danno causato dall' installazione in contrasto con
questa limitazione di temperatura o nel caso di
posizionamento del materiale del mobile piu vicino di 20 cm
all' apparecchio, sara a carico del proprietario.

Per utilizzo nei caravan osservate, per favore, le rispettive
informazioni, specificate nelle istruzioni per | “installazione
dell’apparecchio.

IMPORTANTE: Baumatic SCONSIGLIA | “installazione
dell’'apparecchio su qualsiasi imbarcazione marittima.

Utilizzo di quest’apparecchio per qualsiasi altro scopo o, in
ambiente diverso, senza | "approvazione evidente della societa
Baumatic, comporta la cessazione della garanzia e del diritto
di reclamo.

Il vostro apparecchio nuovo ha la garanzia per i difetti elettrici
0 meccanici ed & sottoposto a certe eccezioni, specificate nelle
Condizioni di garanzia Baumatic. Il sopra specificato non
influisce in nessun modo sui vostri diritti di legge.

Le riparazioni possono essere eseguite solo dai tecnici
della societa Baumatic o rappresentanti autorizzati
dell’assistenza tecnica.




Avvertimenti e istruzioni di sicurezza
o L apparecchio & conforme alla completa legislativa europea.
Baumatic vorrebbe rilevare che, la conformita con la
legislativa non significa che, | "apparecchio non si riscalda
durante il funzionamento e che non mantiene parte del calore
alla fine del funzionamento.

Protezione per i bambini
o Baumatic consiglia espressamente di evitare la presenza di
neonati e bambini piccoli nelle vicinanze dell' apparecchio e
non permettere ai bambini di toccare in qualsiasi momento
| “apparecchio. Durante e dopo | "uso, tutte le superfici sono
calde.

o Nel caso di necessita di permanenza di membri di famiglia piu
piccoli in cucina, provvedete alla loro sorveglianza
permanente.

Sicurezza generale
o Prima di utilizzare | "apparecchio verificate di aver capito
completamente i suoi comandi.

o Dopo l'utilizzo verificate se sono stati spenti tutti gli elementi
di comando.

o Aprendo lo sportello del forno € necessario allontanarsi un po’

indietro perché si libera il calore.

o Fate attenzione durante I'estrazione degli oggetti dal forno, in
quanto possono essere molto caldi.

o Se non é utilizzato il forno, tenete il suo sportello sempre
chiuso.

o Rispettate sempre i principi di manipolazione con cibi e
| “igiene alimentare. Si evita cosi la prolificazione di batteri.

o Lasciate sempre scoperta la zona di ventilazione.

o Chiudendo lo sportello, fate attenzione alle dita, di non
pizzicarle nelle cerniere.

o Per inserimento e | "estrazione del cibo dal forno, dovrebbero
essere utilizzati i rispettivi guanti. Evitate il contatto diretto
con qualsiasi parte dell' apparecchio.

o Non lasciate | "apparecchio incustodito durante il
funzionamento.

o Non depositate oggetti pesanti e non appoggiatevi sullo
sportello del forno quando & aperto. Si potrebbero
danneggiare le cerniere. Non permettere a nessuno di salire o
sedersi sul fornello.



o Non depositate mai nel fornello e nei mobili sottostanti o
adiacenti nessuna sostanza chimica, alimentari e recipienti a
pressione.

o Non riscaldate i recipienti chiusi con i cibi, potrebbe crearsi
pressione e spaccare il recipiente.

o Non depositate vicino ai bruciatori sostanze infiammabili od
oggetti di plastica, ugualmente, non si dovrebbero depositare
questi materiali nel forno o nello spazio sottostante.

o Non lasciate incustoditi olio o grasso caldo, rappresentano
rischio di incendio. Non si dovrebbe riempire la padella con
piu grasso o olio di un terzo e nemmeno utilizzare il coperchio.

o Non lasciate a grasso o olio di depositarsi sulla superficie della
griglia o sul fondo del forno.

o Non posizionate la pentola di cottura direttamente sul fondo
del forno e non copritela con fogli d'alluminio.

o Non preparate il cibo alla griglia senza | " utilizzo del
supporto treppiede per la griglia. Non coprite mai il treppiede
con fogli di alluminio.

o Non immergete le parti calde smaltate nell’acqua.
Lasciate raffreddarle prima.

o Evitate il contatto di aceto, caffe, latte, acqua salata, limone,
succo di pomodoro o qualsiasi altro liquido avente alto
contenuto di zucchero, con le parti smaltate dell' apparecchio.
Asciugate immediatamente le macchie.

o Evitate il contatto delle parti elettriche e dei cavi con le
superfici riscaldate dell’apparecchio.

o Non utilizzate | "apparecchio per riscaldare la stanza nella
quale € posto e nemmeno per asciugare i panni. Non
sistemate i panni sopra i bruciatori o sullo sportello del forno
oppure nelle loro vicinanze.

o Non posizionate | "apparecchio nelle vicinanze delle tende o
mobili tappezzati.

Non tentate di spostare o sollevare | "apparecchio tenendolo per lo
sportello o per la maniglia. Potrebbe causare il danneggiamento non
solo dell’apparecchio ma anche il ferimento della persona.

PuIiz'g
E

o} necessario eseguire regolarmente la pulizia del forno.
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E necessario proseguire con attenzione durante la pulizia
immediatamente successiva all “uso dell' apparecchio.

IMPORTANTE: Prima della pulizia 'apparecchio deve essere
scollegato dall' alimentazione elettrica.

IMPORTANTE: Durante la pulizia del vano interno tra i
vetri sullo sportello o all' interno della cornice &
necessario lavorare con prudenza, alcuni spigoli
potrebbero essere vivi a causa del processo produttivo.

Installazione

0]

Questo apparecchio deve essere installato
correttamente da una persona qualificata,
conformemente alle istruzioni del produttore.
Troverete informazioni pit dettagliate nella
parte specifica di questo manuale, riguardante
| “installazione stessa.

Baumatic non si assume nessuna responsabilita per il
ferimento o per danni alle persone o alle cose, causate
dall' utilizzo scorretto o per | “installazione non corretta
dell' apparecchio.

Durante il funzionamento dell’apparecchio si creano calore,
vapore e umidita. Lavorate percio con prudenza, ventilate
correttamente il locale dove | "apparecchio e in funzione. Se
intendete utilizzare | "apparecchio per un tempo prolungato
potete utilizzare anche la ventilazione ausiliare.

Se avete dubbi sulla ventilazione, consultatevi, per il vostro
problema, con il tecnico qualificato.

Dichiarazione di conformita

Questo apparecchio e conforme alle seguenti Direttive Comunitarie:

o

0]

73/23/EEC nelle questioni di ,basse tensioni"

n

73/23/EEC nelle questioni di ,compatibilita elettromagnetica
90/396/EEC nelle questioni di ,apparecchiature a gas"

89/109/EEC nelle questioni di , materiali in contatto con il
cibo".

Le direttive sopra specificate corrispondono a 93/68/EEC
nella questione di marchiatura CE.

Il produttore dichiara che questo forno & stato prodotto
utilizzando materiali certificati e chiede di installare
| “apparecchio in conformita alle norme vigenti attuali. Questo
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apparecchio deve essere utilizzato dalla persona addestrata
solo per utilizzo famigliare.

Specificazione

870 - 920

Dimensioni del
prodotto:

Altezza: 870 - 920
mm

Larghezza: 898 mm
Profondita: 600 mm

AVVERTIMENTO:
PCC9120TCSS ha il
dispositivo di sicurezza
su tutti i bruciatori.

Specificazione del prodotto

0]

o

0]

Cucina con 5 bruciatori

1 x 3,60 kW bruciatore wok

1 x 3,00 kW bruciatore veloce

2 x 1,75 kW bruciatori semi-veloci

1 x 1,00 kW bruciatori ausiliari

I cavalletti di grande portata di ferro fuso, per le pentole
Bottone dell' accensione veloce

Forno con 8 funzioni

Classe della potenza energetica: B
Capacita del forno: 107 litri

Capacita del vano di deposito: 35 litri

Temporizzatore completamente programmabile con il display
(LED)

Raffreddamento con il ventilatore

La griglia comandata tramite termostato




o Lo sportello estraibile di vetro doppio
o Piedi regolabili

Accessori standard
0 Supporto per Wok

o La guida laterale estraibile

0 2 x mensola di sicurezza

o Il recipiente smaltato per il gocciolamento
o Treppiede

o Ugelli per la conversione di GPL

Accessori opzionali
o BPS1 Pietra per la pizza

o BTGRID La lastra bilaterale termica
Dati elettrici

Tensione nominale: 230 Vac 50 Hz

Alimentazione: 16 A
Entrate nominali max. 2,46 kW
Linea del cavo di alimentazione: 3 centrale x 1,5mm?2

Illuminazione interna del forno: E14 25 W/300°C lampadina
miniatura

Dettagli del gas

Tipo di collegamento del gas: 1/2” BSP

Tipo del gas (gas naturale): 20 mbar

Tipo del gas (GPL): Per queste informazioni vedi la tabella, pag.

28.

Per il futuro controllo segnate per favore le seguenti informazioni
che troverete sulla targhetta d "identificazione, la data dell’acquisto,
specificato sulla fattura. Troverete la targhetta d “identificazione del
vostro forno all "apertura dello sportello, nel vano deposito.



Quadro di comando

Bottone per il comando del termostato

o Tramite questo bottone regolate la
temperatura nel forno

Il bottone per la selezione della funzione di forno

o Utilizzando questo bottone scegliete la
funzione del forno e accendete la luce all'
interno.

Programmazione del forno/temporizzatore

s N\ ) | 1. Orologio
( o) ™ N <) | 2. Durata
. ‘ (= | 3. Fine cottura
el 2 {f_" 4. Comando
5 6 © © © O manuale
= | 5. Meno
| ‘Ti @ s f:r! = b | — 6. Pi':l
(. >

Programmazione del forno/display del temporizzatore

N

/9 7. Simbolo funzione ,,auto"

8. Simbolo ,orologio"
'£23°58)

9. Simbolo ,,comando manuale"
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Impostazione ed utilizzo della
programmazione/temporizzatori del forno

Impostazione del regime di funzionamento manuale

Dopo il primo collegamento dell' apparecchio all'
alimentazione elettrica, i numeri sul display del
temporizzatore incominceranno a lampeggiare. Prima di
scegliere la funzione di cottura o impostare la temperatura, é
necessario commutare | "apparecchio nel regime
~funzionamento manuale".

o Nel regime manuale commutate | "apparecchio premendo il
pulsante ,comando manuale® (4) sul pannello di comando.

Impostazione del tempo

Dopo impostazione del forno nel regime manuale é
necessario impostare anche il tempo.

o Utilizzando i pulsanti ,meno" (5) e ,piu * (6) modificate il
tempo che sara visualizzato sul display. Dopo | "impostazione
del tempo corretto sul display, liberate i pulsanti ,meno" e
,pil ™. Dopo alcuni secondi il tempo sul display smette di
lampeggiare a voi avete la possibilita di utilizzare il forno.

Impostazione della funzione dell' orologio

La funzione dell' orologio puo essere impostata in qualsiasi
momento, anche se la funzione del forno e accesa. Potete
impostare il tempo di conteggio, utilizzando la funzione dell’
orologio. Dopo questo tempo si sentira il suono dell’
orologio.
o Premete il pulsante ,orologio™ (1), display visualizzera il
valore 00:00. Impostate | “intervallo del tempo da contare,
utilizzando i pulsanti ,meno" (5) e ,piu * (6).

o Appena impostate sul display il tempo desiderato, allentate
semplicemente i pulsanti ,piu ™ e ,meno “. Sul display del
temporizzatore sara visualizzato il simbolo dell' orologio (8).

o Una volta impostato il tempo, € possibile prolungarlo o
abbreviarlo utilizzando i pulsanti ,piu * (5) e ,meno" (6).

o Dopo il percorso del tempo si sentira il suono dell' orologio. 1II
suono dell’‘orologio si spegne tramite il pulsante “orologio”

(1).

o IMPORTANTE: Il forno riscaldera anche dopo lo spegnimento
dell' orologio. Quando avete finito di cucinare, sarebbe
opportuno girare i bottoni per la selezione della funzione del
forno ed il comando del termostato a 0.
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Impostazione della funzione della durata

Questa funzione vi permette di impostare il tempo del
conteggio, ugualmente come la funzione dell’orologio. 1II
forno pero, dopo il percorso del tempo impostato, smette di
riscaldarsi.

0]

Per | “impostazione della temperatura richiesta utilizzate il
bottone per | "“impostazione del termostato. Sul display del
temporizzatore sara visualizzato il simbolo del comando
manuale (9).

Per la selezione del regime di cottura utilizzate il bottone per
la selezione della funzione di forno.

Adesso € possibile impostare il tempo di cottura richiesto.

Premete il pulsante ,,durata®™ (2), il display visualizzera il
valore 00:00. Impostate | “intervallo del tempo da contare,
utilizzando i pulsanti ,meno" (5) e ,piu " (6).

Appena impostate sul display il tempo desiderato, allentate
semplicemente i pulsanti ,pitu " e ,meno . Il conteggio
incomincera immediatamente e sul display del temporizzatore
sara visualizzata la parola AUTO (7).

Se il tempo € stato gia impostato, € possibile prolungarlo o
abbreviarlo utilizzando i pulsanti ,pit* e ,meno".

Dopo la fine del conteggio si sentira | “orologio ed il forno si
spegne. Incomincera lampeggiare la parola AUTO e, sparisce
il simbolo di riscaldamento. Il suono dell’orologio si spegne
tramite il pulsante “orologio” (2).

Per utilizzare la funzione di durata, dovere impostare di nuovo
il forno a regime di funzionamento manuale. Questo si
esegue premendo il pulsante ,comando manuale" (4). Dal
display sparisce la parola AUTO ed al posto suo sara
visualizzato il simbolo del funzionamento manuale.

IMPORTANTE: Se non girate il bottone di comando del
termostato e della funzione del forno su 0, | "apparecchio si
mette in funzione subito dopo aver premuto il pulsante
~comando manuale®.

Impostazione della funzione del tempo iniziale e finale

Questa funzione vi permette di impostare il tempo di
accensione e di spegnimento.

o

Per | “impostazione della temperatura richiesta utilizzate il
bottone per | "impostazione del termostato. Sul display del
temporizzatore sara visualizzato il simbolo del comando
manuale (9).

Per la selezione del regime di cottura, utilizzate il bottone per
la selezione della funzione di forno.

Premete il pulsante ,durata®™ (2), ed il display visualizzera il
valore 00:00. Impostate | “intervallo del tempo durante il
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quale, desiderate cuocere, utilizzando i pulsanti ,meno" (5) e
»pit ™ (6). Sul display del temporizzatore sara visualizzata la
parola AUTO (7).

Immediatamente premete il pulsante ,fine cottura™ (3), ed
il display visualizzera il valore 00:00. Impostate il tempo di
fine cottura con aiuto dei pulsanti ,piu ™ (6) e ,meno" (5).

Il forno calcola, in quale tempo deve spegnersi per cuocere il
cibo nel tempo da voi impostato. Si accendera
automaticamente nel tempo che avete stabilito.

Quando il tempo arrivera al punto che avete impostato come
fine cottura, il forno si spegnera e si sentira | "orologio.
Incomincera a lampeggiare la parola AUTO e, sparira il
simbolo di riscaldamento. Il suono dell' orologio si spegne
tramite il pulsante ,fine cottura" (3) o ,durata™ (2)

Dopo | "utilizzo della funzione del tempo iniziale e finale,
dovete impostare di nuovo il forno nel regime di
funzionamento manuale. Questo si esegue premendo il
pulsante ,comando manuale® (4). Dal display sparisce la
parola AUTO ed al posto suo sara visualizzato il simbolo di
funzionamento manuale.

Importante: Se non girate il bottone di comando del
termostato e della funzione del forno su 0, | "apparecchio si
mette in funzione subito dopo aver premuto il pulsante
~comando manuale®.

Impostazione della funzione per la bollitura e le
temperature

Impostazione del regime di funzionamento manuale

Dopo il primo collegamento dell' apparecchio all'
alimentazione elettrica, i numeri sul display del
temporizzatore incominceranno a lampeggiare. Prima di
scegliere la funzione di cottura o impostare la temperatura, e
necessario commutare | "apparecchio nel regime
~funzionamento manuale".

o Nel regime manuale commutate | "apparecchio premendo il

pulsante ,comando manuale" (4) sul pannello di comando.

Al primo utilizzo

o Per eliminare i resti del processo produttivo dal forno,

scegliete o il ventilatore o la funzione normale del forno e
girate il bottone del termostato sulla temperatura massima.

E assolutamente normale che durante questa operazione
| "apparecchio emetta cattivo odore.

Durante questo processo dovreste aprire tutte le finestre nella
stanza.
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o Consigliamo di allontanarsi dalla stanza per tutto il tempo
della durata di questo processo.

o Il forno dovrebbe rimanere acceso alla temperatura massima
per circa 30 - 40 minuti.

Impostazione della funzione di forno

Per la selezione del regime concreto della
cottura girate il bottone principale in senso
orario e scegliete la funzione del forno.

L "apparecchio adattera alcuni diversi elementi
del vano del forno in relazione alla funzione del
forno da voi selezionata. Dopo la selezione
della funzione si accende | “indicatore di
alimentazione.

Sul Vostro apparecchio avete a disposizione otto funzioni di

cottura

2,

ILLUMINAZIONE NEL FORNO: Illuminazione
supplementare del forno, che & possibile accendere
anche quando il forno & spento.

REGIME DI SCONGELAMENTO: Quando il ventilatore
e in funzione. questo abbassa il tempo di
scongelamento di alcuni cibi. Il tempo necessario per
lo scongelamento di alcuni alimenti dipende dalla
temperatura della stanza, dalla quantita e dal tipo di

alimenti. Seguite sempre le istruzioni per lo scongelamento.

@) [

FORNO NORMALE (il corpo scaldante superiore e
inferiore): Questo metodo di cottura corrisponde ai
modi tradizionali, quando il calore arriva dal corpo
superiore e inferiore. Questa funzione & adatta solo
per la cottura e arrostimento su griglia.

FORNO AD ARIA CALDA: Questo metodo sfrutta il
corpo circolare ed il calore € convogliato con l'aiuto del
ventilatore. Si tratta del metodo veloce ed economico
di cottura. Il ventilatore permette di cucinare il cibo
uniformemente in piu punti e impedisce la trasmissione

di odori da un cibo all’altro.

1

SEMI-GRIGLIA: Questo metodo di cottura sfrutta le
parti finali e interne del corpo scaldante superiore, il
quale manda calore verso il basso direttamente sugli
alimenti. Questa funzione & adatta per grigliare

porzioni piccole di pancetta, pane tostato, carne ecc.
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Il bottone per il comando del termostato deve essere impostato al
massimo.

GRIGLIA COMPLETA: Questo metodo di cottura

sfrutta le parti finali e interne del corpo scaldante

superiore, il quale manda calore verso il basso,

direttamente sugli alimenti. Questa funzione e adatta

per grigliare porzioni medie e grandi di salumi, di
pancetta, di bistecche, di pesce ecc. Il bottone per il comando del
termostato dovra essere nel impostato su 200°C.

v VENTILATORE E GRIGLIA: Questo metodo sfrutta il
' corpo superiore ed il ventilatore, il quale aiuta la
'}F circolazione veloce di calore: questa funzione € adatta
per caramellare velocemente o, se serve, per far
“ritirare” il cibo mantenendo il succo al suo interno, per
es. per bistecche, polpette, alcuni tipi di verdure ecc.

VENTILATORE ED CORPO INFERIORE: Questo
e metodo sfrutta il corpo inferiore ed il ventilatore, il
h . . . . . N
-y quale aiuta la circolazione di calore. Questa funzione e
adatta per la sterilizzazione e la conservazione.

Il bottone di controllo del termostato (forno principale)

Il bottone di controllo del termostato, dovrebbe
essere girato in senso orario. Impostare la
temperatura desiderata del forno. E’ possibile
impostare la temperatura tra i 60 - 250°C.

Illuminazione nel forno

La luce si accende come indicatore del funzionamento dei corpi
scaldanti. La luce si speghe quando i corpi scaldanti arrivano alla
temperatura impostata sul termostato. Durante la cottura la luce si
accende e spegne ciclicamente.

Finche la temperatura del vano interno non arriva al valore
desiderato, non dovrete inserire cibo nel forno.

Istruzioni per la cottura
o Peritempi e le temperature di cottura consultate le istruzioni,
fornite dal produttore, dei rispettivi alimenti. Appena
conoscerete le funzioni del vostro apparecchio, potrete
impostare le temperature ed i tempi conformemente ai vostri
gusti personali.
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Quando utilizzerete la funzione del forno ad aria calda,
dovrete proseguire come da istruzioni specificate sugli
alimenti per questo regime di cottura.

Prima della cottura controllate se i cibi congelati sono
completamente scongelati; accorgimento da non osservare se
sul cibo e specificato “cucinare congelato”.

Il forno dovra essere preriscaldato, il cibo dovra essere
inserito solo dopo lo spegnimento della luce di controllo del
forno.Quando utilizzate il regime di forno ad aria calda non &
necessario preriscaldare il forno, quindi in tale caso sara
necessario prolungare il tempo di cottura di circa dieci minuti.

Prima della cottura controllate che tutti gli accessori non
utilizzati siano fuori dal forno.

Posizionate le griglie per la cottura al centro del forno e
lasciate spazio libero, tra i recipienti per la cottura, che
permettera la circolazione libera dell’aria.

Cercate di aprire meno possibile lo sportello di forno se
controllate il cibo.
Durante la cottura la luce del forno rimarra accesa.

Avvertimento

o

Durante | "utilizzo di una qualsiasi funzione del forno o della
griglia, tenete lo sportello chiuso.

Per coprire i recipienti non utilizzate fogli di alluminio e non
riscaldate cibi avvolti in questo foglio. L’ alta riflessivita del
foglio di alluminio potrebbe danneggiare i corpi scaldanti.

Non si dovra coprire con il foglio di alluminio nemmeno il
fondo del forno.

Durante la cottura non depositate mai i recipienti direttamente
sul fondo del forno. Posizionateli sempre sulle griglie in
dotazione.

Il corpo scaldante si riscalda molto durante il funzionamento,
prestate quindi attenzione a non toccarlo involontariamente
durante il funzionamento.

IMPORTANTE: All’ apertura dello sportello fate attenzione a
non bruciarvi con il vapore o con parti calde del forno.

IMPORTANTE: In caso di incendio chiudete la valvola
principale dell' alimentazione del gas e spegnete
alimentazione elettrica dell' apparecchio. Non versate MAI
acqua nell’olio bollente.

Utilizzo della lastra di cottura

Sul pannello di comando saranno visualizzati a fianco di ogni
bruciatore i seguenti simboli:
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. Cerchio nero: gas spento
6 Fiamma grande: impostazione massima

o Fiamma piccola: impostazione minima

o L’ impostazione minima si trova nella posizione finale del
bottone di comando, in senso antiorario.

o Per tutte le posizioni di funzionamento € necessario scegliere
tra i limiti di impostazione massima e minima.

o Non scegliete mai la posizione tra il massimo e la posizione
spento.

Accensione elettrica automatica
Accensione del bruciatore:
o Premete il pulsante di comando del bruciatore che intendete
accendere e giratelo in senso orario alla posizione massima.

o Se tenete premuto il bottone, si attiva | "accensione
automatica del bruciatore.

o Nel caso di difetto accendete con prudenza i bruciatori con
aiuto di un fiammifero.

Tipi per il risparmio dell' energia

Bruciatori Grandezza della
pentola
@ min @ max
Ausiliare, 120 160 {140 200
Semi-veloce 200 240 (240 280
Veloce
Wok

o Il diametro del fondo del recipiente di cottura, dovrebbe
corrispondere circa al diametro del bruciatore.

L =, |
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o La fiamma del bruciatore non dovrebbe mai uscire fuori raggio
della pentola.

o Utilizzate solo delle pentole e delle padelle con il fondo piatto.

o Dove € possibile, coprite la pentola durante la bollitura con il
coperchio.

o Bollite la verdura con meno acqua possibile, ribassate il tempo
necessario per la cottura.

IMPORTANTE: Posizionate sempre le pentole e padelle sui
bruciatori in modo da evitare la possibilita di rovesciamento casuale.
Dovreste controllare che la maniglia non si trovi sopra il bruciatore
attivo.

Pulizia e manutenzione

La pulizia si puo’ eseguire solo quando la lastra
di cottura e fredda.

Prima di iniziare la pulizia, scollegate sempre
| "apparecchio dalla rete elettrica.

o Prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo successivo, il
forno si dovrebbe pulire. Questo evita il deposito dei resti dei
cibi sulla superficie interna del forno. Se i resti di cibo
vengono cotti per alcune volte diventa difficile pulirli.

o Non pulite mai la superficie del forno con l'aiuto del vapore.

o Il vano interno del forno si dovrebbe pulire esclusivamente
con acqua calda e sapone, utilizzando la spugna o il panno
morbido. Non utilizzate i detersivi che potrebbero essere
abrasivi.

o Se si trovano sul fondo del forno delle macchie, queste hanno
origine dai resti di cibo, si manifestano durante il processo di
cottura. Questo probabilmente dipende dalla cottura del cibo
a temperature troppo elevate o in recipiente troppo piccolo.

o Si dovrebbe impostare la temperatura di cottura e la funzione
piu adatta per il rispettivo tipo di cibo. Dovreste controllare
anche se il cibo si trova nel recipiente di grandezza adeguata
e se il recipiente per il gocciolamento si trova al suo posto.

0 Le parti esterne del forno devono essere pulite esclusivamente
con acqua calda e sapone, utilizzando la spugna o il panno
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morbido. Non utilizzate i detersivi che potrebbero essere
abrasivi.

Se utilizzate qualcuno dei prodotti per la pulizia dei forni
controllate che quest’ultimo sia consigliato per il vostro
apparecchio dal produttore.

Qualsiasi danno causato da detersivi non sara riparato
dalla ditta Baumatic gratuitamente nemmeno in caso
I'apparecchio sia in garanzia.

Pulizia dei bruciatori della lastra di cottura
I bruciatori si dovrebbero pulire nel caso di sporco una volta alla
settimana o piu spesso.

0]

Estraete i bruciatori in modo da portarli sopra il piano della
lastra di cottura.

Metteteli per dieci minuti circa in acqua calda con un po’ di
detersivo.

Dopo la pulizia ed il lavaggio, asciugateli con prudenza.
Prima di posizionare i bruciatori al loro posto, nella parte
superiore dell’apparecchio, controllate che non siano

bloccati gli ugelli del gas.

IMPORTANTE: Controllate che i bruciatori siano stati
correttamente rimessi nel precedente posto.

Sostituzione della lampadina nel forno

IMPORTANTE: Il forno deve essere scollegato
dalla fonte di energia elettrica prima di
sostituire o estrarre la lampadina.

P
@ E 14 o Togliete dal forno tutte
@ 15 W - 230 v~ le mensole ed il
,S:é T300°C recipiente per il
() gocciolamento.
- Copertura
ffﬂ?”_‘,de"ﬂ _ o Svitate la copertura della
¥ “~~\: lampadina lampada.
A

o Svitate la lampadina ed estraetela dalla bussola.

o Inserite la nuova lampadina mini 15W/300°C.
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o0 Non utilizzate un tipo di lampadina diverso.

o Rimettete il coperchio della lampadina al posto suo.

Estrazione dello sportello del forno durante la pulizia

7 BC
L

'Ii "'--..-}_..‘ IV- \ ‘.__-
A

o Aprire completamente lo sportello.
o Le cerniere (A) sono attrezzate con due ganci mobili (B).
o Girate i ganci nella prolunga (C).

o Lo sportello si dovrebbe prendere centralmente sui fianchi e
inclinare leggermente verso il vano interno del forno. Poi
tirare leggermente dal forno verso |'esterno.

o IMPORTANTE: Controllate che lo sportello sia sempre
supportato e accertatevi, per la pulizia, di utilizzate come
supporto del materiale morbido.

o Lo sportello del forno ed il suo vetro dovrebbero essere puliti
esclusivamente con un panno inumidito in piccola quantita di
detersivo. Il panno non deve, prima dell’utilizzo, venire a
contatto con qualsiasi sostanza chimica o con il prodotto per
la pulizia.

o Inserite al suo posto lo sportello del forno in modo da infilare i
ganci nei rispettivi infissi. Prima di chiudere lo sportello NON
DIMENTICATE DI METTERE NELLA POSIZIONE
ORIGINALE I GANCI MOBILI.

o NON TENTATE di muovere i ganci quando lo sportello non &

fissato al forno, sono sotto la tensione delle molle e
potrebbero causare ferimenti.
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Estrazione del vetro interno dello sportello e pulizia

o Per rendere la pulizia piu semplice € possibile estrarre il vetro
di sportello del forno.

o Aprite lo sportello al meta. Vedete le due viti sulla parte
superiore dello sportello. Per |“estrazione delle viti e del
nastro che passa lungo la parte superiore dello sportello del
forno, dovrebbe essere utilizzato un cacciavite.

o Tirate con ambedue le mani il vetro dallo sportello del forno.

o Importante: Quando il vetro é estratto dallo sportello,
le molle dello sportello saranno pil tese del solito. Lo
sportello si dovrebbe chiudere delicatamente per
evitare danni alle mani.

o Il vetro dello sportello del forno si dovrebbe pulire
esclusivamente con acqua calda e sapone, utilizzando una
spugna o un panno morbido. Questi non dovrebbero venire a
contatto con altra sostanza chimica prima dell’ utilizzo. Non
utilizzate mezzi abrasivi che potrebbero danneggiare il vetro.

o Ricordate che se la superficie del pannello di vetro fosse
graffiato, questo potrebbe causare gravi problemi.

\\ /
74

7\

o Dopo il nuovo montaggio controllate se il vetro & solidamente
fissato nell' apertura dello sportello e se e orientato
correttamente. Il vetro si dovrebbe inserire nella posizione
originale.

o Con l'aiuto di un cacciavite stringete completamente le viti di
fissaggio del nastro, che avete spostato dalla parte superiore
dello sportello del forno.
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o IMPORTANTE: Non tentate di estrarre il vetro dello sportello
solo con una mano.

o IMPORTANTE: Durante la pulizia dei vetri nel vano
interno dello sportello o all' interno della cornice e
necessario lavorare con prudenza in quanto alcuni
spigoli potrebbero essere pericoloso.

Installazione

L “installazione deve essere eseguita dalla persona
rispettivamente qualificata conformemente alle versioni in
vigore dei documenti seguenti.

o

Le rispettive prescrizioni e le norme di sicurezza o le norme
europee che le sostituiscono.

Prescrizioni edili.
Prescrizioni per | "installazione elettrica.
Prescrizioni dell' energia elettrica durante il lavoro.

Direttive per la sicurezza sul lavoro con gas (Installazione e
utilizzo, aggiunto)

Posizionamento

I mobili adiacenti e tutti i materiali utilizzati durante

| “installazione per il funzionamento di questo apparecchio
devono sopportare la temperatura, aumentata al minimo di
85°C, oltre la temperatura dell' ambiente nella stanza in cui
| "apparecchio e installato.

0]

L "apparecchio € pesante, dovreste prestare attenzione al suo
spostamento.

Non tentate di spostare | "apparecchio tirandolo per lo
sportello, la maniglia o per il panello di comando.

La cucina é progettata in modo da entrare tra i mobili con
la profondita di 600 mm, che sono cca. 940 mm uno
dall’altro.

E possibile lasciarla anche singola, posizionarla a fianco del
mobile, ad angolo o con la parete posteriore verso il muro.
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IMPORTANTE: Non dovrebbe essere installata in luogo dove
ci sono altri mobili con angolo di 90° rispetto alla cucina.

il muro dietro I'apparecchio e a 450 mm. sopra e oltre la
profondita' dell'apparecchio deve essere di materiale non
combustibile e preferibilmente con superficie pulita (come le
piastrelle di ceramica)

Qualsiasi superficie sopra la cucina o | "aspiratore, dovrebbero
essere per lo meno 700 mm sopra il punto piu alto della
cucina (compreso bruciatori).

La ditta Baumatic non consiglia di posizionare la cucina sotto i
mobili, il calore ed il vapore uscente dall' apparecchio possono
danneggiare i mobili e il loro contenuto.

L "apparecchio puo’ essere posizionato in cucina, in salotto ma
non nelle stanze con la vasca o con la doccia. La cucina non
deve essere installata in locale con superficie piu
piccola di 20m3.

I modelli LPG non devono essere installati in stanza o locale
interno sotto il livello del suolo (per esempio in cantina).

La cucina €& dotata di quattro piedi regolabili in modo da
adattare | "altezza dell' apparecchio all' altezza di altri mobili
della cucina.
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o Per la loro installazione € necessario sollevare la cucina ed
avvitare i piedi in tutti gli angoli del basamento dell’
apparecchio, nella posizione desiderata.

o IMPORTANTE: Devono essere avvitati in senso orario, non
solo inseriti nei fori negli angoli. E necessario avvitarli tramite
i supporti in dotazione.

Collegamento del gas

Questo apparecchio deve essere installato dalla persona
competente conformemente alle prescrizioni e norme
vigenti.

Informazioni importanti
o Quest'apparecchio e fornito per uso con gas naturale e non &
possibile utilizzarlo con qualsiasi carburante diverso, senza le

modifiche precedenti.

o La conversione per utilizzo di LPG e di altri gas, deve essere
eseguita da una persona qualificata. Per le informazioni di
utilizzo degli altri gas, contattate gentilmente | " ufficio tecnico
Baumatic.

o L apparecchio deve essere installato da una persona
qualificata conformemente alle norme attuali per il lavoro con
gas (Installazione e utilizzo, aggiunto) e alle norme edili.

o L’ installazione scorretta dell' apparecchio puo causare la
perdita della validita della garanzia e anche il regresso
conforme alle norme sopra specificate.

Richieste di ventilazione
o La stanza contenente la cucina dovrebbe avere circolo di aria
come normativa vigente.

o La stanza deve avere le finestre apribili o loro equivalente,
alcune stanze possono richiedere una ventilazione
permanente.
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o Se la stanza ha un volume tra 5 e 10m3, sara necessario
provvedere al condotto, con la superficie di 50cm?2 (zona
effettiva), solo se non ha la porta che si apre direttamente
nell' ambiente esterno.

o Se la stanza ha un volume inferiore a 5m3, sara necessario
provvedere al condotto, con la superficie di 100cm?2 (zona
effettiva).

o Nel caso che nella stanza si trovino altri apparecchi con la
combustione del gas, € necessario studiare la rispettiva
norma, dove e specificata la richiesta di ventilazione.

o Controllate se la stanza dove si trova la cucina € ventilata
bene. Eseguite i passaggi d "aria naturali oppure installate
| “impianto di ventilazione meccanica (| "aspiratore
meccanico).

o L utilizzo prolungato intensivo puo richiedere altra
ventilazione, o tramite la finestra aperta o aumentando la
potenza dell' aspiratore meccanico (se € a disposizione).

o La cucina e attrezzata con | "impianto per lo scarico dei
prodotti di combustione. Verificate che siano mantenute le
regole e le direttive per la ventilazione.

o Il vapore in eccesso dal forno si scarica dal bordo posteriore
dell' apparecchio, controllate che la parete dietro
| "apparecchio sia resistente al calore, al vapore e alla
condensa.

o La cucina deve essere posizionata su superficie piana, per
garantire il piano al livello dei bruciatori. Dopo il suo
posizionamento livellate la cucina con aiuto della livella in
modo da regolare 2 piedi dietro e 2 piedi davanti, se
necessario.

o Ricordate che la quantita d’aria necessaria per la combustione
non deve essere mai inferiore a 2m3/h per ogni kW di potenza
(vedi la potenza complessiva in kW sulla targhetta del tipo
dell' apparecchio).

Direttive per la sicurezza sul lavoro con gas (Installazione e
utilizzo)

o Conformemente alla legge, tutti gli apparecchi a gas devono
essere installati dalla persona competente, conme descritto
nell’attuale edizione della Direttiva per la sicurezza
dell’'installazione ed utilizzo degli apparecchi a gas.

o E nel vostro interesse e nell'interesse della vostra sicurezza,
provvedere alla conformita con la legge.
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IMPORTANTE: La catenella di stabilizzazione e richiesta
come accessorio obbligatorio dell' installazione. Per piu
informazioni vedi pagina 29.

Collegamento del gas

Tutti i lavori di installazione e di servizio devono essere
eseguiti dal tecnico baumatic o dalla persona
rispettivamente autorizzata.

o

Prima dell'installazione verificate che le condizioni dell'
alimentazione del gas (tipo di gas e sua pressione) e le
condizioni di regolazione, siano conformi. Le condizioni di
regolazione di quest’apparecchio, sono specificate sulla
targhetta d “identificazione, posta sul carter posteriore.

Quest’apparecchio non & progettato per il collegamento all'
impianto di asportazione dei prodotti della combustione.

L "attenzione concreta dovrebbe essere prestata alle richieste
rilevanti, con riguardo alla ventilazione.

Il collegamento con | “apparecchio dovrebbe essere realizzato
con il collegamento flessibile approvato.

Se la cucina fosse convertita per il funzionamento con LPG,
dovrebbe essere collegata al condotto del gas tramite un tubo
a baionetta. Il tubo DEVE essere adatto per | "utilizzo con gas
LPG e si riconosce dal bordo o dal nastro rosso.

Si consiglia la lunghezza del tubo tra 0,9m e 1,25m. La
lunghezza del tubo dovrebbe essere tale da non toccare il
pavimento dopo | “installazione.

Prestate attenzione alla temperatura delle zone nella parte
posteriore della cucina che vengono probabilmente in contatto
con il tubo flessibile. Non devono superare i 70°C.

La pressione del gas si pud controllare sul bruciatore semi-
veloce. Estraete | iniettore esistente e collegate il particolare
di test. Accendete altri bruciatori per vedere se la pressione
del gas corrisponde ai standard in vigore.

T T T T T e R Tea
o - - ﬂ
1 4 .\'I 4
STOP ENTRATA

Questa cucina puo’ essere collegata alla fonte sia dal lato
destro che dal lato sinistro posteriormente. Eseguite il
cambiamento della posizione togliendo il tappo su un lato e
mettendolo sull' altro lato.
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o IMPORTANTE: Dopo la fine del lavoro eseguite il test
della pressione del gas.

Modifica del gas (passaggio al LPG)

Tutti i lavori devono essere eseguiti dal tecnico
dell’assistenza tecnica Baumatic o da una persona con
rispettiva autorizzazione.

IMPORTANTE: Prima della sostituzione degli iniettori o prima
della regolazione della corrente minima di bruciatori,
scollegate sempre | "apparecchio dalla rete elettrica.

= = ) o Estraete il supporto per la pentola, i
1 bruciatori e nebulizzatori (A).
e
=
g s
A

o Svitate | "iniettore (B) e sostituitelo
con l'iniettore speciale per il condotto
nuovo del gas (vedi la tebella
sottostante).

o Montate prudentemente i bruciatori, prestate particolare
attenzione alla posizione corretta del nebulizzatore della
fiamma sul bruciatore.

o IMPORTANTE: Dopo la sostituzione degli iniettori,
DOVETE utilizzare il procedimento specificato nella
parte sottostante di regolazione della corrente minima.
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Impostazione del flusso minimo del gas dei bruciatori

Tutti i lavori devono essere eseguiti dal tecnico
dell’assistenza tecnica Baumatic o da persona con rispettiva

autorizzazione.

DATI TECNICI

TIPO DEL TIPO DEL GAS |PRESSIONE| INIETTORE | CONSUMO | POTENZA (kW)
B(RUCISTORE (mbar) | (1/100mm)| DEL GAS | MAX. MIN.
grandaezza
mm)
gas G30/G3| 28.30/37 52 73 g/h | 1.000 | 0.300
AUSILIARE | liquido 1
@ 55 gas | G20 20 72 X |95 dm’/h
naturale
gas G30/G3(28..30/37 68 127 g/h | 1.750 | 0.440
SEMI-VELOCE | liquido 1
o 75 gas G20 20 98 167dm3/
naturale h
gas G30/G3(28..30/37 88 218 g/h | 3.000 | 0.750
VELOCE liquido 1
@ 100 gas | G20 20 116 286
naturale dm?3/h
gas G30/G3 28. 96 262 g/h | 3.600 | 1.500
TRIPPLO liquido 1 .30/37
@ 130 gas | G20 20 135 343
naturale dm?3/h
= f ~
| /A o Accendete il bruciatore ed
- }g| ﬂ’f N .-"f_f"? impostate il bottone nella
Z 0 Ll P 'J/ posizione massima.
Elf'I y V4 7’/ | o Estraete il bottone dal supporto e
7 j) /} " - nel centro della colonnina inserite
/ il piccolo cacciavite affilato.

o Allentate la vite di regolazione per
aumentare il flusso del gas o stringetela per diminuire il
flusso del gas.

o Ottenete una regolazione corretta se la lunghezza della
flamma e di 3 - 4 mm.

o Per butane/propano la vite deve essere stretta bene.

o Riposizionate il bottone di comando al posto suo.

o Verificate che la flamma non si spenga, dalla potenza
massima girate il bottone al valore minimo. Se cosi succede,
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togliete il bottone di comando e regol
Prima di finire, eseguite un altro test.

ate il flusso del gas.

o IMPORTANTE: Dopo la fine del lavoro eseguite il test

della pressione del gas.

Fissaggio della catena per la stabilita

IMPORTANTE: E opportuno fissare la catena di fissaggio.

Gancio di stabilita

CUCINA

Fissate la catena nel
modo solido alla cucina

La catena di fissaggio dovrebbe
essere cosi corta per essere pratica

Il gancio di stabilizzazione dovrebbe essere montato solidamente

alla superficie dell' edificio, nella vicinanza

della catena di sicurezza

(cinghia) nella parte posteriore dell' apparecchio.

La catena di fissaggio dovrebbe essere corta per essere pratica.

Collegamento alla rete elettrica

Questo | "apparecchio deve essere inst
qualificata conformemente alle prescri

Prima del collegamento stesso dell’apparec

allato da una persona
zioni in vigore.

chio, controllate se il

valore della tensione d "alimentazione, specificato sulla targhetta
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d “identificazione, &€ conforme al valore della tensione della vostra
rete d "alimentazione elettrica.

Avvertenza
Questo apparecchio deve avere la messa a terra.

o Questo apparecchio deve essere collegato nell’'uscita protetta
16 A, posta in luogo facilmente accessibile a fianco
dell’apparecchio. Non dovrebbe essere posto sopra
| “apparecchio e non a distanza superiore di 1,25 m
dall’'apparecchio.

o L uscita deve essere sempre accessibile anche dopo il
posizionamento del forno nella sua posizione di
funzionamento.

o TIPO del cavo: HO5 RRF, 3-fili, 1,5 mm?

Collegamento del cavo d’alimentazione

IMPORTANTE

I conduttori nei circuiti di rete
sono a colori e corrispondono
alla seguente prescrizione:

VERDE E GIALLO MESSA A
TERRA

BLU NEUTRO

MARRONE FASE

o Aprite la copertura del blocco del terminale, svitate il morsetto
del cavo (A) e svitate (non completamente) le viti nel blocco
del terminale (L,N,E), che fissano tre fili del cavo elettrico.

o Fissate il cavo e rimettete a posto il morsetto del cavo (A).

o Lasciate il cavo di lunghezza abbastanza lunga per poterlo
spostare per la pulizia ma non lasciatelo appeso a livello
superiore di 50mm dal pavimento.

0 Sul cavo € possibile fare un nodo ma fate attenzione a non
farlo durante il posizionamento.

Sostituzione del cavo di alimentazione di rete
Nel caso di danneggiamento del cavo d’alimentazione di rete e
necessario sostituirlo con un cavo equivalente.

Il cavo di alimentazione di rete deve essere sostituito rispettando le
istruzioni seguenti:
0 Spegnete | "apparecchio con | “interruttore di comando.

30



o Aprite la cassetta del pannello di alimentazione.
o Svitate le viti sulla morsettiera (A) di fissaggio del cavo.

o Sostituite il cavo con uno di lunghezza identica,
conformemente alla specifiche sopra citata.

o Il conduttore a terra ,Giallo verde" deve essere collegato al

L -, .
morsetto segnato = . Deve essere piu lungo di cca 10 mm
del conduttore di fase e del conduttore neutro.

o Il conduttore neutro “"Blu” deve essere collegato al morsetto
segnato con la lettera "N" e deve essere piu lungo di cca 10
mm del conduttore vivo e del conduttore neutro; il conduttore
vivo deve essere collegato al morsetto segnato con la lettera
\\LII.

Il mio apparecchio non lavora correttamente

Il forno non si accende.
* Controllate se il forno € nel regime di funzionamento
manuale.
* Controllate se avete impostato la funzione e la temperatura di
cottura.

Sembra che il forno e la griglia non siano alimentati dalla
corrente elettrica.
* Controllate se | "apparecchio € collegato correttamente alla
fonte di tensione elettrica.
* Controllate se € in funzione la linea elettrica (la presa).
* Controllate se sono state eseguite le operazioni per
| “impostazione del tempo ed il passaggio dell' apparecchio
nel regime di funzionamento manuale.

La griglia funziona ma il forno principale non funziona.
* Controllate se avete scelto la funzione giusta di cottura.

La griglia ed il corpo scaldante superiore non funzionano o si
spengono durante il funzionamento prolungato.

* Lasciate raffreddare il forno almeno per due ore. Appena si
raffredda, controllate se ha cominciato a funzionare bene.

Il cibo non si cuoce perfettamente.

* Controllate se avete impostato la temperatura giusta e la
funzione di cottura del cibo che state preparando. Qualche
volta basta, per migliorare notevolmente il risultato di cottura,
cambiare solo la temperatura di piu/meno 10°C.

Il cibo non si cuoce in modo uniforme.
* Controllate se il forno € installato correttamente e se &
livellato bene.
* Controllate se le mensole si trovano nella giusta posizione e
se la cottura avviene con la temperatura corretta.
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L'’ILLUMINAZIONE NEL FORNO non si accende
* Vedi la pagina 19, proseguite come capitolo ,Sostituzione
della lampadina nel forno™.

Nel forno si crea la condensa

* Il vapore e la condensazione sono i sottoprodotti naturali della
cottura di qualsiasi cibo, con contenuto piu grande dell’acqua,
come per es. i cibi congelati, carne di pollo ecc.

* La condensa si pu0 creare all' interno del forno o tra i vetri
dello sportello del forno. Non si deve necessariamente
trattare di difetto nel funzionamento del forno.

* Non lasciate il cibo raffreddare nel forno o quando il forno e
spento.

* Se volete diminuire la quantita di condensa, utilizzate, dove &
possibile un recipiente coperto.

IMPORTANTE: Se siete dell' opinione che il vostro
apparecchio non lavori correttamente, scollegatelo dalla rete
di alimentazione e contattate | “ufficio d "assistenza Baumatic
al numero telefonico 800 521 444,

NON TENTATE DI RIPARARE L "APPARECCHIO DA SOLI.

Dovete sapere che se il tecnico chiamato per la riparazione in
garanzia verifichera che il problema non e causato da un difetto
dell’'apparecchio, le rispettive spese per questa uscita vi saranno
fatturate.

E necessario rendere | “apparecchio accessibile al tecnico per
| "esecuzione di qualsiasi riparazione. Se | "apparecchio é
installato male e con la riparazione si puo’ danneggiare la
vostra cucina, il tecnico non eseguira la riparazione.

Potrete trovare informazioni dettagliate sulle Condizioni di

Garanzia al sito internet Baumatic o chiedendo al vostro
rivenditore.
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Navod k obsluze pro vas pristroj
Baumatic

PCC9120SS/TCSS

90 cm Multifunkcéni set na vareni

=5 )
Baumatic:

You will be mine ...

POZNAMKA: Tato , UZivatelska pFirucka" obsahuje dilezité
informace, vcetné informaci o bezpecnosti a instalaci, které
vam umozni plné vyuzit vlastnosti vaseho spotrebice. Prosim
uchovavejte ji na bezpecném misté, aby byla snadno
pFistupna pro pouZziti i v budoucnosti jak pro vas, tak i pro
osoby, které nejsou seznameny s provozem tohoto
spotrebice.
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Ochrana zivotniho prostredi

LIKVIDACE ODPADU

Rozttidte odpad podle rlznych materidld (kartén, polystyrén, atd.)
a zlikvidujte jej podle mistnich predpist (zakon ¢.125/97 Sb. o
odpadech §18 a 19 a vyhlaska ¢.338/97 Sb. §16).

Spotrebic i jeho Casti predejte po skonceni jejich zivotnosti do
sbérnych surovin (§ 16 a 17 vyhlaska ¢. 338/97 Sb.).

Tento spotrebic je urcen jenom pro pouziti vdomacnosti.

Vazeny zakazniku,

dékujeme Vam, ze jste si vybral nas vyrobek.

Prosime, abyste si pozorné precetl Navod na obsluhu, coz Vam
pomUze spravné pouzivat spotiebi¢. Prosime, uschoveijte si ho pro
budouci potrebu.

Protoze Baumatic neustale vylepsuje své produkty, vyhrazuje si
pravo ucinit zmény, které budou povazovany za nevyhnutelné, bez
upozornéni v této Prirucce.

ZARUKA
Na Vas novy spotrebi¢ poskytujeme 24-mésicni zaruku.

Upozornéni
Na Zarucnim listé si nechte potvrdit datum instalace a uvedeni do
provozu.

Prosim uchovejte si také icet o zaplaceni za spotrebic /
fakturu.

Tato dokumentace bude od Vas pozadovana servisnim technikem
pri zarucni opravé.

Instalaci spotrebice svérte odborné firmé, organizaci k tomu
opravnéné. V opacném pripadé Vase pravo na bezplatné odstranéni
zavady zanika.

POPRODEINI SERVIS .

Vysoka kvalita a vyspéla technologie nasSich spotrebicu zarucuje
jejich bezchybny provoz.

Avsak dojde-li k zavadé, pokuste se odstranit ji zkontrolovanim, zda
jste postupovali podle pokynd uvedenych v tomto navodu.

V pripadé potreby odborné technické pomoci prosime kontaktujte
nase servisni stredisko:

Telefon 800 185 263
v pracovni dny od 9.00 do 17.00 hod. nebo na
www.baumatic.cz

Prosime, abyste meli pfipravené po ruce nasledujici udaje :
+ typ vyrobku / model
e seriove cislo
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« datum zakoupeni spotrebice

Poznamka

Tato priru¢ka s pokyny pro uZivatele obsahuje dileZité informace,
véetné bezpeénostnich a instalaénich pokynd, které vdm umozni
ziskat od vaseho spotrebice maximalni vykon. Uchovavejte ji na
bezpecném misté tak, aby byla snadno dostupna pro budouci
pouziti.
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Dlilezité bezpecnostni informace

Pro Baumatic je nejdllezitéjsi vade bezpe&nost.
PfFed zahajenim vlastni instalace a pouzivanim
tohoto spotiebite si prosim dikladné proététe tuto
instruk¢ni prirucku. Pokud vam nejsou jasné jakékoli
informace uvedené v této prirucce, prosim spojte se
s Technickym oddélenim Baumatic.

Vseobecné informace

0]

Tento spotrebic je navrzen pro pouziti v domacnostech a pro
vareni domacich jidel.

DULEZITE: Sousedici ndbytek a véechny materidly, pouzité
pri instalaci, musi pfi provozu vydrzet teplotu min. 85 °C nad
teplotu okoli mistnosti, ve které jsou umistény.

Urcité druhy kuchynského nabytku s vinylovym nebo
laminovanym povrchem jsou zvlasté nachylné k poskozeni
teplem nebo zméné barvy pri teplotach pod hodnoty uvedené
vyse.

Jakékoli kody, zplsobené tim, Ze byl pfistroj instalovan

v protikladu k tomuto teplotnimu omezeni nebo umisténim
materialu skrinky blize, nez 20 mm od zarizeni, budou na
vrub vlastnika.

Pro pouziti v obytnych privésech, si prosim projdéte
patricné informace v instalacnich pokynech tohoto zafrizeni.

DULEZITE: Baumatic NEDOPORUCUJE instalaci tohoto
zarizeni na jakémkoli namornim plavidle.

Pouziti tohoto spotrebice pro jakykoli jiny ucel nebo

v jakémkoli jiném prostredi bez vyslovného souhlasu
spole¢nosti Baumatic znamena zanik zaruky a prava na
reklamaci.

Vas novy spotrebi¢ ma zaruku na elektrické nebo mechanické
defekty a podléha urcitym vyjimkam, které jsou uvedeny v
Zarucnich podminkach Baumatic. Pfedchazejici vSak nijak
neovliviiuje vase zakonna prava.

Opravy mohou provadét pouze servisni inzenyfri
spolecnosti Baumatic nebo autorizovani servisni
zastupci.

Upozornéni a instrukce o bezpecnosti

0]

Pristroj odpovida veskeré evropské bezpecnostni legislativé.
Baumatic by rad zddraznil, Ze tato shoda s legislativou
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neznamena, ze se pfristroj v provozu nezahreje a zZe si ¢ast
tepla nepodrzi po skonceni provozu.

Zabezpeceni pred détmi

0]

Baumatic dlrazné doporucuje zamezit pFitomnosti nemluviiat
a malych déti v blizkosti spotrebice a zdsadné zamezit, aby se
nemohly v jakoukoli dobu dotykat spotrebi¢e. BEéhem a po
pouziti spotrebice jsou vSechny plochy horké.

Pokud je nezbytné aby mladsi ¢lenové rodiny zUstali
v kuchyni, zajistéte prosim, ze budou po celou dobu pod
prisnym dohledem.

VsSeobecna bezpecnost

o

Pred pouzitim pristroje se ujistéte, Ze plné rozumite jeho
ovladani.
Po pouziti zkontrolujte, zda jsou vSechny ovladaci prvky

vypnuté.

Pri otvirani dveri trouby vzdy ustupte ponékud zpét, protoze
dojde k uvolnéni tepla.

Dbejte opatrnosti pfi vyjimani predmétl z trouby, protoze
mohou byt horké.

Pokud troubu nepouzivate, jeji dvere méjte vzdy zavrené.

Vzdy dodrzujte zakladni principy zachazeni s jidlem a
potravinové hygieny. To zabrani mnozeni bakterii.

Ventilacni prostor nechte vzdy nezakryty.

PFi zaviréni dvefi drzte prsty dale od pantd, abyste si je
neskripli.

Pri ukladani jidla do trouby a vyjimani jidla z ni, byste vzdy
méli mit patficné rukavice. Dbejte na to, aby nedoslo
k primému doteku jakékoli soucasti zarizeni.

Pokud zarizeni pracuje, neodchazejte od néj.

Neumistujte na dvere trouby téZké predméty, ani na se o né
neopirejte, pokud jsou oteviena, jinak mUZete poskodit
panty. Nikdy nikomu nedovolte si na vari¢ stoupat nebo sedat.

Nikdy neskladujte ve varici ani ve skrinkach tésné nad nim
nebo vedle néj zadné chemikalie, potraviny a tlakové
schranky.

Neohrivejte neotevrené nadoby s jidlem, protoze v nich
muUZe vzniknout tlak a roztrhnout je.
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o Pobliz hotdkd vati¢e neumistujte hoflaviny ani umé&lohmotné
predméty, stejné jako byste neméli tyto materidly umistovat
do trouby nebo do prostoru pod ni.

o Nenechavejte bez dozoru ohraty olej ani tuk, protoze
predstavuji riziko pozaru. Panev byste neméli plnit tukem
nebo olejem z vice, nez jedné tretiny, stejné jako byste
neméli pouzivat poklici.

o Nedovolte, aby se na polickach trouby, plose grilu ani na dné
trouby neshromazdoval tuk nebo olej.

o Neumistujte pecici nddobi pfimo na dno dutiny trouby, ani
jej nezakryvejte hlinikovou félii.

o Negrilujte jidlo, obsahujici tuk bez pouziti trojnozky grilu.
Trojnozku grilu nikdy nezakryvejte aluminiovou folii.

o Neumistujte horké glazované ¢asti do vody, nechejte je
nejprve zchladit.

o Nedovolte, aby ocet, kava, mléko, slana voda, citron,
raj¢atova stava a jakakoli jind kapalina s vysokym obsahem
cukru prisSla do kontaktu se smaltovanymi soucastmi pristroje.
Potrisnéni okamzité otrete.

o Nedovolte, aby se elektrické soucastky a kabely dostaly do
kontaktu s plochami, kde se pristroj zahriva.

o Nepouzivejte pristroj k tomu, abyste vytapéli mistnost, ve
které je pristroj umistén, ani k suseni Satstva. Nad horaky
vafic¢e nebo dvere trouby, &i blizko nich neumistujte obleceni.

o Neumistujte pfistroj pobliz zav&sl nebo ¢alounéného
nabytku.

Nepokousejte se premistovat neboo zdvihat pristroj za dvere
nebo jejich rukojet, protoze to muze nejen poskodit pristroj,
ale i zpusobit zranéni osobé, ktera pristroj zdviha.

(v:iéténvi
o Cisténi trouby je nutno provadét pravidelné.

o Velmi opatrné je nutno postupovat pri procedure cisténi, kterd
nasleduje bezprostfedné po pouziti spotrebice.

o DULEZITE: PFistroj musi byt pred zacatkem procesu cisténi
odpojen z napajeni elektrinou.

o DULEZITE: PFi ¢isténi vnitiniho prostoru mezi skly na
dverich nebo uvnitF ramu je treba dbat opatrnosti,
protoze nékteré rohy mohou byt vlivem vyrobniho
procesu ostré.
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Instalace

Tento spotrebi¢ musi byt spravné nainstalovan
prislusné kvalifikovanou osobou a prisné v
souladu s pokyny vyrobce. Dalsi informace
naleznete ve specifickém oddilu této prirucky,
ktery se tyka vlastni instalace.

o Baumatic odmita jakoukoli odpovédnost za zranéni

nebo za skody osob nebo na majetku, zplisobené
nespravnym pouzitim nebo nespravnou instalaci
spotrebice.

Béhem provozu pristroje se vytvari teplo, para a vihkost,
proto dbejte zvySené opatrnosti a radné vétrejte v mistnosti,
kde je trouba v provozu. Pokud hodlate pouzivat pristroj po
del$i dobu, mdZe byt tfeba dodatené vétrani.

Pokud mate o moznostech ventilace pochybnosti, konzultujte
svlj problém s kvalifikovanym technikem.

Prohlaseni o shodé

Tento spotrebi¢ vyhovuje nasledujicim Evropskym smérnicim:

0]

o

0]

o

73/23/EEC v otazkach ,slaboproudu®.
89/336/EEC v otazkach ,elektromagnetického ruseni®.
-90/396/EEC v otdzkach ,plynovych pkistrojd".

-89/109/EEC v otazkach ,materiald v kontaktu s jidlem®.

VysSe uvedené smérnice odpovidaji 93/68/EEC ve smyslu znaceni
CE.

o Vyrobce prohlasuje, ze tato trouba je vyrobena s pouzitim

certifikovanych materiadld a pozaduje, aby spotiebi¢ byl
nainstalovan v souladu s aktualnimi platnymi normami. Tento
spotrebi¢ musi byt pouzivan zaskolenou osobou pouze pro
domaci ucely.
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Specifikace

Rozmeéry vyrobku:

Vyska: 870 - 920
mm
Sirka: 898 mm

Hloubka: 600 mm

870 - 920

UPOZORNENT:
PCC9120TCSS ma
bezpecnostni pojistku
na vsech horacich.

Specifikace vyrobku:
o Sporak s 5 horaky

o 1x 3,60 kW horak wok

o 1 x 3,00 kW rychlohorak

o 2x 1,75 kW polo-rychlé horaky

o 1x 1,00 kW pomocné horaky

o Vysokozatézové stojany na nadobi z litého Zeleza
o Knoflik automatického zapaleni

o Trouba s 8 funkcemi

o Trida energetické ucinnosti: B

o Kapacita trouby: 107 litr

o Kapacita skladovaciho prostoru: 35 litrQ

o PIné programovatelny ¢asovac s displejem (LED)
o Chlazeni vétrakem

o Termostatem ovladany gril

o Odnimatelné dvere z dvojitého skla

o Nastavitelné nohy
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Standardni prislusenstvi:
o Stojan na Wok

o Odnimatelné postranni kolejnicky
0 2 x bezpecnostni police

o Glazovana nadobka na odkapavani
o Trojnozka

o Trysky pro konverzi LPG

Volitelné prislusenstvi:
o BPS1 Kamen na pizzu

o BTGRID Dvojstranna plotynkova deska
Elektrické Gdaje

Jmenovité napéti: 230 Vac 50 Hz

Napajeni: 16 A
Max. jmenovité vstupy: 2,46 kW
Vedeni privodniho kabelu: 3 stfedovy x 1,5mm?2

Osvétleni vnitiku trouby: E14 25 W/300°C Sroubovaci
minizarovka

Detaily plynu
Typ pripojeni plynu: 1/2” BSP
Typ plynu (zemni plyn): 20 mbar

Typ plynu (LPG): Tyto informace viz tabulka na strané 61.
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Ovladaci panel

Knoflik na regulaci termostatu

o Timto knoflikem regulujete teplotu
v troubé.

o S pouzitim tohoto knofliku zvolite funkci
trouby a zapnete svétlo v ni.

Programovani trouby/casovace

y N £ [ 1. Budik
Py f:-. - N E) 2. Trvani
. (= | 3. Konec vareni
= *‘ {f_l‘ 4. Rucni ovladani
O O O O O O = | 5. Minus
‘ﬁi @ o ffhl - s —_— 6- Plus
\ J

Programovani trouby/displej casovace
8 J 10.  Symbol funkce ,auto"
\ 11. Symbol ,budiku®

’ 12. Symbol ,rucni ovladani*
2358
:- |
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Nastaveni a pouziti programovani/casovace trouby

Nastaveni manualniho provozniho rezimu

Az pripojite pristroj poprvé ke zdroji elektfriny, zacnou cCisla
na displeji casovace blikat. Pred tim, nez si vyberete funkci
vareni nebo nastavite teplotu, je treba pristroj prepnout do
rezimu ,,manualniho provozu".

o Do rezimu manualniho provozu pristroj prepnete stiskem
tlacitka ,,rucni ovladani* (4) na ovladacim panelu.

Nastaveni casu

Po nastaveni trouba na manualni provoz je treba rovnéz
nastavit cas.

o S pouzitim tlacitek ,minus™ (5) a ,plus" (6) upravte cas, ktery
se objevi na displeji. Po nastaveni spravného ¢asu na displeji
uvolnéte tlacitka ,minus" a ,plus". Po nékolika sekundach cas
na displeji pfestane blikat a vy budete moci troubu pouzit.

Nastaveni funkce budiku

Funkci budiku miiZete nastavovat kdykoli, bez ohledu na to,
zda je zapnuta funkce trouby. Cas odpocitavani mizZete
nastavit s pouzitim funkce budiku, pFicemz po uplynuti této
doby se ozve zvuk budiku.

o Stisknéte tlacitko ,budik®™ (1), displej zobrazi hodnotu 00:00.
Nastavte Casovy interval, ktery chcete odpocitat s pouzitim
tlac¢itek ,minus" (5) a ,plus" (6).

o Jakmile nastavite na displeji pozadovany c¢as, prosté uvolnéte
tlacitka ,plus® a ,minus". Na displeji Casovace se objevi
symbol budiku (8).

o Pokud je Cas jiz nastaven, je mozno jej prodlouzit nebo zkratit
s pouzitim tlacitek ,,plus" (5) a ,minus" (6).

0 Po uplynuti daného Casu se ozve zvuk budiku. Zvuk budiku se
vypina prostrednictvim tlacitka , budik" (1).

o DULEZITE: Trouba bude hfat i po vypnuti budiku. Pokud jste
skoncili s varenim, méli byste otocit knofliky pro volbu funkce
trouby a ovladani termostatu na 0.

Nastaveni funkce trvani
Tato funkce vam umoZzni nastavit cas odpoctu, podobné jako
funkce budik. Trouba vsak po uplynuti nastaveného casu

nebude dale hrat.
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o Pro nastaveni pozadované teploty pouzijte knoflik nastaveni
termostatu. Na displeji Casovace se objevi symbol rucniho
ovladani (9).

o Pro volbu rezimu peceni pouzijte knoflik pro volbu funkce
trouby.

o Nyni je mozné nastavit ¢as vareni, ktery pozadujete.

o Stisknéte tlacitko ,trvani* (2), a displej zobrazi hodnotu
00:00. Nastavte Casovy interval, ktery chcete odpocitat
s pouzitim tlacditek ,minus" (5) a ,plus" (6).

o Jakmile nastavite na displeji pozadovany c¢as, prosté uvolnéte
tlacitka ,plus™ a ,minus". Odpocet zacne okamzité a na
displeji casovace se objevi slovo AUTO (7).

o Pokud je Cas jiz nastaven, je mozno jej prodlouzit nebo zkratit
s pouzitim tlacitek ,plus" a ,minus".

o Po ukonceni odpoctu se ozve budik a trouba se vypne. Zacne
blikat slovo AUTO a symbol ohfivani zmizi. Zvuk budiku se
vypina prostrednictvim tlacitka , budik® (2).

o Po pouziti funkce trvani musite troubu opét vratit do rezimu
manualniho provozu. To provedete stiskem tlacitka ,rucni
ovladani* (4). Z displeje zmizi slovo AUTO a namisto néj se
objevi symbol manualniho provozu.

o DULEZITE: Pokud neotocite knoflik ovlddani termostatu a
funkce trouby na 0, uvede se zarizeni do provozu ihned po
stisknuti tlacitka ,rucni ovladani®.

Nastaveni funkce pocatecni a konecny cas

Tato funkce vam umozni nastavit cas v budoucnosti, kdy se
trouba zapne a cas, kdy se vypne.

o Pro nastaveni pozadované teploty pouzijte knoflik nastaveni
termostatu. Na displeji Casovace se objevi symbol rucniho
ovladani (9).

o Pro volbu rezimu peceni pouzijte knoflik pro volbu funkce
trouby.

o Stisknéte tlacitko ,trvani® (2), a displej zobrazi hodnotu
00:00. Nastavte Casovy interval, po ktery chcete péci
s pouzitim tlacitek ,,minus" (5) a ,plus" (6). Na displeji
casovace se objevi slovo AUTO (7).

o Okamaziteé stisknéte tlacitko ,konec vareni" (3), a displej
zobrazi hodnotu 00:00. Nastavte ¢as k némuz si prejete
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ukoncit provoz trouby s pomoci tlacitek ,plus" (6) a ,minus"

(5).

Trouba spocita v jakém case se musi vypnout, aby se vase
jidlo peklo po vami zadanou dobu. Automaticky se zapne
v Case, ktery jste urcili.

Kdyz Cas dojde do bodu, ktery jste nastavili jako konec
peceni, se trouba vypne a ozve se budik. Za¢ne blikat slovo
AUTO a symbol ohfivani zmizi. Zvuk budiku se vypina
prostrednictvim tlacitka ,konec peceni® (3) nebo ,trvani* (2)

Po pouziti funkce pocatecniho a konecného ¢asu musite
troubu opét vratit do rezimu manualniho provozu. To
provedete stiskem tlacitka ,rucni ovladani* (4). Z displeje
zmizi slovo AUTO a namisto néj se objevi symbol manualniho
provozu.

Dulezité: Pokud neotocite knoflik ovladani termostatu a
funkce trouby na 0, uvede se zarizeni do provozu ihned po
stisknuti tlacitka ,manualni provoz".

Nastaveni funkce pro vareni a teploty

Nastaveni manualniho provozniho rezimu

Az pripojite pristroj poprvé ke zdroji elektriny, zacnou cCisla
na displeji casovace blikat. Pred tim, nez si vyberete funkci
vareni nebo nastavite teplotu, je treba pristroj prepnout do
rezimu ,,manualniho provozu".

o

Do rezimu manualniho provozu pristroj prepnete stiskem
tlacitka ,,rucni ovladani* (4) na ovladacim panelu.

Pfed prvnim pouzitim

o

Pro odstrané&ni pozUstatkd po vyrobnim procesu, které

v troub& mohly zlstat, vyberte bud’ vétrdk nebo normalni
funkci trouby a otocte knoflikem termostatu na maximalni
teplotu.

Je naprosto normalni, ze pristroj pri tomto vytvari zapach.

V pribéhu tohoto procesu byste rovnéz méli otevfit véechna
okna v mistnosti.

Doporucujeme vam vzdalit se z mistnosti na celou dobu trvani
tohoto procesu.

Trouba by méla byt na maximalni teplotu zapnuta cca. 30 -
40 minut.
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Nastaveni funkce trouby

Pro volbu konkrétniho rezimu peceni otocte
hlavni knoflik po sméru hodinovych rucicek a
vyberte funkci trouby. Pfistroj prizpUsobi
nékolik riznych prvkd v dutiné trouby

v zavislosti na vami zvolené funkci trouby. Po
vybéru funkce se rozsviti ukazatel napajeni.

Na vasem pristroji mate k dispozici osm funkci vareni

(1 (@) e

maximum.

&

na 200°C.

SVETLO V TROUBE: Dodate¢né zapinani svétla
v troubé, které je mozno zapnout i v dobg, kdy je
trouba vypnuta.

REZIM ROZMRAZOVANI: Vétrak je v provozu, ale
télesa nikoli, coZ snizuje Cas rozmrazovani nékterych
jidel. Cas, potfebny k rozmrazZeni potravin, zavisi na
teploté v mistnosti, mnozstvi a typu potravin. Vzdy se
podivejte na instrukce pro rozmrazeni.

BEZNA TROUBA (vrchni a spodni téleso): Tato
metoda peceni odpovida tradi¢nimu peceni, kdy teplo
prichazi s horniho i dolniho télesa. Tato funkce je
vhodnd pouze na peceni a prazeni na jedné policce.

HORKOVZUSNA TROUBA: Tato metoda pouziva
kruhové téleso a teplo je rozvadéno vétrakem. Jedna
se o rychlou a uspornou metodu peceni. Vétrak
umoznuje, aby se jidlo peklo rovhomérné na vice
mistech a zabrafiuje pfenosu pacht z jednoho jidla na
druhé.

POLO-GRIL: Tato metoda peceni vyuziva okrajovych i
vnitfnich ¢asti horniho télesa, které teplo sméfuje dold
na potraviny. Tato funkce je vhodna pro grilovani
malych porci slaniny, toastt, masa, atd. Knoflik pro
ovladani termostatu by mél byt nastaven na

UPLNY GRIL: Tato metoda peceni vyuziva okrajovych
i vnitfnich ¢asti horniho télesa, které teplo sméruje
doll na potraviny. Tato funkce je vhodna pro grilovani
stfednich & velkych porci uzenin, slaniny, steakd, ryb
apod. Ovladaci knoflik termostatu by mél byt idealné

47



VETRAK A GRIL: Tato metoda vyuziva vrchni téleso a
vétrak, ktery napomaha rychlé cirkulaci tepla. Tato
funkce je vhodna pro rychlou karamelizaci nebo pokud
potfebujete aby se potravina ,zatahla" a Stava se
udrzela v ni, naptiklad u steakl, hamburgerQ, nékteré

zeleniny.
VETRAK A SPODNI TELESO: Tato metoda vyuziva
" spodni téleso a vétrak, ktery napomaha cirkulaci tepla.
:1-. Tato funkce je vhodna pro sterilizaci a zavarovani.

Kontrolni knoflik termostatu (hlavni trouba)

Kontrolni knoflik termostatu by mél byt otacen
po sméru hodinovych rucicek, nastavuje
pozadovanou teplotu trouby. Teplotu je mozné
nastavit v rozmezi 60 - 250°C.

Svétélko v troubé

Rozsviti se svétlo jako ukazatel toho, Ze jsou v provozu topna télesa
trouby. Svétlo se vypne kdyz se télesa ohreji na teplotu,
nastavenou na termostatu. V prib&hu peéeni se bude cyklicky
zapinat a vypinat.

Dokud teplota vnitFniho prostoru nedosahne pozadované
hodnoty, neméli byste do trouby davat jidlo.

Pokyny pro vareni
o Ohledné Casu a teploty peceni se podivejte na instrukce,
udané vyrobcem danych potravin. Jakmile se seznamite s
provozem svého zarizeni, je mozno nastavovat teploty a casy
s ohledem na vase osobni chuti.

o Pokud pouzivate funkci horkovzdusné trouby, méli byste
postupovat podle instrukci na potravinach pro tento rezim
peceni.

o Pred varenim se ujistéte, Ze jsou mrazené pokrmy zcela
rozmrzlé. Toto neprovadéjte pokud je na potraviné napsano
,varte zmrazené".

o Troubu byste méli pfedehfat a jidlo do ni umistovat az poté,
co zhasnou kontrolky provozu trouby. Pokud pouzivate rezim
horkovzdusné trouby, neni tfeba troubu predehfrivat, avsak
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cas peceni, udany na potraviné je pak treba prodlouzit
priblizné o deset minut.

Pred pecenim zkontrolujte, zda je vSechno nepouzivané
prislusenstvi mimo ni.

Umistéte pecici rosty do stredu trouby a ponechejte mezi
pecicimi nadobami mezery, které umozni cirkulaci vzduchu.

Snazte se co nejméné otevirat dvere trouby, kdyz kontrolujete
pokrmy.

V pribé&hu pecéeni bude sviti svétlo v troubé.

Upozornéni

o

Pri pouzité kterékoli funkce trouby nebo grilu méjte dvere
trouby zavrené.

Pro zakryti nadobi nepouzivejte alobal, ani neohrivejte
potraviny, zabalené v ném. Vysoka tepelna odrazivost alobalu
by mohla poskodit topna télesa.

Dno trouby byste rovnéz neméli zakryvat alobalem.

Pfi vareni nikdy neumistujte nddoby pfimo na dno trouby.
Vzdy je davejte na dodané rosty.

Topné téleso grilu se béhem provozu extrémné zahriva, proto
dbejte na to, abyste se jej pri grilovani neumysiné nedotkli.

DULEZITE: Pii oteviréni dvefi si dejte pozor na to, abyste se
nepopalili o paru a horké casti trouby.

DULEZITE: V ptipadé pozaru uzaviete hlavni ventil piivodu
plynu a vypnéte privod elektfiny do zarizeni. NIKDY nelijte
vodu do horiciho oleje.

Pouziti varné desky

Na ovladacim panelu se objevi vedle kazdého horaku nasledujici
symboly:

Cerny kruh: plyn vypnut

Maly plamen: minimalni nastaveni

6 Velky plamen: maximalni nastaveni
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o Minimalni nastaveni je na konci otoceni ovladaciho knofliku
proti sméru hodinovych rucicek.

o VsSechny provozni polohy je treba zvolit z rozmezi
maximalniho a minimalniho nastaveni.

o Nikdy nevybirejte polohu mezi maximem a polohou vypnuto.
Automatické elektrické zapalovani
Zapaleni horaku

o Stisknéte ovladaci tlacitko horaku, ktery chcete zapalit a

otocte je po sméru hodinovych rucicek na maximalni pozici.

o Pokud podrzite knoflik stlaceny, zapne se automatické
zapalovani horaku.

o V pripadé poruchy zapalte hordky opatrné s pomoci zapalky.

Tipy pro usporu energie

horaky Velikost panve

@ min @ max
Pomocny, Polo-|{120 160 (140 200
rychly 200 240 (240 280
Rychly
Wok

o Primér spodku varné nddoby by mél byt zhruba shodny
s primérem plamene hotaku.

L =, |

o Plamen horaku by nikdy nemél zasahovat za polomér hrnce.
o Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.
o Pokud je to mozné, umistéte na hrnec pri vareni poklici.

o Zeleninu varte v co nejmensim mnozstvi vody, snizite tim cas,
potfebny pro vareni.
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DULEZITE: Panve a hrnce umistujte vzdy nad hofdky a umistéte je
tak, aby jejich drzadla nemohla byt omylem zachycena a nadoby
prevrzeny. Rovnéz byste se méli ujistit, zda neni drzadlo nad jednim
z aktivnich hotakd.

Ciséténi a adrzba

Cisténi je mozno provadét pouze kdyz je varna
deska vychladia.

Pired zahajenim vlastniho Cisténi nejprve
odpojte spotrebic od elektrické sité.

o Trouba by pred prvnim pouzitim a po kazdém dalSim pouziti
méla byt vyc&isténa. To zabrani pFipedeni zbytkd potravy na
vnitfni plochu trouby. Pokud zbytky potravy nékolikrat pecete,

vvvvv

o Nikdy necistéte povrch trouby parou.

o Vnitrni prostor trouby by mél byt Cistén vyhradné teplou
mydlovou vodou s pouzitim houby nebo jemné tkaniny.
Nepouziveijte Cistici prostfedky, které mohou poskrabat.

o Pokud se objevi na spodni strané vnitrku trouby skvrny,
pochdzi z potfisnéni jidlem a objevuji se v prib&hu procesu
pecéeni. Jde pravdépodobné o dlsledek toho, Ze je jidlo pe¢eno
za priliS vysoké teploty nebo v priliS malé nadobé.

o Méli byste nastavit teplotu peceni a funkci, ktera je vhodna
pro dany typ jidla. Méli byste se rovnéz ujistit, ze je jidlo
v adekvatné velké nadobég, a ze je nadoba pro odkapavani na
svém misteé.

o Vnéjsi soucasti trouby by mély byt Cistény vyhradné teplou
mydlovou vodou s pouzitim houby nebo jemné tkaniny.
Nepouziveijte Cistici prostfedky, které mohou poskrabat.

o Pokud pouzivate néjaky Cistici prostfedek pro trouby,
zkontrolujte, zda jej jeho vyrobce doporucuje pro vas pristroj.

o Jakékoli poskozeni, které zplisobi Cistici prostredky
nebude opraveno Baumaticem zdarma, a to ani pokud
bude pristroj v zarucni dobé.

Cisténi horakd varné desky
Horaky by se mély v pripadé zaneseni Cistit jednou tydné i Castéji.
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o HoFaky vyjmete tak, Ze je vytdhnete vzhlru a od vréku varné
desky.

o Namocte je zhruba na deset minut do horké vody a trochy
Cisticiho prostredku.

o Po jejich vycdisténi a umyti je opatrné otrete a ususte.

o PFed umist&nim hotak( zpét na vréek pFistroje se ujistéte, ze
nejsou blokovany plynové trysky.

o DULEZITE: Ujistéte se, Ze jste zasadili horaky stejné, jako
byly pred tim.

Vyména zarovky v troubé
DULEZITE: Trouba musi byt odpojena od

zdroje elektrické energie jesté pred tim, nez
budete zarovku vymeénovat nebo ji vyndavat.

= o Vyjméte z trouby
WY E114 véechny poli¢ky a
15 W - 230 V~ nadobku na
gy __— T300°C odkapavani.
€A
Kryt o Odsroubujte kryt

ff’fﬁr‘,_--iérouky lampy.
C Y
N

- o Odsroubujte zarovku a
vyjmeéte ji z objimky.

o Vlozte novou mini zarovku 15W/300°C.
o Nepouzivejte jiny typ Zarovky.

o Vratte kryt zarovky na jeho misto.
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Vyjmuti dveri trouby pri jejim Cisténi

7 BC
\.__r:_:-_-_ 'fl‘-\-__‘l"_
| _1lf-1:;’.-__ _ -, —-\I..

) "'--_-')_..‘ IV‘ \ |

o Dvere zcela otevrete.
o Panty (A) jsou vybaveny dvéma pohyblivymi haky (B).
o Otocte hacky do nastavce (C).

o Méli byste chytit dvere na bocich uprostred a lehce je naklonit
smérem k dutiné trouby a poté je jemné vytahnout smérem
od trouby.

o DULEZITE: Ujistéte se, Ze jsou dvefe vzdy podeprené, a Ze je
pro potreby cisténi pokladate na mékky material.

o Dvere trouby a sklo v nich by mély byt &istény vyhradné
vlhkym hadrem a malym mnozstvim disticiho prostredku.
Hadrik se nesmi pred pouzitim dostat do kontaktu s jakoukoli
chemikalii nebo Cisticim prostfedkem.

0 Zasadte zpét dvere trouby tim, Ze hacky opét zasunete do
patfi¢nych Uchytl. PFed uzavienim dvefi NEZAPOMENTE
DAT DO PUVODNI POLOHY POHYBLIVE HACKY.

o NEPOKOUSEJTE se pohybovat hacky v dobé, kde nejsou

dvere pripevnény k troubé, protoze jsou pod pruzinovym
napé&tim a mohly by zplsobit zranéni.
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Vyjmuti vnitrniho skla dveri a jeho cisténi

o Aby bylo usnadnéno cisténi, je mozno vyjmout dverni sklo
z dvefri trouby.

o Otevrete dvere do poloviny, uvidite dva Srouby na horni
strané dvefi. Pro vyjmuti roubl a pasku, ktery vede podél
vrsku dvefi trouby byste méli pouzivat Sroubovak.

o Obéma rukama vytahnéte sklo ze dvefri trouby.

o DULEZITE: Pokud je ze dveFi vyjmuté sklo, budou
pruziny dveri napjatéjsi, nez je obvyklé. Proto byste
méli dvere zavrit jemné a tak, abyste si neskripli ruce.

o Dverni sklo trouby by mél byt c¢isténo vyhradné teplou
mydlovou vodou s pouzitim houby nebo jemné tkaniny. Ty by
pred tim nemély prijit do kontaktu s jinou chemikalii.
Nepouzivejte brusné Cistici prostredky, které by mohly
poskodit sklo.

o Pamatujte si, Zze pokud se poskrabe povrch sklenéného
panelu, mUZe dojit k nebezpelné poruse.

o Pri navraceni na misto se ujistéte, ze je sklo pevné usazené v
otvoru ve dverich a je spravné orientovano. Méli byste sklo
v o] V4
nasunout zpet do puvodni polohy.

0 S pouzitim Sroubovaku pIné dotahnéte Srouby, které drzi
pasek, jez jste vysunuli z vrchni ¢asti dveri trouby.

o DULEZITE: Nepokousejte se vysunout dverni sklo jen jednou
rukou.
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DULEZITE: PFi ¢isténi vnitiniho prostoru mezi skly na
dverich nebo uvnitf ramu je treba dbat opatrnosti,
protoze nékteré rohy mohou byt vlivem vyrobniho
procesu ostré.

Instalace

Instalace musi byt provedena prislusné kvalifikovanou
osobou v souladu s platnymi verzemi nasledujicich podkladd.

0]

Prislusné predpisy a Bezpecnostni normy nebo jejich Evropské
normy, které je nahrazuiji.

Stavebnimi predpisy.
Predpisy pro elektrické instalace.
Predpisy o elektrické energii pfi praci.

Smeérnice pro bezpecnost prace s plynem (Instalace a pouziti,
doplnéno)

Umisténi

Sousedni nabytek a vSechny materialy pouzité v instalaci
musi odolavat pri pouziti tohoto zarizeni minimainé teploté
zvysSené o 85°C nad teplotu okolniho prostiredi mistnosti, ve
které je spotrebi¢ umistén.

o

Pristroj je tézky, takze byste méli dbat opatrnosti pri jeho
presouvani.

Nepokousejte se premistit pristroj tahanim za dvere, kliku
nebo ovladaci panel.

Varic je navrzen tak, aby se vesSel mezi 600 mm hluboké
skrinky, které jsou cca. 940 mm od sebe.

Je mozno jej i nechat volné stat, postavit ho vedle skfing, do
rohu nebo zadni stranou ke sténeé.
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DULEZITE: Nemél by byt instalovan tak, kde je jina skiirika
v Uhlu 90° vUidi vafidi.

Sténa za varicem a 450mm nad nim a pres Sirku varice by
meély byt z nehorlavého materidlu a pokud mozno s Cistym
povrchem, jako jsou keramické dlazdice.

Jakékoli plochy nad varicem nebo digestor by mély byt
nejméné 700 mm nad nejvyssim bodem vrsku varice
(véetné hotakl).

Baumatic nedoporucuje, aby byl vari¢ umistén pod skrinky,
protoze teplo a para, vychazejici ze zarizeni, mohou poskodit
skrinky i jejich obsah.

Vari¢ je mozno umistit v kuchyni, obyvacim pokoji, ale ne

v mistnostech, ve kterych je lazen nebo sprcha. Vari¢ nesmi
byt instalovan v mistnosti o mensi plose, nez 20ms3.

LPG modely nesmi byt instalovany v mistnosti nebo vnitrnim
prostoru pod uUrovni zemé (tj. ve sklepé).

Varic je vybaven ¢tyrmi nozickami, které je mozno upravit
tak, aby odpovidaly vysSce ostatnich skfini v kuchyni.
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o Pro jejich sestaveni je nutné zvednout vari¢ a nasroubovat
nozi¢ky do vdech rohd zakladny pFistroje do poZzadované
polohy.

o DULEZITE: Musi byt $roubovany po sméru hodinovych
ru¢i¢ek a ne pouze nasunuty do otvorl v rozich. Je tfeba je
prosroubovat skrze drzaky, které jsou rovnéz dodavany.

Plynové pripojeni

Tento pristroj musi instalovat kompetentni osoba v souladu
s platnymi predpisy a normami.

Dllezité informace
o Tento spotrebic je dodavan tak, aby pracoval na zemni plyn
a nelze jej pouzit s jakymkoli jinym palivem bez predchozich
Uprav.

o Konverzi pro pouZiti LPG a dal$ich plynG musi provést
kvalifikovana osoba. Pro informace o pouZiti jinych plynt
prosim zkontaktujte Technické oddéleni Baumatic.

o Spotrebi¢ musi byt instalovan kvalifikovanou osobou
v souladu s aktudlnim vydanim Norem pro bezpecnost prace
s plynem (Instalace a pouziti, doplnéno) a relevantnimi
stavebnimi normami.

o Nespravna instalace zafizeni miZe vést k tomu, Ze zaruka
. 7 v v . [e] 7 v
Baumatic bude neplatna a rovnéez k postihum podle vyse
uvedenych norem.

Pozadavky ventilace
o Mistnost, obsahujici vari¢ by méla mit privod vzduchu
v souladu s aktudlnim znénim prislusné normy.

o Mistnost musi mit oteviratelna okna nebo jejich ekvivalent,
nékteré mistnosti mohou rovnéz potrebovat permanentni
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vétrani.

o Pokud ma mistnost objem mezi 5 a 10m3, bude potrebovat
praduch o ploge 50cm2 (U&innd oblast). Pokud véak nema
dvere, které se oteviraji primo ven.

o Pokud ma mistnost objem méné, nez 5m3, bude potrebovat
praduch o ploge 100cm2 (G¢&inna oblast).

o Pokud jsou v mistnosti jesté dalsi pristroje, spalujici plyn, je
tfeba prostudovat prislusnou normu, kde je uveden potrebny
pozadavek na vétrani.

o Ujistéte se, ze mistnost, ve které se nachazi varic, je dobre
v 7 v 7 V. 7 o - u
vetrana. Vytvorte v ni prirozené pruduchy nebo nainstalujte
mechanické ventilacni zafizeni (mechanicka digestor).

o Prodlouzené intenzivni pouzivani zatizeni mdZe vyzadovat
dalsi ventilaci, at jiz prostfednictvim otevieného okna nebo
zvysSenim vykonu mechanického odsavaciho zarizeni (pokud je
k dispozici).

o Vafri¢ je vybaven zafizenim pro vypousténi produktl
spalovani. Ujistéte se, Ze jsou dodrZzovana pravidla a smérnice
pro ventilaci.

o Prebytecnd para z trouby se vypousti ze zadniho okraje
spotrebice, takze se ujistéte, ze sténa za varicem a pobliz
v N 7 O v. 7 v .
neho je odolna vuci teplu, pare a kondenzaci.

o Vari¢ musi stat na rovném povrchu tak, aby byl v roviné na
drovni hofdkud. Po jeho umisténi, vyrovnate vafi¢ tak, ze
s pouzitim vodovahy nastavite 2 nozicky vzadu a 2 nozicky
vpredu, pokud je to nutné.

o Pamatujte, Ze mnozstvi vzduchu, potfebného pro spalovani
nesmi byt nikdy nizsi, nez 2m3/h na kazdy kW vykonu (viz
celkovy vykon v kW na typovém Stitku pfistroje).

Smérnice pro bezpecnost prace s plynem (Instalace a
pouziti)
o Podle zakona maji byt vSechny plynové pristroje instalovany
kompetentni osobou v souladu s aktualni edici Vyhlasky pro
bezpecnost instalace a pouziti plynovych pristroju.

o Je ve vasem zajmu a v zajmu vaseho bezpedi, zajistit soulad
S pravem.

o DULEZITE: Stabilizujici Fetizek je pozadovan jako
povinna soucast instalace. Vice informaci viz strana 62.
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Plynové pripojeni

Veskeré instalacni a servisni prace musi byt provadény
servisnim technikem baumatic nebo osobou s patficnym
opravnénim.

o

0]

Pred instalaci se ujistéte, ze podminky privodu plynu (povaha
plynu a jeho tlak) a podminky nastaveni jsou v souladu.
Podminky nastaveni tohoto zafizeni jsou uvedeny na typovém
Stitku, ktery se nachazi na zadnim krytu.

Toto zarizeni neni navrzeno pro pripojeni k zarizeni pro odvod

zplodin spalovani. Konkrétni pozornost by mél ¢lovék vénovat
V4 v o] . .

relevantnim pozadavkum s ohledem na ventilaci.

Propojeni se spotrebicem by mélo byt provedeno schvalenym
ohebnym pfipojenim.

Pokud byl vari¢ konvertovan pro pouziti s LPG, mél by byt
napojen na zdroj plynu s pouzitim bajonetové hadice. Hadice
MUSI byt vhodna pro pouziti s LPG plynem. Pozname je podle
cerveného okraje nebo pasku.

Je doporucena délka hadice mezi 0,9m a 1,25m. Zvolena
délka hadice by méla byt takova, aby se po umisténi varice na
misto nedotykala zemé.

Dbejte na to, aby teplota oblasti, které jsou na zadni strané
varice, které pravdépodobné prijdou do kontaktu s ohebnou
hadici, nepresahla 70°C.

Tlak plynu je mozno kontrolovat na polo-rychlém horaku.
Vyjméte dany vstrikovac a pripojte testovaci soucastku.
Zapalte ostatni horaky, abyste vidéli, zda tlak plynu odpovida
platnym standardim.

[0 noonn 000000000000000000000 |
_O u
0 A
STOP VSTUP

Tento vari¢ je mozno pripojit ke zdroji jak z levé, tak i z pravé
strany vzadu. Zmeénu pozice provedte vyjmutim zaslepky na
jedné strané a jejim vloZzenim na druhou stranu.

DULEZITE: Po dokonéeni proved'te test tlaku plynu.
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Upravy plynu (piechod na LPG)
Veskeré prace musi provadét servisni technik Baumatic nebo
osoba s prislusnym opravnénim.

DULEZITE: Pfed vyménou injektor& a nebo nastavovanim
minimalniho proudu horakl vzdy pristroj odpojte od
elektrické sité.

= = ) o Vyjméte podstavce na hrnec, horaky
P . R i rozprasovace (A).
el
s
e
A,

o Odsroubujte injektor (B) a nahradte
jej zvlastnim injektorem pro novy
privod plynu (viz tabulka nize).

o Opatrné sestavte horaky, zejména dbejte na to, aby byl
rozprasovac plamene spravné umistén na horak.

o DULEZITE: Po vyméné injektor&i MUSITE pouzit

postup v casti iprava minimalniho proudu nize.
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Nastaveni minimalniho proudu plynu horakt

Veskeré prace musi provadét servisni technik Baumatic
nebo osoba s prislusnym opravnénim.

TECHNICKA DATA

v . TYP PLYNU TLAK INJEKTOR |SPOTREBA| VYKON (kW)
TYP HORAKU PLYNU
(velikost mm) (mbar) | (1/100mm) MAX. | MIN.
tekuty | G30/G3(28.30/37 52 73 g/h | 1.000 | 0.300
POMOCNY plyn 1
@ 55 zemni | G20 20 72 X |95 dm’/h
plyn
tekuty | G30/G3|28..30/3 68 127 g/h | 1.750 | 0.440
POLO-RYCHLY | Plyn 1 7
@ 75 zemni G20 20 98 167dm3/
plyn h
tekuty | G30/G3|28..30/3 88 218 g/h | 3.000 | 0.750
RYCHLY plyn ! /
@ 100 zemni | G20 20 116 286
plyn dm?3/h
tekuty | G30/G3 28. 96 262 g/h | 3.600 | 1.500
TROJITY plyn 1 .30/37
@ 130 zemni G20 20 135 343
plyn dm?/h
> = 1 e
| l /A o Zapalte hofak a nastavte knoflik
gl g A { -~ na maximalni polohu.
ge . 4 | R
L ] S
A ‘:‘%—éﬂ*,— . o Vyjméte knoflik z drzaku a do
//f; y/ﬁ (j_ - stfedu sloupku dejte maly ostry
| Vi ~. sroubovak.
}I// /
//;’{%ﬁ o Odsroubujte nastavovaci Sroub,

abyste zvysili proud plynu nebo
jej zasroubujte, abyste snizili proud plynu.

0 Spravného nastaveni dosahnete, pokud ma plamen délku
priblizné 3 - 4 mm.

o U butanu/propanu musi byt Sroub tésné zasroubovan.

o Vratte ovladaci knoflik na misto.

o Ujistéte se, ze plamen nezhasne tim, ze z maximalniho
vykonu otocite knoflik na minimalni. Pokud se tak stane,
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odstrante ovladaci knoflik a dale upravte proud plynu, pred
dokoncenim jej opét otestujte.

o DULEZITE: Po dokonéeni proved'te test tlaku plynu.
Pripevnéni retézu pro stabilitu

DULEZITE: Je vhodné prFipevnit fixaéni Fetéz.

Stabilizaéni hacek

VARIC
e N LT
A Retéz pevné

pfichyt'te k variéi

Fixacni Fetéz by mél byt tak
kratky, aby to bylo praktické

Stabiliza¢ni hacek by mél byt pevné pfimontovan k povrchu budovy,
v blizkosti bezpecnostniho retézu (femene) v zadni ¢asti zarizeni.

FixaCni retéz by mél byt tak kratky, aby to bylo praktické.
Pripojeni k elektrické siti

Tento spotrebic¢ musi instalovat kvalifikovana osoba podile
platného vydani predpist.

Pred vlastnim pripojenim spotrebice se ujistéte, Ze hodnota
napajeciho napéti, uvedena na typovém stitku, je v souladu
s hodnotou napéti vasi elektrické napajeci sité.
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Varovani
Toto zarizeni musi byt uzemnéno.

o Tento spotrebi¢ musi byt zapojen do vystupu jisténého 16 A,
umisténého na snadno pristupném misté vedle spotrebice.
Nemél by byt umistén nad spotrebicem a ne ve vétsi
vzdalenosti nez 1,25 m od spotrebice.

o Vystup musi byt stale pristupny i po umisténi trouby do jeji
provozni polohy.

o Typ kabelu: HO5 RRF, 3-Zilovy, 1,5 mm?

Pripojeni privodniho kabelu

DULEZITE

Vodiée v sitovych okruzich jsou
barevné a odpovidaji
nasledujicimu predpisu:
ZELENY A ZLUTY UZEMENI
MODRY NULOVY VODIC

HNEDY FAZE

o Otevrete kryt bloku terminalu, odSroubujte svorku kabelu (A)
a odsroubujte (ne uplné) srouby v bloku terminalu (L,N,E),
které zajistuji tfi draty elektrického kabelu.

o Pripevnéte kabel a vratte na misto svorku kabelu (A).

o Ponechejte kabel o dostatecné délce k tomu, aby mohl byt
posunut kvali Uklidu, ale nenechejte jej vyset na Grovni 50mm
nad podlahou.

o Na kabelu je mozno podle potreby vytvorit smycku, ale
dbejte, aby nebyl zauzlovan nebo nécim zachycen, kdyz se
vari¢ usazuje do své polohy.

Vyména sitového napajeciho kabelu
Pokud dojde k poskozeni sitového napajeciho kabelu, je nutno jej
nahradit vhodnym ekvivalentem.

Sitovy napajeci kabel musi byt vyménén pfi dodrzeni nasledujicich
pokynd:
o Vypnéte spotrebi¢ ovlddacim spinacem

o Otevrete krabici napajeciho panelu.
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o VysSroubujte Srouby na svorkovnici (A), upevnujici kabel.

o Vymeénte kabel za kabel o stejné délce a v souladu se
specifikaci, uvedenou vyse.

0 ,,Zlutozeleny“_ zemnici vodi¢ musi byt pfipojen ke svorce

v ., L ;o " v . s , Y
oznacene = . Musi byt o cca 10 mm delsi, nez je fazovy vodic
a nulovy vodic.

o ,Modry" nulovy vodi¢ musi byt pfipojen na svorku oznacenou
pismenem “N" a musi byt o cca 10 mm delSi nez Zivy a nulovy
vodic; zivy vodi¢ musi byt pripojen na svorku oznacenou
pismenem "“L".

MUj spotiebi¢ nepracuje spravné

Trouba se nezapina.
* Zkontrolujte, zda je trouba v rezimu manualniho provozu.
* Zkontrolujte, zda jste nastavili funkci a teplotu peceni.

Zda se ze trouba a gril nejsou napajeny elektrinou.
* Zkontrolujte, zda je pristroj spravné pripojen ke zdroji
elektrického napéti.
* Zkontrolujte, zda je v provozu elektrické vedeni (zasuvka).
* Zkontrolujte, zda byly provedeny postupy pro nastaveni Casu
a prechod pristroje do rezimu manualniho provozu.

Gril funguje, ale hlavni trouba nikoli.
* Zkontrolujte, zda jste vybrali spravnou funkci peceni.

Gril a vrchni téleso nepracuji nebo pri pouziti na dlouhou
dobu vypadavaji
* Nechte troubu alespon dvé hodiny chladit. Jakmile
zchladne, zkontrolujte, zda zarizeni nezacalo spravné
pracovat.

Potraviny se nedokonale pecou
* Zkontrolujte, zda jste nastavili spravnou teplotu a funkci
peceni pro jidlo, které pecete. Nékdy staci pro vyrazné
zlepseni vysledku peceni pouze zménit teplotu o plus/minus
10°C.

Potraviny se pecou nerovhomérné
* Zkontrolujte, zda je trouba radné nainstalovana, a zda je
V roviné.
* Zkontrolujte, zda jsou policky na spravném misté a
pecete pri spravné teploté.

Svétlo v troubé nesviti
* Viz strana 52, postupujte podle ,Vymeéna zarovky
v troubé".
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V troubé se kondenzuje voda

*  Para a kondenzace jsou prirozenymi vedlejSimi produkty
peceni jakéhokoli jidla, obsahujiciho vétsi mnozstvi vody, jako
jsou mrazena jidla, kureci maso apod.

* Ke kondenzaci mize dochdzet uvniti trouby nebo mezi skly na
dverich trouby. Nemusi se nutné jednat o znak toho, ze
trouba nefunguje spravné.

* Nenechavejte jidlo po upeceni chladnout v troubé nebo kdyz
je trouba vypnuta.

*  Pokud chcete snizit mnozZstvi kondenzace, pouzijte
zakrytou nadobu, pokud je to mozné.

DULEZITE: Mate-li podezFeni, Ze vas spotiebi¢ nepracuje
spravné, odpojte jej ze sité a obratte se na servisni oddéleni
Baumatic na telefonnim cisle 800 185 263.

NEPOKOUSEJTE SE OPRAVOVAT SPOTREBIC SAMI.

Prosim vézte, ze pokud opravar privolany k opravé vyrobku

7 . 7 v 7 7 o v .V
v zaruce zjisti, ze problem neni zpusoben vadou spotrebice, budou
vam poplatky za tento vyjezd uctovany.

Spotrebic je nutno servisnimu technikovi zpristupnit

k provedeni jakychkoliv oprav. Je-li spotrebic instalovan tak,
Ze se servisni technik obava mozného poskozeni vasi
kuchyné, opravu neprovede.

Tyka se to situaci, kdy byl spotrebic oblozen keramickymi
obklady, drevénymi listami Ci zatmelen. Nebo byla provedena
instalace jinym zplisobem, nez uvadi spole¢nost Baumatic.

Detailni informace o Zarucnich podminkach najdete na

webovych strankach spoleénosti Baumatic nebo se obratte
na svého prodejce.
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Navod k obsluhe pre vas pristroj
Baumatic

PCC9120SS/TCSS

90 cm Multifunkcény set na varenie

=5 )
Baumatic:

You will be mine ...

POZNAMKA: Tato ,UZivatel'ska priru¢ka" obsahuje délezité
informacie, vratane informacii o bezpecnosti a instalacii,
ktoré Vam umoZnia plne vyuZit viastnosti vasho spotrebica.
Prosim uchovavajte ju na bezpecnom mieste, aby bola
jednoducho pristupna pre pouZzitie v buducnosti ako pre Vas,
tak i pre osoby, ktoré nie s zoznamené s prevadzkou tohto
spotrebica.
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Ochrana zivotného prostredia

Likvidacia ODPADU

Roztriedte odpad podla r6znych materialov (kartén, polystyrén,
atd.) a zlikviduijte ich podla miestnych predpisov (zakon ¢.125/97
Zb. o odpadoch §18 a 19 a vyhlaska ¢.338/97 Zb. §16).

Spotrebic i jeho Casti predajte po skonceni ich Zivotnosti do
zbernych surovin. (§ 16 a 17 vyhlaska ¢. 338/97 Zb.).

Tento spotrebic je urceny iba pre pouzitie v domacnosti.

Vazeny zakaznik,

dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas vyrobok.

Prosime, aby ste si pozorne precitali Navod na pouzitie, o Vam
pomdze spravne pouzivat spotrebi¢. Prosime, uschovajte si ho pre
buducu potrebu.

Pretoze Baumatic neustale vylepsuje svoje produkty, vyhradzuje si
pravo ucinit zmeny, ktoré budl povazované za nevyhnutné, bez
upozornenia v tejto Prirucke.

ZARUKA
Na vas novy spotrebi¢ poskytujeme 24-mesacnu zaruku.

Upozornenie o L
Na Zarucnom liste si nechajte potvrdit datum instalacie a uvedenie
do prevadzky.

Prosime, uschovajte si tiez ucet / faktaru o zaplateni za
spotrebic.

Tuto dokumentaciu bude od Vas pozadovat servisny technik pri
zarucnej oprave.

InsStalaciu spotrebica zverte odbornej firme, organizacii k tomu
opravnenej. V opacnom pripade vase pravo na bezplatné
odstranenie poruchy zanika.

POPREDAIJINY SERVIS

Vysoka kvalita a vyspela technoldgia nasich spotrebicov zarucuje ich
bezchybny chod. Ak by vSak nastal problém, pokuste sa odstranit
ho, skontrolovanim, Ci ste postupovali podla pokynov uvedenych

v tomto navode. V pripade potreby odbornej technickej pomoci,
prosime, kontaktujte nase servisné stredisko:

Telefon 800 112 511
v pracovné dni od 9.00 do 17.00 hod. alebo na
www.baumatic.sk

Prosime, aby ste mali pripravené nasledujuce udaje:
» typ vyrobku / model
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« sériové Cislo .
« datum zakupenia spotrebica

Poznamka

Tato prirucka pre uzivatela obsahuje dolezité informacie, vratane
bezpecnostnych a instalaénych pokynov, ktoré Vam umoznia ziskat
maximalny vykon vasho spotrebica. Uchovavajte ju na bezpec¢nom
mieste, aby bola lahko dostupna pre budulce pouzitie.
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Dolezité bezpecnostné informacie

Pre Baumatic je najddlezitejSia vasa bezpecnost.
Pred zahajenim vlastnej inStalacie a pouzivanim
tohto spotrebica si prosim dokladne precitajte tuto
inStrukénd prirucku. Pokial' Vam nie su jasné
akékolvek informacie uvedené v tejto prirucke,
prosim spojte sa s Technickym oddelenim Baumatic.

Vseobecné informacie

o

Tento spotrebic je navrhnuty pre pouzitie v domacnostiach a
pre varenie domacich jedal.

DOLEZITE: Susediaci ndbytok a véetky materidly, pouzité pri
inStalacii, musia pri prevadzke znasat teplotu zvysSend min.
85 °C nad teplotu okolia miestnosti, v ktorej je umiestneny.

Urcité druhy kuchynského nabytku s vinylovym alebo
laminovanym povrchom su zvlast nachylné k poskodeniu
teplom alebo zmene farby pri teplotach pod hodnoty uvedené
vyssie.

Akékolvek Skody, sposobené tym, ze bol pristroj instalovany
v protiklade k tomuto teplotnému obmedzeniu alebo
umiestnenim materialu skrinky blizSie, nez 20 mm od
zariadenia, buda na ukor vlastnika.

Pre pouzitie v obytnych privesoch, si prosim precitajte
prislusné informacie v instalacnych pokynoch tohto zariadenia.

DOLEZITE: Baumatic NEODPORUCUJE instalaciu tohto
zariadenia na akomkolvek namornom plavidle.

Pouzitie tohto spotrebica pre akykolvek iny ucel alebo
v akomkolvek inom prostredi bez vyslovného suhlasu
spolocnosti Baumatic znamena zanik zaruky a prava na
reklamaciu.

Vas novy spotrebi¢ ma zaruku na elektrické alebo mechanické
defekty a podlieha urcitym vynimkam, ktoré su uvedené v
Zarucnych podmienkach Baumatic. Predchadzajuce vsSak nijak
neovplyvnuje vase zakonné prava.

Opravy mdzu prevadzat len servisny technici

spolocnosti Baumatic alebo autorizovany servisny
zastupca.

70




Upozornenie a instrukcie o bezpecnosti

o

Pristroj odpoveda vsetkej eurdpskej bezpecnostnej legislative.
Baumatic by rad zdbraznil, Ze tato zhoda s legislativou
neznamena, ze sa pristroj v prevadzke nezahreje a Ze si ¢ast
tepla nepodrzi po skonceni prevadzky.

Zabezpecenie pred detmi

0]

Baumatic dérazne doporucuje zamedzit pritomnosti batoliat a
malych deti v blizkosti spotrebi¢a a zdsadne zamedzit, aby sa
nemohli v akikol'vek dobu dotykat spotrebica. V priebehu a
po pouziti spotrebica su vsetky plochy horuce.

Pokial' je nevyhnutné aby mladsi ¢lenovia rodiny zostali
v kuchyni, zaistite prosim, ze budu po celd dobu pod prisnym
dohladom.

VS$eobecna bezpeénost

0]

Pred pouzitim pristroja sa uistite, ze plne rozumiete jeho
ovladaniu.

Po pouziti skontrolujte, ¢i su vSetky ovladacie prvky vypnuté.

Pri otvarani dveri rary vzdy ustUpte spat, pretoze dbjde
k uvolneniu tepla.

Venujte zvySenl pozornost, pri vyberani predmetov z rary,
pretoze mdzu byt horlce.

Pokial raru nepouzivate, jej dvere majte vzdy zatvorené.

Vzdy dodrziavajte zakladné principy zachadzania s jedlom a
potravinovej hygieny. To zabrani mnozeniu baktérii.

Ventilac¢ny priestor nechajte vzdy nezakryty.

Pri zatvarani dveri drzte prsty dalej od pantov, aby ste si ich
nepriskripli.

Pri ukladani jedla do rary a vyberani jedla z nej, by ste vzdy
mali mat patri¢né rukavice. Dbajte na to, aby nedoslo
k priamemu dotyku tela s akoukolvek sUcastou zariadenia.

Pokial’ zariadenie pracuje, neodchadzajte od neho.

Neumiestiujte na dvere riry tazké predmety, ani na sa o
ne neopierajte, pokial su otvorené, inak mdzete poskodit
panty. Nikdy nikomu nedovolte si na varic¢ stipat alebo sadat.

Nikdy neskladujte vo spotrebici ani v skrinkach tesne nad
nim alebo vedla neho ziadne chemikalie, potraviny a tlakové
schranky.
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o Neohrievajte neotvorené nadoby s jedlom, pretoze v nich
moze vzniknut tlak a roztrhnat ich.

o V blizkosti horakov vari¢a neumiestnujte horlaviny ani
umelohmotné predmety, rovnako ako by ste nemali tieto
materidly umiestriovat do rary alebo do priestoru pod riou.

o Nenechavajte bez dozoru ohriaty olej ani tuk, pretoze
predstavuju riziko poziaru. Panvice by ste nemali plnit tukom
alebo olejom z viac, nez jednej tretiny, rovnako ako by ste
nemali pouzivat pokrievku.

o Nedovolte, aby sa na polickach rury, ploche grilu ani na dne
rury zhromazdoval tuk alebo olej.

o Neumiestiujte nadoby na pecenie priamo na dno dutiny
rdry, ani ju nezakryvajte hlinikovou fdliou.

o Negrilujte jedlo, obsahujuce tuk bez pouzitia trojnozky grilu.
Trojnozku grilu nikdy nezakryvajte aluminiovou fdliou.

o Neumiestinujte horuce glazované casti do vody, nechajte ich
najprv schladit.

o Nedovolte, aby ocot, kdva, mlieko, slana voda, citron,
paradajkova S$tava a akakolvek ind kvapalina s vysokym
obsahom cukru prisla do kontaktu so smaltovanymi suc¢astami
pristroja. Pokvapkanie okamzite otrite.

o Nedovolte, aby sa elektrické suciastky a kable dostali do
kontaktu s plochami, kde sa pristroj zahrieva.

o Nepouzivajte pristroj k tomu, aby ste vykurovali miestnost,
v ktorej je pristroj umiestneny, ani k suseniu Satstva. Nad
horaky varica alebo dvere rury, Ci blizko nich neumiestnujte
oblecenie.

o Neumiestnujte pristroj blizko zavesov alebo calineného
nabytku.

Nepokasajte sa premiestriovat alebo zdvihat pristroj za dvere
alebo ich rukovat, pretoze to moze nie len poskodit pristroj,
ale i spdsobit zranenie osobe, ktora pristroj zdviha.

Cistenie
o Cistenie rury je nutné prevadzat pravidelne.

o Velmi opatrne je nutné postupovat pri procedure cistenia,

ktora nasleduje bezprostredne po pouziti spotrebica.

o DOLEZITE: Pristroj musi byt pred zaciatkom procesu Cistenia
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odpojeny z napajania elektrinou.

DOLEZITE: Pri &isteni vnatorného priestoru medzi
sklami na dverach alebo vo vnitri ramu je potrebné byt
opatrny, pretoze niektoré rohy mézu byt vplyvom
vyrobného procesu ostré.

Instalacia

o

Tento spotrebi¢ musi byt spravne nainstalovany
prislusne kvalifikovanou osobou a prisne v
suilade s pokynmi vyrobcu. DalSie informacie
najdete vo Specifickom oddiele tejto prirucky,
ktory sa tyka vlastnej instalacie.

Baumatic odmieta akikol'vek zodpovednost za zranenie
alebo za skody os6b alebo majetku, sposobené
nespravnym pouzitim alebo nespravnou instalaciou
spotrebica.

Pocas prevadzky pristroja sa vytvara teplo, para a vihkost,
preto dbajte zvySenej opatrnosti a riadne vetrajte

v miestnosti, kde je rara v prevadzke. Pokial' hodlate pouzivat
pristroj po dlhsiu dobu, méze byt napr. dodato¢né vetranie.

Pokial' mate o moznostiach ventilacie pochybnosti, konzultujte
svoj problém s kvalifikovanym technikom.

Prehlasenie o zhode

Tento spotrebic¢ vyhovuje nasledujucim Eurdpskym smerniciam:

0]

0]

0]

0]

73/23/EEC v otazkach ,slaboprudu®.
89/336/EEC v otazkach ,elektromagnetického rusenia®.
90/396/EEC v otazkach ,plynovych pristrojov".

89/109/EEC v otazkach ,materidlov v kontaktu s jedlom".

VysSsSie uvedené smernice odpovedaju 93/68/EEC v zmysle znaceni

CE.

0]

Vyrobca prehlasuje, Ze tato rira je vyrobena s pouzitim
certifikovanych materidlov a pozaduje, aby spotrebic bol
nainstalovany v sulade s aktualnymi platnymi normami. Tento
spotrebi¢ musi byt pouzivany zaskolenou osobou iba pre
domace Ucely.
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Specifikacie

870 - 920

Rozmery vyrobku:

Vyska: 870 - 920
mm

Sirka: 898 mm
Hibka: 600 mm
UPOZORNENIE:
PCC9120TCSS ma
bezpecnostnu poistku

na vSetkych horakoch.

Specifikacia vyrobku:

0]

o

0]

Sporak s 5 horakmi

1 x 3,60 kW horak wok

1 x 3,00 kW rychlo horak

2 x 1,75 kW polo rychle horaky

1 x 1,00 kW pomocné horaky

Vysoko zatazové stojany na nadoby z liateho Zeleza
Gombik automatického zapalenia

Rura s 8 funkciami

Trieda energetickej ucinnosti: B

Kapacita rury: 107 litrov

Kapacita skladovacieho priestoru: 35 litrov

Plne programovatelny ¢asovac s displejom (LED)
Chladenie vetrakom

Termostatom ovladany gril
Odnimatelné dvere z dvojitého skla

Nastavitelné nohy
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Standardné prislusenstvo:
o Stojan na Wok

o Odnimatelné postranné kolajnicky

0 2 x bezpecnostné police

o Glazovana nadobka na odkvapkavanie
o Trojnozka

o Trysky pre konverziu LPG

Volitel'né prislusenstvo:
o BPS1 Kamen na pizzu

o BTGRID Obojstranna liatinova panvica
Elektrické udaje
Menovité napatie: 230 Vac 50 Hz
Napajanie: 16 A
Max. menovité vstupy: 2,46 kW
Vedeni privodného kablu: 3 stredovy x 1,5mm?2

Osvetlenie vnatrajsku rary: E14 25 W/300°C skrutkovacia mini
Ziarovka

Detaily plynu
Typ pripojenia plynu: 1/2” BSP
Typ plynu (zemny plyn): 20 mbar

Typ plynu (LPG): Tieto informacie vid tabulka na strane 93.
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Ovladaci panel

Gombik na regulaciu termostatu

o Tymto gombikom regulujete teplotu
v rure.

o S pouzitim tohto gombiku zvolite funkciu
riry a zapnete svetlo v nej.

Programovanie ruary/casovaca

y N £ [ 1. Budik
- & — o E) 2. Trvanie
. (= | 3. Koniec varenia
= s {f_l‘ 4. Ruéné ovladanie
0 © © © © O = | 5, Minus
‘ﬁi @ /: f..'hl - s S 6- Plus
\ J

Programovanie rary/displej casovaca

L
2358

N

13. Symbol funkcie , auto"
14. Symbol , budiku®
15. Symbol ,ruc¢né ovladanie®
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Nastavenie a pouzitie programovania/casovaca rary

Nastavenie manualneho prevadzkového rezimu

Az pripojite pristroj po prvykrat ku zdroju elektriny, zacnl
¢isla na displeji €éasovaca blikat. Pred tym, nez si vyberiete
funkciu varenia alebo nastavite teplotu, je treba pristroj
prepnit do rezimu ,,manualnej prevadzky".

o Do rezimu manualnej prevadzky pristroj prepnete stlacenim
tlacidla ,ruc¢né ovladanie®™ (4) na ovladacom panely.

Nastavenie casu

Po nastaveni rury na manualnu prevadzku je treba taktiez
nastavit éas.

o S pouzitim tlacidiel ,minus®™ (5) a ,plus® (6) upravte cas, ktory
sa objavi na displeji. Po nastaveni spravneho ¢asu na displeji
uvolnite tlacidla ,minus® a ,plus". Po niekolkych sekundach
¢as na displeji prestane blikat a vy budete méct raru pouzit.

Nastavenie funkcie budiku

Funkciu budiku mézete nastavovavt'kedykol’vek, bez ohl'adu
na to, Ci je zapnuta funkcia rury. Cas odpocitavania mozZete
nastavit's pouZitim funkcie budiku, pricom po uplynuti tejto
doby sa ozve zvuk budiku.

o Stlacte tlacidlo ,budik™ (1), displej zobrazi hodnotu 00:00.
Nastavte Casovy interval, ktory chcete odpocitat s pouzitim
tlacidiel ,minus" (5) a ,plus" (6).

o Ako nahle nastavite na displeji pozadovany cas, uplne uvolnite
tlacidla , plus®™ a ,minus". Na displeji Casovaca sa objavi
symbol budiku (8).

o Pokial je ¢as uz nastaveny, je mozné ho predlzit alebo skratit
s pouzitim tlacidiel , plus" (5) a ,,minus" (6).

o Po uplynuti daného Casu sa ozve zvuk budika. Zvuk budiku sa
vypina prostrednictvom tlacidla ,budik™ (1).

o DOLEZITE: Rara bude hriat i po vypnuti budiku. Pokial ste
skondili s varenim, mali by ste otocit gombiky pre volbu
funkcie rury a ovladanie termostatu na 0.

Nastaveni funkcie trvania
Tato funkcia Vam umoZzni nastavit éas odpoctu, podobne ako
funkcia budik. Rura vsak po uplynuti nastaveného casu

nebude d’alej hriat.
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o Pre nastavenie pozadovanej teploty pouzite gombik
nastavenia termostatu. Na displeji ¢asovaca sa objavi symbol
ru¢ného ovladania (9).

o Pre volbu rezimu pecenia pouzite gombik pre volbu funkcie
rary.

o Teraz je mozné nastavit ¢as varenia, ktory pozadujete.

o Stlacte tlacidlo ,trvanie® (2), a displej zobrazi hodnotu 00:00.
Nastavte Casovy interval, ktory chcete odpocitat s pouzitim
tlacidiel ,minus" (5) a ,plus" (6).

o Ako nahle nastavite na displeji pozadovany cas, jednoducho
uvolnite tlacidla ,plus™ a ,minus". Odpocet zacne okamzite a
na displeji casovaca sa objavi slovo AUTO (7).

o Pokial' je ¢as uz nastaveny, je mozné ho predizit alebo skratit
s pouzitim tlacidiel ,plus™ a ,minus".

o Po ukonceni odpoctu sa ozve budik a rura sa vypne. Zacne
blikat slovo AUTO a symbol ohrievania zmizne. Zvuk budiku
sa vypina prostrednictvom tlacidla ,budik™ (2).

o Po pouziti funkcie trvanie musite riru opat vratit do rezimu
manualnej prevadzky. To prevediete stlacenim tlacidla ,,ru¢né
ovladanie" (4). Z displeja zmizne slovo AUTO a namiesto
neho sa objavi symbol manualnej prevadzky.

o DOLEZITE: Pokial neotocite gombik ovladdania termostatu a
funkcie rary na 0, uvedie sa zariadenie do prevadzky ihned po
stlaceni tlacidla ,ruc¢né ovladanie".

Nastavenie funkcie pocCiatocny a konecny cas

Tato funkcia Vam umoZni nastavit éas v buducnosti, kedy sa
rura zapne a cas, kedy sa vypne.

o Pre nastavenie pozadovanej teploty pouzite gombik
nastavenia termostatu. Na displeji ¢asovaca sa objavi symbol
ru¢ného ovladania (9).

o Pre volbu rezimu pecenia pouzite gombik pre volbu funkcie
rary.

o Stlacte tlacidlo ,trvanie™ (2), a displej zobrazi hodnotu 00:00.
Nastavte Casovy interval, po ktory chcete piect s pouzitim
tlacidiel ,minus" (5) a ,plus" (6). Na displeji casovaca sa
objavi slovo AUTO (7).

o Okamazite stlacte tlacidlo ,koniec varenia™ (3), a displej
zobrazi hodnotu 00:00. Nastavte ¢as ku ktorému si prajete
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ukondit prevadzku riry s pomocou tladidiel ,plus" (6) a
,minus" (5).

Rura spocita v akom ¢ase sa musi vypnut, aby sa vase jedlo
pieklo po vami zadany cas. Automaticky sa zapne v Case,
ktory ste urcili.

Ked doba uplynie do Casu, ktory ste nastavili ako koniec
pecenia, sa rira vypne a ozve sa budik. Za¢ne blikat slovo
AUTO a symbol ohrievania zmizne. Zvuk budika sa vypina
prostrednictvom tlacidla , koniec pecenia®™ (3) alebo ,trvania"

(2)

Po pouziti funkcie pociato¢ného a konec¢ného ¢asu musite ruru
opét vratit do rezimu manudlnej prevadzky. To prevediete
stlacenim tlacidla ,,ru¢né ovladanie®™ (4). Z displeja zmizne
slovo AUTO a namiesto neho sa objavi symbol manualnej
prevadzky.

Dolezité: Pokial neotocite gombikom ovladania termostatu a
funkcie rary na 0, uvedie sa zariadenie do prevadzky ihned po
stlaceni tlacidla ,manualna prevadzka".

Nastavenie funkcie pre varenie a teploty

Nastavenie manualneho prevadzkového rezimu

AZ pripojite pristroj po prvy krat ku zdroju elektriny, za¢na
¢isla na displeji ¢asovaca blikat. Pred tim, nez si vyberiete
funkciu varenia alebo nastavite teplotu, je treba pristroj
prepnat do rezimu ,manualnej prevadzky".

0]

Do rezimu manualnej prevadzky pristroj prepnite stlacenim
tlacidla ,ru¢né ovladanie®™ (4) na ovladacom panely.

Pred prvym pouzitim

0]

Pre odstranenie pozostatkov po vyrobnom procese, ktoré
v rure mohli zostat, vyberte bud’ vetrak alebo normalnu
funkciu rdry a otoCte gombikom termostatu na maximalnu
teplotu.

Je Uplne normalne, Ze pristroj pri tomto vytvara zapach.

V priebehu tohto procesu by ste rovnako mali otvorit vSetky
okna v miestnosti.

Doporucéujeme Vam vzdialit sa z miestnosti na cel( dobu
trvania tohto procesu.

Rira by mala byt na maximalnu teplotu zapnuta cca. 30 - 40
minut.
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Nastavenie

funkcie rary

Pre volbu konkrétneho rezimu pecenia otocte
hlavny gombik po smere hodinovych ruciciek a
vyberte funkciu rury. Pristroji posobi niekolko
roznych prvkov v dutine rury v zavislosti na
vami zvolenej funkcii rary. Po vybere funkcie
sa rozsvieti ukazovatel napajania.

Na vasom pristroji mate k dispozicii osem funkcii varenia

rozmrazenie.

SVETLO V RURE: Dodato¢né zapinanie svetla v rure,
ktoré je mozné zapnut i v dobe, kedy je rira vypnuta.

REZIM ROZMRAZOVANIA: Vetrak je v prevadzke,
ale telesa nie su, Co znizuje Cas rozmrazovania
niektorych jedal. Cas, potrebny k rozmrazeniu
potravin, zavisi na teplote v miestnosti, mnozstve a
type potravin. Vzdy sa pozrite na inStrukcie pre

BEZNA RURA (VRCHNA A SPODNA SPIRALA): Tato
metdda pecenia odpoveda tradicnému peceniu, kedy
teplo prichadza s hornej i dolnej Spirdly. Tato funkcia
je vhodna iba na peclenie a prazenie na jednej policke.

TEPLOVZDUSNA TROUBA: Tato metdda pouziva
kruhové teleso a teplo je rozvadzané vetrakom. Jedna
sa o rychlu a Uspornd metddu pecenia. Vetrak
umoznuje, aby sa jedlo pieklo rovhomerne na
viacerych policiach a zabranuje prenosu pachov

z jedného jedla na druhé.

1

POLO-GRIL: Tato metdda pecenia vyuziva okrajovych
i vnutornych casti horného telesa, ktoré teplo smeruje
dole na potraviny. Tato funkcia je vhodna pre
grilovanie malych porcii slaniny, toastov, masa, atd.
Gombik pre ovladanie termostatu by mal byt

nastaveny na maximum.

&

UPLNY GRIL: Tato metdda pecenia vyuziva
okrajovych i vnutornych c¢asti horného telesa, ktoré
teplo smeruje dole na potraviny. Tato funkcia je
vhodna pre grilovanie strednych i velkych porcii
udenin, slaniny, steakov, hydiny, ryb apod. Ovladaci

gombik termostatu by mal byt idedlne na 200°C.
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— VENTILATOR A GRIL: Tato metdda vyuziva vrchnd
' Spiralu a ventilator, ktory napomaha rychlej cirkulacii
'}F tepla. Tato funkcia je vhodna pre rychlu karamelizaciu
alebo pokial potrebujete aby sa potravina ,zatiahla" a
$tava sa udrzala v nej, napriklad u steakov,
hamburgerov, niektorej zeleniny...

VENTILATOR A SPODNA SPIRALA: Tito metdda
" vyuziva spodnu Spiralu a ventilator, ktory napomaha
:'.;‘q cirkuldcii tepla. Tato funkcia je vhodna pre sterilizaciu

a zavaranie.

Kontrolny gombik termostatu (hlavna rara)

Kontrolny gombik termostatu by mal byt
otacany po smere hodinovych ruciciek,
nastavuje pozadovanu teplotu rury. Teplotu je
mozné nastavit v rozmedzi 60 - 250°C.

Svetlo v rare

Rozsvieti sa svetlo ako ukazovatel toho, ze su v prevadzke
vyhrevné Spiraly rary. Svetlo sa vypne, ked' sa telesa ohreju na
teplotu nastavenu na termostate. V priebehu pecenie sa bude
cyklicky zapinat a vypinat.

Dokial’ teplota vnatorného priestoru nedosiahne pozadovanej
hodnoty, nemali by ste do rary davat jedlo.

Pokyny pre varenie
o Ohladom Casu a teploty pecenia sa pozrite na instrukcie,
udané vyrobcom danych potravin. Ako nahle sa zoznamite s
prevadzkou svojho zariadenia, je mozné nastavovat teploty a
casy s ohladom na vase osobné chute.

o Pokial pouzivate funkciu teplovzdusnej rury, mali by ste
postupovat podla instrukcii na potravinach pre tento rezim
pecenia.

o Pred varenim sa uistite, Zze sU mrazené pokrmy Uplne
rozmrznuté. Toto neprevadzajte pokial je na potravine
napisané ,varte zmrazené".

o RuUru by ste mali predhriat a jedlo do nej umiestriovat az
potom, ¢o zhasnu kontrolky prevadzky rury. Pokial pouzivate
rezim teplovzdusnej riry, nie je treba rdru predhrievat, avsak
Cas pecenia, doporuceny na potravinach je potom treba
pred|zit priblizne o desat minut.
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o

Pred pecenim skontrolujte, ¢i je vSetko nepouzivané
prislusenstvo mimo nu.

Umiestnite rosty na pecenie do stredu rdry a ponechajte
medzi nadobami na pecenie medzery, ktoré umoznia
cirkulaciu vzduchu.

Snazte sa ¢o najmenej otvarat dvere rary, ked kontrolujete
pokrmy.

V priebehu pecenia bude svietit svetlo v rare.

Upozornenie

o

Pri pouziti ktorejkolvek funkcie rury alebo grilu majte dvere
rury zatvorené.

Na zakrytie nddob nepouzivajte alobal, ani neohrievajte
potraviny, zabalené v nom. Vysoka tepelna odrazivost alobalu
by mohla poskodit vyhrevné Spiraly.

Dno rury by ste rovnako nemali zakryvat alobalom.

Pri vareni nikdy neumiestujte nadoby priamo na dno rury.
Vzdy ich davaijte na dodané rosty.

Vyhrevné Spiraly grilu sa v priebehu prevadzky extrémne
zahrievaju preto dbajte na to, aby ste sa ich pri grilovani
neumyselne nedotkli.

DOLEZITE: Pri otvarani dveri si dajte pozor na to, aby ste sa
neoparili parou s pripravovanych potravin, a nepopalili o
horuce casti rury.

DOLEZITE: V pripade poziaru uzavrite hlavny ventil privodu
plynu a vypnite privod elektriny do zariadenia. NIKDY nelejte
vodu do horiaceho oleja.

Pouzitie varnej dosky

Na ovladacom panely sa objavuju vedla kazdého horaka
nasledujuce symboly:

Cierny kruh: plyn vypnuty

6 Velky plamen: maximalne nastavenie

Maly plamen: minimalne nastavenie
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o Minimalne nastavenie je na konci otocenia ovladacieho
gombika proti smeru hodinovych ruciciek.

o Vsetky prevadzkové polohy je potrebné zvolit v rozmedzi
maximalneho a minimalneho nastavenia.

o Nikdy nevyberajte polohu medzi maximom a polohou
vypnuto.

Automatické elektrické zapal'ovanie
Zapalenie horaku
o Stlaéte ovladacie tlacidlo horaku, ktoré chcete zapalit a otocte
ho po smere hodinovych ruci¢iek na maximalnu poziciu.
o Pokial podrzite gombik stlaceny, zapne sa automatické
zapalovanie horaku.
o V pripade poruchy zapalte horaky opatrne s pomocou zapalky.

Tipy pre Usporu energie

horaky Vel'kost panvice
@ min @ max

Pomocny, Polo-|{120 160 (140 200

rychly 200 240 (240 280

Rychly

Wok

o Priemer spodku varnej nadoby by mal byt zhruba zhodny
s priemerom plamena horaku.

L =, |

o Plamen hordku by nikdy nemal zasahovat za polomer hrnca.
o Pouzivajte iba hrnce a panvice s plochym dnom.
o Pokial je to mozné, umiestnite na hrniec pri vareni pokrievku.

0 Zeleninu varte v ¢o najmensom mnozstve vody, znizite tym
cas, potrebny pre varenie.

Dolezité: Panvice a hrnce umiesthujte vzdy nad horaky a
umiestniujte ich tak, aby ich rukovate nemohli byt omylom
zachytené a nadoby prevrhnuté. Rovnako by ste sa mali uistit, ¢i nie
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je drzadlo nad jednym z aktivnych horakov.

Cistenie a Gdrzba

Cistenie je mozné prevadzat iba ked’ je varna
doska vychladnuta.

Pred zahajenim vlastného cCistenia najskor
odpojte spotrebic od elektrickej siete.
o Rura by pred prvym pouzitim a po kazdom
dalSom pouziti mala byt vycistena. To zabrani
pripeCeniu zbytkov potravin na vnutornu plochu rary. Pokial
zbytky potravin niekolkokrat peciete, je daleko tazsie ich
odstranit.

o Nikdy necistite povrch riury parou.

o Vnutorny priestor riry by mal byt ¢isteny vyhradne teplou
mydlovou vodou s pouzitim hubky alebo jemnej tkaniny.
Nepouzivajte distiace prostriedky, ktoré ju mdzu poskriabat.

o Pokial sa objavia na spodnej strane z vnutra rury skvrny,
pochadzaju z postriekania jedlom a objavuju sa v priebehu
procesu pecenia. Ide pravdepodobne o dbsledok toho, Ze je
jedlo pecené za prilis vysokej teploty alebo v prilis malej
nadobe.

o Mali by ste nastavit teplotu pecenia a funkciu, ktora je vhodna
pre dany typ jedla. Mali by ste sa rovnako uistit, ze je jedlo
v adekvatne velkej nadobe, a Ze je nadoba pre odkvapkavanie
na svojom mieste.

o Vonkajsie sucasti rary by mali byt istené vyhradne teplou
mydlovou vodou s pouzitim hubky alebo jemnej tkaniny.
Nepouzivajte Cistiace prostriedky, ktoré mozu poskrabat.

o Pokial pouzivate nejaky Cistiaci prostriedok pre rury,
skontrolujte, ¢i ho jeho vyrobca doporucuje pre vas pristroj.

o Akékol'vek poskodenie, ktoré sposobia Cistiace
prostriedky nebude opravené Baumaticom zadarmo, a
to ani pokial’ bude pristroj v zarucnej dobe.

Cistenie horakov varnej dosky
Horaky by sa mali v pripade zanesenia Cistit jedenkrat tyzdenne
pripadne i Castejsie.

o Hordky vyberiete tak, ze ich vytiahnete smerom hore a od
vrsku varnej dosky.

o Namocte ich zhruba na desat minat do horlcej vody a s
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trochou cistiaceho prostriedku.

o Po vydcisteni a umyti ich opatrne otrite a ususte.

o Pred umiestnenim horakov spat na vriok pristroja sa uistite,
Ze nie su blokované plynové trysky.

o Dolezité: Uistite sa, Ze ste zasadili horaky rovnako, ako boli

pred tym.

Vymena ziarovky v rire

Ddlezité: Rira musi byt odpojena od zdroja
elektrickej energie este pred tym, nez budete
Ziarovku vymienat alebo ju vyberat.

o
\_JH:;
o

A

E 14
15 W - 230 v~

- T300°C

Kryt
Ziarovky

Vyberte z rdry vSetky
policky a nadobku na
odkvapkavanie.

Odskrutkujte kryt
lampy.

Odskrutkujte zZiarovku

a vyberte ju z objimky.

o Vlozte novlu mini ziarovku 15W/300°C.
o Nepouzivajte iny typ ziarovky.
o Vratte kryt ziarovky na jeho miesto.

Vybranie dveri rary pri ich Cistenie

w B¢C

I\_:l --___'E* Ifl
ey W
‘\i L — RS
A

o Dvere Uplne otvorte.
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o Panty (A) su vybavené dvomi pohyblivymi hakmi (B).
o Otocte haciky do nastavca (C).

o Mali by ste chytit dvere na bokoch uprostred a lahko ich
naklonit smerom k dutine riry a potom ich jemne vytiahnite
smerom od rury.

o DOLEZITE: Uistite sa, ze sU dvere vzdy podopreté, a Ze ich
pre potreby Cistenia polozite na makky material.

o Dvere rary a sklo v nich by mali byt Cistené vyhradne vihkou
handrickou a malym mnoZzstvom Cistiaceho prostriedku.
Handri¢ka sa nesmie pred pouzitim dostat do kontaktu s
akoukolvek chemikaliou alebo Cistiacim prostriedkom.

o Zasadte spéat dvere rary tym, Ze haciky opét zasuniete do
patricnych uchytov. Pred uzavretim dveri NEZABUDNITE
DAT DO POVODNEJ POLOHY POHYBLIVE HACIKY.

o Nepokusajte sa pohybovat hacikmi v dobe, kedy nie su
dvere pripevnené k rure, pretoze su pod pruzinovym napatim
a mohli by spdsobit zranenie.

Vybratie vniatorného skla dveri a jeho cCistenie

(0]

Aby bolo ulahlené cistenie, je mozné vybrat dverné sklo z dveri
rary.

Otvorite dvere do polovice, uvidite dve skrutky na hornej strane
dveri. Pre vybratie skrutiek a pasiku, ktory vedie pozdlz vrSku
dveri rary by ste mali pouzivat skrutkovac.

Obidvomi rukami vytiahnite sklo z dveri rary.

DOLEZITE: Pokial' je z dveri vybraté sklo, budi pruziny
dveri napnutejsie, nez je obvyklé. Preto by ste mali dvere
zavriet jemne a tak, aby ste si nepristipli ruky.

Dverné sklo rary by malo byt ¢istené vyhradne teplou mydlovou
vodou s pouzitim hubky alebo jemnej tkaniny. Tie by pred tym
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nemali prist do kontaktu s inou chemikaliou. Nepouzivajte brisne
¢istiace prostriedky, ktoré by mohli poskodit sklo.

o Pamatajte si, Ze pokial sa poskriabe povrch skleneného panelu,
moze dojst k nebezpeénej poruche.

TS

Y
>
| ZN

o Pri navracani na miesto sa uistite, ze je sklo pevne usadené v
otvore v dverach a je spravne orientované. Mali by ste sklo
nasunut spat do pévodnej polohy.

o S pouzitim skrutkovaca plne dotiahnite skrutky, ktoré drzia pasik,
ktory ste vysunuli z vrchnej ¢asti dveri rary.

o DOLEZITE: Nepokusajte sa vysunut dverné sklo len jednou
rukou.

o DOolezité: Pri Cisteni vnitorného priestoru medzi sklami na
dverach alebo vo vnitri rAmu je potrebné dbat opatrnosti,
pretoze niektoré rohy mézu byt vplyvom vyrobného
procesu ostré.

Instalacia

Instalacia musi byt prevedena prislusne kvalifikovanou
osobou v silade s platnymi verziami nasledujicich
podkladov.

o0 Prislusné predpisy a Bezpecnostné normy alebo ich Eurdpske
normy, ktoré ich nahradzuju.

o Stavebnymi predpismi.
o Predpismi pre elektrické instalacie.
o Predpisy o elektrickej energii pri praci.

0 Smernice pre bezpecnost prace s plynom (Instalacie a
pouzitie, doplnené)
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Umiestenie

Susedny nabytok a vSetky materialy pouzité v instalacii
musia odolavat pri pouziti tohto zaradenia minimalne
teplote, zvysSenej o 85°C nad teplotu okolitého prostredia
miestnosti, v ktorej je spotrebi¢ umiestneny.

o

Pristroj je tazky, takze by ste mali byt opatrny pri jeho
presuvani.

Nepokasajte sa premiestnit pristroj tahanim za dvere,
klucku alebo ovladaci panel.

Varic€ je navrhnuty tak, aby sa vosiel medzi 600 mm
hiboké skrinky, ktoré si cca. 940 mm od seba.

Je mozno ho nechat volne stat, postavit ho vedla skrine, do
rohu alebo zadnou stranou ku stene.

Dolezité: Nemal by byt instalovany tam, kde je ind skrinka
v uhle 90° oproti sporaku.

Stena za variCom a 450mm nad nim a cez Sirku varic¢a by

mala byt z nehorlavého materidlu a pokial mozno s istym
povrchom, ako su keramické dlazdice.
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o Akékolvek plochy nad varicom alebo digestor by maly byt
najmenej 700 mm nad najvyssim bodom vrchnej Casti
varica (vratane horakov).

o Baumatic neodporuca, aby bol vari¢ umiestneny pod skrinky,
pretoze teplo a para, vychadzajuce zo zariadenia, mo6zu
poskodit skrinky a ich obsah.

o Vari¢ je mozné umiestnit v kuchyni, obyvacej izbe, ale nie
v miestnostiach, v ktorych je kupelfia alebo sprcha. Varic
nesmie byt instalovany v miestnosti o mensej ploche,
nez 20ms3.

o LPG modely nesmie byt instalovany v miestnosti alebo
vnutornom priestore pod Uroviiou zeme (tj. v suteréne,
pivnici).

o Vari¢ je vybaveny styrmi nozi¢kami, ktoré je mozné upravit
tak, aby odpovedali vyske ostatnych skriniek v kuchyni.

o Pre ich zostavenie je nutné zdvihnut vari¢ a naskrutkovat
nozicky do vSetkych rohov zakladne pristroja do poZzadovanej
polohy,

o DOLEZITE: Musi byt skrutkovany po smere hodinovych
ruciCiek a nie iba nasunuty do otvorov v rohoch. Je potrebné
ich priskrutkovat cez drziaky, ktoré si rovnako dodavané.

Plynové pripojenie

Tento pristroj musi instalovat kompetentna osoba v salade
s platnymi predpismi a normami.

Dolezité informacie
o Tento spotrebic je dodavany tak, aby pracoval na zemny
plyn a neda sa ho pouzit s akymkolvek inym palivom bez
predchadzajucich uprav.
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Konverziu pre pouzitie LPG a dalSich plynov musi previest
kvalifikovana osoba. Pre informacie o pouziti inych plynov
prosim kontaktujte Technické oddelenie Baumatic.

Spotrebi¢ musi byt instalovany kvalifikovanou osobou

v stllade s aktualnym vydanim Noriem pre bezpeénost prace
s plynom (Instalacia a pouzitie, doplnené) a relevantnymi
stavebnymi normami.

Nespravna instalacia zariadenia moze viest k tomu, Ze zaruka
Baumatic bude neplatna a rovnako povedie k postihom podla
vySSie uvedenych noriem.

Poziadavky ventilacie

o

0]

Miestnost, obsahujluca vari¢ by mala mat privod vzduchu
v suilade s aktualnym znenim prislusnej normy.

Miestnost musi mat otvaratelné okna alebo ich ekvivalent,
niektoré miestnosti mézu taktiez potrebovat permanentné
vetranie.

Pokial'ma miestnost objem medzi 5 a 10m3, bude potrebovat
prieduch o ploche 50cm?2 (G¢inna oblast). Pokial vSak nema
dvere, ktoré sa otvaraju priamo von.

Pokial'ma miestnost objem menej, nez 5m3, bude potrebovat
prieduch o ploche 100cm?2 ((¢inna oblast).

Pokial’' su v miestnosti eSte dalSie pristroje, spalujuce plyn, je
potrebné prestudovat prislusni normu, kde je uvedena
potrebna poziadavka na vetranie.

Uistite sa, ze miestnost, v ktorej sa nachadza vari¢, je dobre
vetrana. Vytvorte v nej prirodzené prieduchy alebo
nainstalujte mechanické ventilacné zariadenie (mechanicky
digestor).

PredlZzené intenzivne pouzivanie zariadenia mdze vyzadovat
dalSiu ventilaciu, i uz prostrednictvom otvoreného okna alebo
zvySenim vykonu mechanického odsavacieho zariadenia
(pokial je k dispozicii).

Vari¢ je vybaveny zariadenim pre vypustanie produktov
spalovania. Uistite sa, Ze su dodrziavané pravidla a smernice
pre ventilaciu.

Prebytocna para z rary sa vypusti zo zadného okraja
spotrebica, takze sa uistite, ze stena za variCom a blizko neho
je odolna vodi teplu, pare a kondenzacii.

Vari¢ musi stat na rovhom povrchu tak, aby bol v rovine na
urovni horakov. Po jeho umiestneni, vyrovnate varic tak, ze
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s pouzitim vodovahy nastavite 2 nozicky vzadu a 2 nozicky
vpredu, pokial je to nutné.

Pamaéatajte, ze mnozstvo vzduchu, potrebného pre spalovanie
nesmie byt nikdy nizsie, nez 2m3/h na kazdy kW vykonu (vid
celkovy vykon v kW na typovom Sstitku pristroja).

Smernice pre bezpeénost prace s plynom (Instalacie a
pouzitie)

0]

Podla zdkona maju byt vSetky plynové pristroje instalované
kompetentnou osobou v sulade s aktualnym vydanim
Vyhlasky pre bezpeénost instalacie a pouzitie plynovych
pristrojov.

Je vo vasom zaujme a v zaujme vasho bezpedia, zaistit sulad
S pravom.

DOLEZITE: Stabilizujica retaz je pozadovana ako
povinna sacast instalacie. Viac informacii vid strana 94.

Plynové pripojenie

VsSetky instalaéné a servisné prace musia byt prevadzané
servisnym technikom Baumatic alebo osobou s patricnym
opravnenim.

0]

Pred instalaciou sa uistite, ze podmienky privodu plynu
(povaha plynu a jeho tlak) a podmienky nastavenia su

v sulade. Podmienky nastavenia tohto zariadenia su uvedené
na typovom stitku, ktory sa nachadza na zadnom kryte.

Toto zariadeni nie je navrhnuté pre pripojenie k zariadeniu pre
odvod splodin spalovania. Konkrétnu pozornost by mal ¢lovek
venovat relevantnym poziadavkdm s ohladom na ventilaciu.

Prepojenie so spotrebi¢om by malo byt prevedené schvalenym
ohybnym pripojenim.

Pokial’ bol vari¢ konvertovany pre pouzitie s LPG, mal by byt
napojeny na zdroj plynu s pouzitim bajonetovej hadice.
Hadica MUSI byt vhodna pre pouzitie s LPG plynom. Pozndme
ich podla ¢erveného okraja alebo pasiku.

Je doporuéena dizka hadice medzi 0,9m a 1,25m. Zvolena
dizka hadice by mala byt taka, aby sa po umiesteni vari¢a na
miesto nedotykala zeme.

Dbajte na to, aby teplota oblasti, ktoré su na zadnej strane

varica, ktoré pravdepodobne pridu do kontaktu s ohybnou
hadicou, nepresiahla 70°C.
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o Tlak plynu je mozné kontrolovat na polo rychlom horéku.
Vyberte dany vstrekovac a pripojte testovaciu suciastku.
Zapalte ostatné horaky, aby ste videli, ¢i tlak plynu odpoveda
platnym Standardom.

[ 0000D000000000000000000000000 |
._O UA‘
1 Nt
STOP VSTUP

o Tento vari¢ je mozné pripojit ku zdroju ako z lavej, tak i z
pravej strany vzadu. Zmenu pozicie prevedte vybranim krytky
na jednej strane a jej vlozenim na druhu stranu.

o Dolezité: Po dokonceni preved’te test tlaku plynu.
Upravy plynu (prechod na LPG)

Vsetky prace musi prevadzat servisny technik Baumatic
alebo osoba s prislusnym opravnenim.

DOLEZITE: Pred vymenou injektorov a alebo nastavovanim
minimalneho priadu horakov vzdy pristroj odpojte od
elektrickej siete.

= = ) o Vyberte podstavce na hrnce, horaky
1 aj rozprasovace (A).
e
e
A

o Odskrutkujte injektor (B) a nahradte
ho zvlastnym injektorom pre novy
privod plynu (vid tabulka nizSie).

o Opatrne zostavte horaky, spravidla dbajte na to, aby bol
rozprasovac plamena spravne umiestneny na horak.

o DOLEZITE: Po vymene injektorov MUSITE pouzit
postup z Casti, Gprava minimalneho pradu nizsie.
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Nastavenie minimalneho priadu plynu horakov

VsSetky prace musi prevadzat servisny technik Baumatic
alebo osoba s prislusnym opravnenim.

TECHNICKE DATA

, TYP PLYNU TLAK | INJEKTOR |SPOTREBA| VYKON (kW)
(.I\-l\:elr’kl-clxgtl":'nlﬁj) (mbar) | (1/100mm)| PLYNO MAX. MIN.
tekuty | G30/G3|28.30/37 52 73 g/h | 1.000 | 0.300
POMOCNY plyn 1
@ 55 zemni | G20 20 72 X |95 dm’/h
plyn
tekuty | G30/G3|28..30/3 68 127 g/h | 1.750 | 0.440
POLO-RYCHLY | Pl¥n 1 7
@ 75 zemny G20 20 98 167dm3/
plyn h
tekuty | G30/G3|28..30/3 88 218 g/h | 3.000 | 0.750
RYCHLY plyn 1 /
@ 100 zemny | G20 20 116 286
plyn dm?3/h
tekuty | G30/G3 28. 96 262 g/h | 3.600 | 1.500
TROJITY plyn 1 .30/37
@ 130 zemny | G20 20 135 343
plyn dm?3/h
= = 1 e
4l l /A o Zapalte horak a nastavte gombik
i ﬁl P~ i na maximalnu polohu.
P° 4 | N
0 ?ﬁ_gi;fﬁ}'_ffﬁ o Vyberte gombik z drziaku a do
7z ,/j// ;?(ﬁ_ = stredu stlpiku dajte maly ostry
= '|"| j)/j/ y; ) S skrutkovac.
A i
,f/,f ,’/..x’; o Odskrutkujte nastavovaciu

plynu alebo ju zaskrutkujte, aby ste znizili priad plynu.

skrutku, aby ste zvysili prud

o Spravneho nastavenia dosiahnete, pokial ma plamen dizku
priblizne 3 - 4 mm.

o U butdnu/propanu musi byt skrutka tesne zaskrutkovana.

o Vratte ovlddaci gombik na miesto.

o Uistite sa, ze plamen nezhasne tym, Zze z maximalneho
vykonu otocite gombik na minimalny. Pokial sa tak stane,
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odstrante ovladaci gombik a dalej upravte prad plynu, pred
dokonéenim to opét otestujte.

o DOLEZITE: Po dokonéeni preved'te test tlaku plynu.
Pripevnenie retaze pre stabilitu
DOLEZITE: Je vhodné pripevnit fixaéna retaz.
Stabiliza¢ny hadik by mal byt pevne primontovany k stene budovy,

v blizkosti bezpec¢nostného retaze (remena) v zadnej Casti
zariadenia.

Stabiliza¢ny hacik

Stabilizaéni hacek 5
Varic. -—‘
VA

Retaz pevne
prichytte k varicu.

Naiall

ey

Fixacna retaz by mala byt tak
kratka, aby bolo praktické.

Fixacna retaz by mala byt tak kratka, aby to bolo praktické.
Pripojenie k elektrickej sieti

Tento spotrebi¢ musi instalovat kvalifikovana osoba podl'a
platného vydania predpisov.

Pred vlastnym pripojenim spotrebic¢a sa uistite, ze hodnota
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napajacieho napatia, uvedena na typovom stitku, je v sulade
s hodnotou napatia vasej elektrickej napajacej siete.

Varovanie
Toto zariadenie musi byt uzemnené.

o Tento spotrebi¢ musi byt zapojeny do vystupu isteného 16 A,
umiesteného na jednoducho pristupnom mieste vedla
spotrebi¢a. Nemal by byt umiestneny nad spotrebi¢om a nie
vo vacsej vzdialenosti nez 1,25 m od spotrebica.

o Vystup musi byt stale pristupny i po umiestneni rary do jej
prevadzkovej polohy.

o Typ kablu: HO5 RRF, 3-zilovy, 1,5 mm?

Pripojenie privodného kablu

Dolezité

Vodiée v sietovych okruhoch s
farebné a odpovedaju
nasledujicemu predpisu:
ZELENY A ZLTY UZEMNENIE
MODRY NULOVY VODIC

HNEDY FAzA

o Otvorte kryt bloku terminalu, odskrutkujte svorku kablu (A) a
odskrutkujte (nie Uplne) skrutky v bloku terminalu (L,N,E),
ktoré zaistuju tri droty elektrického kablu.

o Pripevnite kadbel a vratte na miesto svorku kablu (A).

o Ponechajte kabel o dostatocnej dizke k tomu, aby mohol byt
posunuty kvoli upratovaniu, ale nenechavajte ho visiet na
Urovni 50mm nad podlahou.

o Na kabli je mozné podla potreby vytvorit slu¢ku, ale dbajte,
aby nebol zauzleny alebo nieCim zachyteny, ked sa varic
usadzuje do svojej polohy.

Vymena sietového napajacieho kablu
Pokial' d6jde k poskodeniu sietového napajacieho kablu, je nutné ho
nahradit vhodnym ekvivalentom.

Sietovy napajaci kabel musi byt vymeneny pri dodrzani

nasledujucich pokynov:
o Vypnite spotrebi¢ ovladacim spinacom

95



o Otvorte krabicku napajacieho panelu.
o Vyskrutkujte skrutky na svorkovnici (A), upevnujuce kabel.

o Vymerite kabel za kdbel o rovnakej dizke a v sulade so
Specifikaciou, uvedenou vyssie.

o ,Zltozeleny" uzemnovaci vodi¢ musi byt pripojeny ku svorke

v oL S v v i e .
oznacenej = . Musi byt o cca 10 mm dlhsi, nez je fazovy
vodi¢ a nulovy vodic.

o ,Modry" nulovy vodi¢ musi byt pripojeny na svorku oznacenu
pismenom “N“ a musi byt o cca 10 mm dlhsi nez zivy a nulovy
vodi¢; zivy vodi¢ musi byt pripojeny na svorku oznacenu
pismenom “L".

MoOj spotrebic€ nepracuje spravne

Rdra sa nezapina.
* Skontrolujte, &i je rdra v rezime manualnej prevadzky.
* Skontrolujte, Ci ste nastavili funkciu a teplotu pecenia.

Zda sa Vam, zZe rira a gril nie sii napajané elektrinou.
* skontroluijte, Ci je pristroj spravne pripojeny ku zdroju
elektrického napatia.
* skontrolujte, Ci je v prevadzke elektrické vedenie (zasuvka).
* skontrolujte, ¢i boli prevedené postupy pre nastavenie ¢asu a
prechod pristroja do rezimu manualnej prevadzky.

Gril funguje, ale hlavna ridra nie
* skontroluijte, ¢i ste vybrali spravnu funkciu pecenia.

Gril a vrchné teleso nepracuje alebo pri pouziti na diha dobu
vypadavaju
* Nechajte riru aspon dve hodiny chladit. ako nahle
vychladne, skontrolujte, Ci zariadenie nezacalo spravne
pracovat.

Potraviny sa nedokonale peci
* skontrolujte, ¢i ste nastavili spravnu teplotu a funkciu pecenia
pre jedlo, ktoré peciete. Niekedy staci pre vyrazné zlepsenie
vysledku pecenia iba zmenit teplotu o plus/minus 10°C.

Potraviny sa pecd nerovhomerne
* Skontrolujte, &i je rura riadne nainstalovana, a i je v rovine.
* Skontrolujte, ¢i su policky na spravnom mieste a peciete
pri spravnej teplote.

Svetlo v rare nesvieti
* Vid strana 85, postupujte podla ,Vymena Ziarovky
v rure".
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V rare sa kondenzuje voda

* Para a kondenzacia su prirodzenymi vedlajsimi produkty
pecenia akéhokolvek jedla, obsahujuceho vacsie mnozstvo
vody, ako sU mrazené jedla, kuracie méaso apod.

* Ku kondenzacii mdze dochadzat vo vnutri rdry alebo medzi
sklami na dverach riry. Nemusi sa nutne jednat o znak toho,
Ze rura nefunguje spravne.

* Nenechavajte jedlo po upeceni chladnut v rire alebo ked je
rura vypnuta.

* Pokial chcete znizit mnozstvo kondenzécie, pouzite
zakrytu nadobu, pokial je to mozné.

DOLEZITE: Pokial' mate podozrenie, Ze vas spotrebid
nepracuje spravne, odpojte ho zo siete a obratte sa na
servisné oddelenie Baumatic na telefonnom cisle 0800 112
511.

NEPOKUSAJTE SA OPRAVIVAT SPOTREBIC SAMI.

Prosim povSimnite si ale, Ze pokial poziadate v zarucnej dobe o
navstevu nasho technika, a ten zisti, Ze problém nie je dosledkom
chyby spotrebica, mbzete byt poziadany o zaplatenie savisiacich
nakladov.

Spotrebi¢ musi byt spristupneny pre nasho technika pre
prevedenie nutnych oprav. Pokial’ je spotrebic nainstalovany
takym spdsobom, Zze bude mat nas technik obavy, Ze pri jeho
oprave dojde k poskodeniu spotrebica alebo vasej kuchyne,
tato opravu neprevedie.

Sem patria i situacie, kedy spotrebice budi oblozené
obkladackami, utesnené tesniacim prostriedkom, alebo maju
pred sebou drevené prekazky, ako su sokli. Alebo boli
povedené akékol'vek instalacie iné nez tie, Specifikované
spoloénostou Baumatic Slovakia, s.r.o.

Detailné informacie o Zarucnych podmienkach najdete na
webovych strankach spoloénosti Baumatic alebo sa obratte
na svojho predajcu.
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