Instrukcja obstugi
urzadzenia Baumatic

BRC4BDY
BRC4GBL, BRC41V

Kuchnia w stylu rustykalnym
z podwojnym piekarnikiem

=TI )
Baumatic:

You will be mine ...

UWAGA: Niniejsza instrukcja ze wskazowkami dla uzytkownika
zawiera wazne informacje tacznie z punktami dotyczacymi
bezpieczenstwa i instalacji, ktore umozliwia jak najlepsze

wykorzystanie Twojego urzadzenia. Nalezy ja przechowywaé w

bezpiecznym miejscu, aby byta tatwo dostepna dla Ciebie oraz

dla osob, ktore nie saq zapoznane z uzytkowaniem tego
urzadzenia.




Ochrona srodowiska

LIKWIDACJA ODPADKOW

Odpady nalezy posegregowac na poszczegdlne grupy materiatow
(karton, styropian, itd.), a nastepnie usunac¢ zgodnie

z obowigzujgcymi lokalnie przepisami dotyczacymi segregacji
odpadow.

N1 Urzadzenie jest zgodnie z Dyrektywa EU 2002/96/EC
—\ | (WEEE).

Symbol przekreslonego kosza oznacza, ze zuzyty produkt musi
zostac przekazany do odpowiedniego punktu zbiorki selektywnej
odpaddw elektrycznych i elektronicznych, badz sprzedawcy w
momencie zakupu takiego samego nowego urzadzenia. Odpowiedni
recykling lub ztomowanie urzadzen z komponentami elektrycznymi i
elektronicznymi zapobiega negatywnemu wptywowi na srodowisko
naturalne oraz zdrowie cztowieka, a takze utatwia odzyskiwanie
materiatdw, z ktérych zbudowany jest produkt. W celu uzyskania
dalszych informacji dotyczacych systemu zbiorki selektywnej nalezy
zwrocic sie do lokalnych urzedéw badz sklepu, w ktérym urzadzenie
zostato zakupione.

Baumatic do produkcji opakowan uzywa jedynie materiatow
przyjaznych srodowisku naturalnemu, ktére mogg zosta¢ poddane
recyklingowi.

Urzadzenie przeznaczone wytacznie do uzytku w
gospodarstwie domowym.

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za wybor naszego produktu. Prosimy o uwazne
zapoznanie sie z Instrukcjg obstugi, co pozwoli na prawidtowg
eksploatacje tego artykutu. Instrukcje prosimy zachowac¢ na
wypadek koniecznosci skorzystania z niej w przysztosci.

Poniewaz firma Baumatic ciggle stara sie ulepsza¢ swoje produkty,
zastrzega sobie niniejszym prawo do dokonania nieuniknionych
zmian w Instrukcji bez obowigzku zawiadomienia klientow.

GWARANCIA

Uwaga
W karcie gwarancyjnej musi sie znalez¢ potwierdzenie daty montazu
i uruchomienia urzadzenia.

Prosimy rowniez zachowac rachunek/fakture potwierdzajaca
zakup urzadzenia.

Powyzsze dokumenty nalezy przedtozy¢ w przypadku napraw
dokonywanych przez technika naszego serwisu objetych gwarancja.
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Montazu urzgdzenia powinna dokonacd specjalistyczna firma
posiadajaca odpowiednie uprawnienia. W przeciwnym wypadku
wygasa prawo do bezptatnego usuniecia usterki.

Uwaga

Niniejsza Instrukcja obstugi dla uzytkownikéw zawiera istotne
informacje, w tym m.in. wskazdéwki dotyczace bezpieczenstwa i
montazu, ktdre pozwolg w petni wykorzysta¢ mozliwosci
zakupionego sprzetu. Prosimy o zachowanie jej na przyszto$¢ w
bezpiecznym, tatwo dostepnym miejscu.
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Uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Dla Baumatic najwazniejsze jest bezpieczenstwo
uzytkownikow.

Przed rozpoczeciem montazu i uzytkowania
urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszq
instrukcjg obstugi. W przypadku watpliwosci co do
informacji zawartych w niniejszej instrukcji prosimy
o kontakt z Dziatem Technicznym Baumatic.

Informacje ogodlne
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Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do gotowania domowych
positkow.

Uwaga

Wszystkie przylegte meble oraz materiaty wykorzystane w
trakcie montazu muszg wytrzymac w trakcie eksploatacji
temperature o co najmniej 85 °C wyzszg od temperatury

pomieszczenia, w ktorym sie znajduja.

Materiaty oraz kleje muszg by¢ odporne na wysokie
temperatury i spetnia¢ wymogi obowigzujacych norm.
Materiaty i kleje nie spetniajgce norm mogq ulec deformaciji
lub odklei¢ sie. Firma Baumatic nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za szkody zwigzane z naruszeniem
powyzszego wymogu.

Niektore rodzaje mebli kuchennych pokrytych laminatem lub
z powierzchnig winylowg szybko ulegajq deformacji lub
odbarwieniu pod wptywem nizszych temperatur niz
wspomniane powyzej.

Wiasciciel ponosi koszty naprawy wszelkich szkéd
powstatych w wyniku dokonania montazu urzadzenia bez
uwzglednienia powyzszych ograniczen dotyczacych
temperatury lub w wyniku umieszczenia materiatu szafki
mniej niz 20 mm od urzadzenia.

Informacje dotyczace wykorzystania urzadzenia w
przyczepach kempingowych znajdujg sie w instrukcji
montazu niniejszego urzadzenia.

Uwaga
Firma Baumatic ODRADZA montaz urzadzenia na jednostce
ptywajacej.

Wykorzystanie niniejszego urzadzenie w innych celach lub
innych warunkach, bez jednoznacznego zezwolenia od firmy
Baumatic powoduje wygasniecie gwarancji i prawa reklamacji.
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Urzadzenie posiada gwarancje obejmujacq elektryczne lub
mechaniczne usterki, z zastrzezeniem wyjatkdw okreslonych
w Warunkach gwarancji Baumatic. Powyzsze postanowienie
nie narusza ustawowych praw konsumentow.

Napraw dokonujg wylacznie technicy serwisu firmy
Baumatic lub przedstawiciele autoryzowanych
serwisow.

Uwagi i zalecenia dotyczace bezpieczenstwa
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Urzadzenie spetnia wszelkie wymagania legislatywne UE.
Firma Baumatic pragnie podkresli¢, ze zgodnosc¢ ze
wspomnianymi przepisami nie ma wptywu na fakt, ze
powierzchnia w trakcie uzytkowania nagrzewa sie i pozostaje
gorgca po wytaczeniu.

Ochrona przed dzieémi
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Baumatic bezwzglednie zaleca, aby w poblizu urzadzenia nie
pozostawia¢ niemowlat i matych dzieci oraz aby zapewni¢, by
nie miaty w ogole dostepu do urzadzenia. W trakcie i po
zakonczeniu uzytkowania urzadzenia jego powierzchnia jest
goraca.

Jezeli najmtodsi cztonkowie rodziny muszg znajdowac sie w
tym czasie w kuchni, prosze zapewnic¢ im nieprzerwang
opieke.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

o

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, nalezy zapoznad
sie dokfadnie z zasadami obstugi.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy upewnic sie, ze wszystkie
sterowniki zostaty wytgczone.

Otwierajac piekarnik nalezy posungc sie nieco w tyt przed
wydostajacym sie gorgcym powietrzem.

Wyjmujac naczynia z piekarnika nalezy zachowac ostroznosc¢ -
mogga by¢ nadal gorace.

Drzwi nieuzywanego piekarnika powinny by¢ zawsze
zamkniete.

Nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych zasad
przyrzadzania jedzenia i higieny zywienia. Pozwala to
zapobiegac rozwojowi bakterii.

Otwor wentylacyjny powinien by¢ zawsze odkryty.

Zamykajgc drzwi nalezy trzymac palce daleko od zawiasow,
aby nie przycia¢ sobie reki.



Jedzenie nalezy wktadac¢ i wyjmowac z piekarnika zawsze w
rekawicach ochronnych. Nalezy uwaza¢, by nie dotkngc
bezposrednio zadnego elementu urzadzenia.

Nie nalezy zostawiac dzialajacego urzadzenia bez
nadzoru.

Na drzwiach piekarnika nie nalezy umieszczac ciezkich
przedmiotow; nie nalezy opierac sie o otwarte drzwi
piekarnika - moze dojs¢ do uszkodzenia zawiaséw. Nie wolno
wchodzi¢ ani siadac¢ na ptyte kuchenna.

Na ptycie ani w szafkach bezposrednio nad ptytg lub do niej
przylegtych nie nalezy sktadowac zadnych srodkéw
chemicznych, zywnosci i opakowan hermetycznych.

Nie nalezy ogrzewac szczelnie zapakowanych dan, poniewaz
powstate w ten sposdb podcisnienie moze je rozerwac.

W poblizu palnikéw kuchni, w piekarniku lub pod piekarnikiem
nie nalezy umieszczac przedmiotow tatwopalnych i
wykonanych z tworzyw sztucznych.

Nie nalezy pozostawiac¢ bez nadzoru gorgcego oleju czy
tluszczu na patelni — niebezpieczeristwo wybuchu pozaru.
Poziom oleju lub ttuszczu na patelni nie powinien przekraczac
1/3 objetosci, nie uzywaé pokrywki.

Nalezy uwaza¢, by na blasze do pieczenia, powierzchni grilla
i na dnie piekarnika nie gromadzit sie ttuszcz lub olej.

Nie nalezy umieszczac naczyn zaroodpornych bezposrednio
na dnie piekarnika, nie nalezy ich rowniez przykrywac folig
aluminiowa.

Podczas grillowania zywnosci o duzej zawartosci ttuszczu
nalezy zawsze uzywac podstawki do grilla. Podstawki do grilla
nie nalezy zakrywac folig aluminiowa.

Nie nalezy wktadad rozgrzanych elementéw emaliowanych do
wody, muszg najpierw ostygnac.

Nalezy uwazad, aby emaliowane elementy urzadzenia nie
miaty kontaktu z octem, kawq, mlekiem, stong wodg, cytryng,
sokiem pomidorowym lub inng ciecza z duzg zawartosciq
cukru. Wszelkie zanieczyszczenia nalezy niezwtocznie usunac.

Elementy elektryczne i kable nie mogq pod zadnym pozorem
dotykac powierzchni grzejnych.

Nie uzywac do ogrzewania pomieszczenia i suszenia prania.
Nad palnikiem kuchni ani na drzwiach piekarnika nie nalezy
umieszczac ubran.
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Nie umieszczac urzadzenia w poblizu zaston lub mebli z

tapicerka.

Nie nalezy przemieszczac lub ciggna¢ urzadzenia za drzwi
lub uchwyt - moze doj$¢ do uszkodzenia kuchni oraz do
zranienia osoby przemieszczajacej kuchnie.

Czyszczenie
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o

Piekarnik nalezy czyscic¢ regularnie.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ czyszczac urzgdzenie
bezposrednio po jego uzytkowaniu.

Uwaga
Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie
od pradu.

Uwaga

Czyszczac przestrzen miedzy szybami w drzwiach lub
ramy wewnetrzne nalezy zachowac ostroznosc¢ -
niektore krawedzie mogq byc¢ fabrycznie ostre.

Montaz

o

Urzadzenie moga instalowac¢ wylacznie
odpowiednio wykwalifikowane osoby scisle
przestrzegajace zalecen producenta.
Szczegotowe informacje znajduja sie w rozdziale
niniejszej instrukcji dotyczacym montazu.

Baumatic nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody na zdrowiu
0s6b i szkody na majatku poniesione w wyniku
nieprawidtowego uzytkowania lub btednej instalacji
urzadzenia.

W trakcie pracy urzadzenie wytwarza ciepto, pare i wilgog,
dlatego nalezy zachowad ostroznos¢ i dostateczng wentylacje
pomieszczenia, w ktorym znajduje sie piekarnik. Jezeli
urzadzenie bedzie wykorzystywane przez dtuzszy czas,
konieczne moze by¢ dodatkowe wietrzenie pomieszczenia.

W razie watpliwosci dotyczacych sposobu wentylacji prosimy o
kontakt z wykwalifikowanym technikiem-specjalista.

Oswiadczenie o zgodnosci
Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami UE:

0]

o

o

73/23/EWG niskonapieciowa
89/336/EWG w kwestii zaktdcen elektromagnetycznych
90/396/EWG dotyczaca urzadzen spalajgcych paliwa gazowe

89/109/EWG w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.
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Powyzsze dyrektywy sq zgodne z dyrektywg 93/68/EWG w zakresie
oznakowania
CE.

Producent niniejszym oswiadcza, ze piekarnik zostat
wyprodukowany przy uzyciu atestowanych materiatéw, oraz zaleca
montaz urzadzenia zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi normami.
Z urzadzenia mogq korzystac¢ wytacznie osoby kompetentne,
wytacznie do celéw domowych.

Specyfikacje

Rozmiary produktu
Wysokosé: 870 - 920
mm
Szerokos$¢: 898 mm
Glebokos¢: 600 mm

870 - 920

Specyfikacje produktu
o Ptyta grzejna z piecioma palnikami:
- 1 palnik 3,60 kW Potrdjna korona, trzy punkty styczne
- 1 palnik 3,00 kW szybki
- 2 palniki 1,75 kW Srednie
- 1 palnik pomocniczy 1,00 kW

o Wytrzymaty ruszt zeliwny

o0 Zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu na wypadek
zgasniecia ptomienia na wszystkich palnikach

o Automatyczna zapalarka w pokrettach

o Wielofunkcyjny piekarnik giéwny - 8 funkcji

o Pojemnosc¢ gtdwnego piekarnika: 61 litrow
o Drugi piekarnik - statyczny - 5 funkcji
o Pojemnos¢ dodatkowego piekarnika: 37 litréw
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Klasa energetyczna piekarnika: B

Pojemnos¢ szuflady podpiekarnikowej: 35 litréw
Analogowy zegar z timerem z funkcjq przerwania pieczenia
Wentylator chtodzacy

Grill sterowany termostatem

Demontowalne podwdjne drzwi

Regulowana wysokos¢ nézek

Grill (drugi piekarnik)

Standardowe wyposazenie

o

0]

0]

0]

o

0]

Ruszt do woka

Wyjmowane drabinki boczne

2 ruszty

2 emaliowane blachy do pieczenia
Podktadka pod gorace naczynia

Wtryski przytgqczeniowe LPG

Wyposazenie dodatkowe

0]

o

BPS2 kamien do pizzy

BTGRID dwustronna zeliwna ptyta do piczenia

Parametry elektryczne

Napiecie znamionowe: 230V 50 Hz
Zasilanie: 20 A

Max. wejscie znamionowe: 3,57 kW

Abel zasilania sieciowego: 3-zytowy X 2,5 mm?
Oswietlenie wnetrza piekarnika: E14 25 W/300°C,

wkrecana mini-zarowka

Szczegoly gazu

Typ przylaczenia gazu: 1/2" BSP
Rodzaj gazu (gaz ziemny): 20 mbar
Rodzaj gazu (LPG): Informacje w tabeli na stronie 30.
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Prosimy zapisac nastepujace informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej oraz date sprzedazy okreslong na rachunku/fakturze
(mogga by¢ przydatne na przysziosc):

Model
Numer fabryczny

Data sprzedazy

Panel sterowania

Pokretto termostatu (gtowny piekarnik)

Qo

)

s 3
- B
o &
l}ll}E

o Pokretto pozwala ustawia¢ temperature w
piekarniku.

Pokretto funkcji piekarnika (gtéwny piekarnik)

o Pokretto pozwala wybra¢ funkcje
piekarnika oraz zapala Swiatto wewnatrz
gtdwnego piekarnika.

Pokretto funkcji piekarnika i termostatu (piekarnik

dodatkowy)

—~8

=
i
|

S

- "Q
(o TR0
' =

o Pokretto pozwala wybrac funkcje
piekarnika oraz zapala $wiatto wewnatrz
piekarnika dodatkowego.

Analogowy zegar z funkcja przerwania pieczenia

0 Zegar stuzy do ustawienia godziny,
nastawienia trybu recznego sterowania
urzadzeniem oraz nastawienia timera
z funkcja przerwania pieczenia.
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Ustawianie zegara analogowego oraz funkcja timera
z funkcja przerwania pieczenia

Ustawianie zegara

o Wcisnij pokretto krecgqc w prawo
" dopdki na ekranie nie pojawi sie
odpowiednia godzina.

\'; o Pusé pokretio.
Sterownik zegara
analogowego

Ustawienie trybu obstugi recznej
o Uwaga
Urzadzenie przed rozpoczeciem pracy nalezy ustawic¢ na tryb
reczny.

o Krecgc pokrettem zegara analogowego zgodnie z ruchem
wskazowek zegara nalezy zmieni¢ symbol znajdujacy sie pod

cyfra 12 z ®'na O,
o Urzadzenie znajduje sie teraz w trybie recznym.

Ustawienie timera z funkcja przerwania pieczenia (tylko
piekarnik gtowny)
o Aby nastawi¢ pozadang temperature uzyj sterownika
termostatu.

o Uzyj pokretta funkcji piekarnika, aby wybra¢ pozadany tryb
pieczenia w piekarniku (gtéwny piekarnik).

o Ustaw symbol \ krecgc sterownikiem zegara analogowego
zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Na wyswietlaczu pojawi
sie rzad liczb od 90 do 10.

o Poszczegdlne liczby oznaczajg czas odliczany przez timer do
momentu przerwania pieczenia. Wybierz pozadang liczbe
minut odliczania.

o Timer bedzie odlicza¢ czas do zera, nastepnie wiaczy sie
sygnat dzwiekowy i zostanie wytgczona wybrana wczesniej
funkcja piekarnika.

o Aby wytgczyc¢ sygnat dzwiekowy nalezy przekrecic¢ sterownik
zegara a_(]__alogowego zgodnie z ruchem wskazowek zegara na
symbol &/,

o Przed uzyciem kuchni w trybie recznym, nalezy kreci¢
sterownikiem zegara analogowego zgodnie z ruchem
12




wskazowek zegara dopoki nie pojawi sie ponownie symbol 0,

Wazne

Jezeli pokretto termostatu nie zostanie przekrecone, a
pokretto funkcji piekarnika nie zostanie ustawione na 0,
wowczas urzgdzenie zacznie dziata¢ po ustawieniu sterownika
zegara analogowego krecac zgodnie z ruchem wskazéwek

zegara na symbol I,

Ustawienie funkcji i temperatury pieczenia

Ustawienie trybu obstugi recznej

(0]

Uwaga

Przed uzyciem gtdwnego piekarnika urzadzenie nalezy
nastawic¢ na tryb sterowania recznego. Szczegoty dotyczace
ustawienia urzadzenia w trybie sterowania recznego znajdujq
sie na poprzedniej stronie.

Przed pierwszym uzyciem

0]

Aby usungc z piekarnika zanieczyszczenia pozostate z procesu
produkcji, nalezy ustawi¢ funkcje piekarnika na tryb z
wentylatorem lub na tryb tradycyjnego pieczenia ustawiajgc
termostat na najwyzszg mozliwg temperature. W przypadku
piekarnika dodatkowego nalezy ustawi¢ funkcje tradycyjnego
pieczenia w najwyzszej mozliwej temperaturze.

Powstajacy w trakcje tego procesu przykry zapach to
normalne zjawisko.

W trakcie powyzszego zabiegu nalezy otworzy¢ wszystkie
okna w pomieszczeniu.

W trakcie wypalania nieczystosci zaleca sie opuscic
pomieszczenie, w ktérym przebiega ten proces.

Piekarnik powinien by¢ ustawiony na najwyzszg temperature
przez ok. 30-40 minut.

Uwaga
Nie nalezy wypala¢ nieczystosci w obu piekarnikach
jednoczesnie.

Kiedy wnetrze piekarnika gtdwnego i dodatkowego ostygnie,
nalezy je umy¢ cieptg wodg z dodatkiem detergentu. Nalezy
uzywac delikatnej szmatki lub ggbki. Nie nalezy uzywac
sciernych srodkéw czyszczacych.

Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni piekarnika nalezy
uzywac wyltacznie cieptej wody z dodatkiem detergentu oraz
gabki lub delikatnej szmatki. Nie nalezy stosowac $ciernych
srodkdéw czyszczacych.
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o Do czyszczenia powierzchni stalowych nalezy regularnie
stosowac odpowiednie Srodki czyszczace do stali.

Ustawienie funkcji piekarnika gléwnego

Aby ustawic¢ konkretny tryb pieczenia, nalezy
przekreci¢ pokretto funkcji piekarnika w prawo.
W zaleznosci od wybranej funkcji urzadzenie
uruchomi odpowiednie grzatki wewnatrz
piekarnika. Po wybraniu jednego z trybdéw
pieczenia zapali sie lampka zasilania.

Urzadzenie posiada osiem funkcji pieczenia

Oswietlenie piekarnika
Niezalezne sterowanie o$wietleniem w piekarniku — moze
by¢ wiaczone réwniez przy wytaczonym piekarniku.

Tryb rozmrazania

Wigczony wentylator przy wytaczonych grzatkach

pozwala skroci¢ czas rozmrazania zamrozonego jedzenia.
Czas rozmrazania danego jedzenia zalezy od temperatury
pomieszczenia, ilosci i rodzaju jedzenia. Nalezy zawsze
zapoznac sie z instrukcjg rozmrazania umieszczong na
opakowaniu danego produktu.

Pieczenie tradycyjne (grzanie goéra i doét)

Funkcja umozliwia pieczenie w tradycyjny sposdb, tzn. z
grzaniem z gory i z dotu. Idealna do pieczenia ciast i
mies na jednej poice.

Pieczenie z wentylatorem (termoobieg)

Funkcja wykorzystuje okragta grzatke oraz wentylator,
ktéry réwnomiernie rozkfada ciepto w catym piekarniku.
Pieczenie przebiega szybciej i oszczedniej. Wykorzystanie
wentylatora pozwala na jednoczesne pieczenie dan na
kilku potkach bez ryzyka przenoszenia zapachow i
smakoéw miedzy przygotowywanymi potrawami.

Pot-grill

Gotowanie przy wykorzystaniu tylko wewnetrznej i
skrajnej czesci gornej grzatki, ktora kieruje cate ciepto w
dot na potrawe. Funkcja idealna do grillowania matych
plastréw boczku, tostow, miesa i in. Sterownik
termostatu nalezy ustawi¢ na maksimum.

Peten grill
Metoda pieczenia przy wykorzystaniu wewnetrznej i
zewnetrznej czesci gornej grzatki, ktéra kieruje cate
ciepto w dot na przygotowywang potrawe. Funkcja
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idealna do grillowania Srednich lub duzych porcji
kietbasy, boczku, stekdéw, ryb i in. Najlepsze efekty
osigga sie przy ustawieniu termostatu na 200°C.

Wentylator i grill

Ten sposdb przygotowywania dan polega na
wykorzystaniu gornej grzatki i wentylatora, ktéry
przyspiesza obieg ciepta. Doskonaty sposdéb na szybkie
zrumienienie potrawy i zatrzymanie sokéw np. w stekach,
hamburgerach, warzywach, itd.

Termoobieg i dolna grzatka

Pieczenie z wykorzystaniem dolnej grzatki i wentylatora,
ktéry poprawia obieg ciepta w piekarniku. Funkcja
doskonata do sterylizowania stoikéw i robienia
przetworow.

Pokretio termostatu (giowny piekarnik)

oo

g
- I
250°C.
% &
lJ'IIJ'E

Sterownik termostatu przekreca sie w prawo w
3| celu ustawienia wymaganej temperatury
piekarnika. Zakres mozliwych temperatur: 50-

Ustawienie funkcji piekarnika i temperatury (piekarnik

dodatkowy)

O
T\g Po przekreceniu pokretta w prawo

automatycznie zostanie uruchomiona funkcja
pieczenia tradycyjnego, z mozliwoscig regulacji
/ s /| temperatury w zakresie 50 - 250°C.

W celu zmiany funkcji piekarnika nalezy przekrecic tarcze az za
maksymalng wartos¢ i wybrac jedng z nastepujacych funkcji:

Oswietlenie piekarnika
Niezalezne sterowanie $Swiattem w piekarniku — moze byc¢
wigczone réwniez przy wytaczonym piekarniku.

Tylko gorna grzatka
Metoda pieczenia przy uzyciu skrajnych czesci gérnej
grzaftki, ktora kieruje srednio nagrzane powietrze w dét
na przygotowywane danie. Do powolnego opiekania,
rumienienia lub utrzymywania temperatury danej
potrawy.
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Tylko dolna grzatka
Pieczenie z wykorzystaniem dolnej grzatki ogrzewajacej
dania od dotu. Do wolnego gotowania i podgrzewania

dan.

Peten grill

VWA | Metoda pieczenia przy wykorzystaniu wewnetrznej i

zewnetrznej czesci gornej grzatki, ktéra kieruje cate
ciepto prosto w dét na przygotowywang potrawe. Funkcja

idealna do grillowania Srednich lub duzych porcji
kietbasy, boczku, stekéw, ryb i in.

Swiatto kontrolne piekarnika

Swiatto kontrolne zostaje wtaczone wraz z uruchomieniem grzatek
piekarnika. Kontrolka wytgczy sie, kiedy piekarnik osiggnie
temperature wskazang na pokretle termostatu. W trakcie pieczenia
kontrolka wiacza sie i wytacza.

Nie nalezy wktadac¢ potraw do piekarnika, ktéry nie nagrzat
sie do wymaganej temperatury pieczenia.

Wentylator chtodzacy

0]

Wentylator chtodzacy zostaje uruchomiony po nastawieniu
pokretta funkcji gtdwnego piekarnika na pieczenie (wigcznie
z funkcjq oswietlenia piekarnika).

Jezeli gtdwny piekarnik pracowat przez dtuzszy czas i/lub w
wysokiej temperaturze, warto przez chwile zostawié¢ wtgczony
wentylator po zakonczeniu pieczenia.

W tym celu nalezy przekrecic¢ sterownik termostatu gtdwnego
piekarnika do pozycji ,wytaczone" Grzatki gtdwnego piekarnika
zostajgq wytaczone, zas wentylator nadal dziata.

Po dostatecznym ostudzeniu piekarnika nalezy przekrecic
pokretto funkcji gtdwnego piekarnika do pozycji ,wytgczone".

Wentylator nie dziata podczas korzystania wylacznie
z dodatkowego piekarnika.

W przypadku diuzszego korzystania z drugiego piekarnika lub
pieczenia w wysokiej temperaturze, konieczne jest zazwyczaj
wiaczenie wentylatora chtodzacego w trakcie lub po
zakonczeniu pieczenia.

W tym celu nalezy ustawi¢ pokretto funkcji gtdbwnego
piekarnika w pozycji ,0$wietlenie piekarnika™. W ten sposdb
zostanie uruchomiony wentylator bez nagrzewania gtdwnego
piekarnika.

Po zakonczeniu pieczenia sterownik drugiego piekarnika
nalezy ustawi¢ w pozycji ,wytgczone".
16



o Po dostatecznym ostudzeniu piekarnika nalezy przekrecic
pokretto funkcji gtdwnego piekarnika do pozycji ,,wytgczone".

Montaz wktadu do grillowania (piekarnik dodatkowy)

—

o Uwaga
Korzystajac z funkcji grilla w piekarniku dodatkowym
NALEZY KONIECZNIE zamontowaé wkiad do grilla oraz
zostawic¢ drzwi piekarnika otwarte.

o Wsuna¢ deflator grilla (S) zostawiajac na pot otwarte
drzwiczki piekarnika.

o Przekreci¢ pokretto funkcji piekarn_ika i sterownik termostatu
(dodatkowy piekarnik) na symbol ™.

Montaz i obstuga grilla

o Jedzenie nadzia¢ na rozen (L) rozktadajac je rownomiernie na
widetki (F). Pozwoli to unikng¢ nadmiernego obcigzenia
napedu grilla (R).

o Jeden koniec rozna (L) nalezy umiesci¢ w uchwycie (G), drugi
- wsung¢ do otworu mechanizmu napedzajacego (P) w tylnej
$ciance piekarnika.

o Blache na ociekajacy ttuszcz napetnié niewielkg iloscig wody i
umiesci¢ pod roznem (L).
17
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Wsung¢ deflator grilla (S) zostawiajgc na pot otwarte
drzwiczki piekarnika.

Przekreci¢ pokretto funkcji piekarnika i sterownik termostatu
(dodatkowy piekarnik) na symbol ™.

Aby zmieni¢ kierunek obracania rozna nalezy zatozy¢ rekawice
i przekreci¢ gatke obrotowg (A).

Przed wyjeciem rozna (L) nalezy wcisna¢ przetacznik grilla
ON/OFF oraz przekreci¢ sterownik funkcji piekarnika i
termostatu (piekarnik dodatkowy) na 0.

Wskazowki do gotowania

0]

Aby ustali¢ czas i temperature pieczenia nalezy sprawdzic¢
wskazdéwki umieszczone przez producenta na opakowaniu
danego produktu. Po zapoznaniu sie z zasadami obstugi
urzgdzenia mozna dowolnie nastawiac¢ temperature i czas
gotowania, w zaleznosci od wtasnych upodoban.

Podczas korzystania z funkcji termoobiegu nalezy
przestrzegac¢ wskazéwek na opakowaniu danego produktu
dotyczacych pieczenia tg metoda.

Nalezy wczesniej nagrzac piekarnik i nie wktadac¢ do niego
potrawy dopdki nie zgasnie kontrolka nagrzewania.
Korzystajac z funkcji termoobiegu nie nalezy wczesniej
nagrzewac piekarnika; nalezy jednak przedtuzy¢ czas
pieczenia wskazany na opakowaniu o co najmniej 10 minut.

Uwaga
W przypadku wypiekdw piekarnik nalezy wczesniej nagrzad,
zaréwno w trybie tradycyjnym, jak i w trybie termoobiegu.

Jezeli na opakowaniu danego produktu nie podano sposobu
przyrzadzenia w piekarniku z termoobiegiem, nalezy obnizy¢
temperature pieczenia 0 10% w stosunku do wartosci
wskazanych dla klasycznych piekarnikéw.

Przed pieczeniem nalezy upewnic sie, ze mrozonki zostaty
catkowicie rozmrozone. Nie stosowac¢ w przypadku produktéw,
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na ktérych podano: ,piec bez rozmrazania®.

Przed samym pieczeniem nalezy skontrolowac, czy w
piekarniku nie ma zbednych akcesoriéw.

Wiozy¢ blachy do piekarnika w odpowiedniej odlegtosci, tak by
umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.

Nalezy jak najrzadziej otwierac drzwi piekarnika podczas
kontroli potraw.

W trakcie pieczenia w piekarniku swieci sie lampka.

Uwagi

0]

W trakcie grillowania lub pieczenia w gtdéwnym piekarniku,
drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete.

Korzystajac z funkcji grilla w piekarniku dodatkowym nalezy
bezwzglednie zamontowac deflektor ciepta oraz zostawic
otwarte drzwiczki. Podczas korzystania z pozostatych funkcji
drzwi powinny zosta¢ zamkniete.

Nie zakrywac folig aluminiowg emaliowych blach do pieczenia,
nie ogrzewac pod grillem jedzenia w folii aluminiowej. Folia
aluminiowa ma wysoki wspoétczynnik odbicia ciepta, co moze
spowodowac uszkodzenie grzatki grilla.

Ponadto nie zaleca sie przykrywac folig aluminiowg dna
piekarnika.

Podczas pieczenia nie nalezy stawia¢ naczynia bezposrednio
na dnie piekarnika. Naczynie nalezy stawia¢ na dostepne w
wyposazeniu ruszty.

W trakcie pracy grzatki sq bardzo gorgce. Manipulujac przy
grillowanych pokarmach nalezy uwazac, by niechcacy nie
dotkng¢ grzalki.

Uwaga

Drzwi nalezy otwierac ostroznie, aby unikng¢ poparzenia o
rozgrzane elementy piekarnika lub przez powstatg pare.

Do wyjmowania blachy do pieczenia nalezy zawsze stosowacd
rekawice kuchenne.

Uwaga

W razie pozaru zamknac¢ gtowny wentyl doprowadzajacy gazu
i odcig¢ zasilenie urzadzenia. Nie wolno gasi¢ ptongcego
ttuszczu woda.
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Korzystanie z ptyty

Obok kazdego pokretta na panelu sterowania pojawiajg sie
nastepujace symbole.

Czarne koto: gaz wytaczony

Wielki ptomien: maksymalna moc

®
4
A

Maty ptomien: minimalna moc

Aby nastawi¢ palnik na minimum nalezy przekreci¢ pokretio w
lewo do oporu.

Wszelkie ustawienia palnikdw muszg by¢ dokonywane w
zakresie miedzy maksymalng i minimalng moca.

Nie nalezy ustawiac pokretta w pozycji miedzy maksymalng
mocq a OFF.

Automatyczna zapalarka elektryczna
Zapalanie palnika:

0]

Wcisnac¢ pokretto palnika, ktdry ma zostac zapalony i
przekreci¢ w lewo na maksimum.

Pokretto przytrzymac dopdki palnik automatycznie sie nie
zapali.

Poniewaz wszystkie palniki majg zabezpieczenie
przeciwwyptywowe gazu, pokretto nalezy przytrzymac przez
ok. 10 sekund.

Jezeli pokretto zostanie puszczone za wczesnie, ptomien
zgasnie i nalezy powtdrzyc¢ caty proces.

W razie przerwy w dostawie pradu palniki mozna zapala¢ przy
uzyciu zapatek z zachowaniem nalezytej ostroznosci.

Jezeli zapalony palnik zgasnie, zabezpieczenie
przeciwwyptywowe odiaczy doptyw gazu.
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Jak oszczedzac energie

Rozmiar dna
Palniki garnka
Min. @ Max. @
Pomocniczy 120 140
Sredni 160 200
Szybki 200 240
Potréjna korona 240 280

o Srednica dna garnka musi odpowiadac¢ $rednicy palnika.

o Ptomien nie moze by¢ wiekszy niz Srednica garnka.
o Nalezy uzywac garnkow o ptaskim dnie.

o W miare mozliwosci nalezy przykry¢ garnek lub patelnie
przykrywka.

o Warzywa nalezy gotowac¢ w jak najmniejszej ilosci wody.
Pozwala to skrdci¢ czas gotowania.

Uwaga

Garnek powinien zawsze stac¢ posrodku palnika, aby unikngé
przypadkowego spalenia uchwytdw lub stracenia garnka na ziemie.
Nalezy pamietaé, aby nie umieszcza¢ uchwytu garnka nad
ptomieniem innego palnika.

Czyszczenie i konserwacja

Czyscimy tylko zimny piekarnik.

Urzadzenie nalezy odlaczy¢ od sieci przed
rozpoczeciem czyszczenia.

o Piekarnik nalezy doktadnie wyczysci¢ przed pierwszym
uzyciem oraz po kazdym kolejnym uzyciu. Dzieki temu do
piekarnika nie bedg przywierac spalone resztki jedzenia.
Kilkakrotnie przypieczone resztki jedzenia znacznie trudniej
usunac z piekarnika.

o Nie wolno czysci¢ powierzchni piekarnika przy uzyciu pary.

o Do czyszczenia wewnetrznej powierzchni piekarnika nalezy
uzywac wyltacznie cieptej wody z dodatkiem detergentu oraz
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gabki lub delikatnej szmatki. Nie nalezy stosowac s$ciernych
srodkdéw czyszczacych.

Na spodniej czesci wewnatrz piekarnika mogg pojawic sie
plamy pochodzace od pryskajacego lub kipigcego jedzenia w
trakcie przyrzadzania. Przyczyng moze by¢ zbyt wysoka
temperatura pieczenia lub zbyt mate naczynie do pieczenia.

Nalezy zawsze dostosowywac temperature pieczenia do dania.
Danie nalezy ponadto umieszcza¢ w naczyniu odpowiedniej
wielkosci, w razie potrzeby nalezy uzywac emaliowanych blach
do pieczenia.

Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni piekarnika nalezy
uzywac wyltacznie cieptej wody z dodatkiem detergentu oraz
gabki lub delikatnej szmatki. Nie nalezy stosowac sciernych
srodkdéw czyszczacych.

Do czyszczenia powierzchni stalowych nalezy regularnie
stosowac odpowiednie Srodki czyszczace do stali.

Czyszczac urzadzenie przy uzyciu specjalnego srodka
czyszczacego do piekarnikow nalezy skonsultowad sie

z producentem danego s$rodka i upewnic sie, ze mozna go
uzywac do czyszczenia tego rodzaju urzadzenia.

Uszkodzenia urzadzenia spowodowane srodkiem
czyszczacym nie podlegaja bezptatnej naprawie ze
strony firmy Baumatic nawet w okresie gwarancji.

Czyszczenie palnikow plyty
Palniki nalezy czysci¢ raz w tygodniu lub w razie potrzeby - czesciej.

o Palniki nalezy pociagng¢ w gore i usung¢ z ptyty.

o Zanurzyc¢ na ok. 10 minut do goracej wody z niewielkg iloscig
$rodka czyszczacego.

o Wyczyszczone i optukane palniki ostroznie wytrzec¢ i poczekac,
az wyschna.

o Przed ponownym zamontowaniem palnikdw na ptycie nalezy
sprawdzi¢, czy dysze palnikéw nie sq zatkane.

o Uwaga
Palniki nalezy umiesci¢ w pierwotnej pozyciji.

Uwaga

Czyszczenie wykonywane niezgodnie z niniejszg instrukcjg moze byc¢
przyczyng pozaru!
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Konserwacja zeliwnych rusztow
o Wazne
Przed dotknieciem powierzchni nakrywki palnika lub rusztéow
pod garnek, nalezy upewnic sie, ze sg zimne.

o Ruszty nalezy przetrzec delikatng, wilgotng Sciereczkq
namoczong w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn.
Sciereczke namoczy¢ w wodzie z detergentem i wyzac.

o Ruszty pod garnek dokfadnie wytrzec¢ papierowym recznikiem.

o Wyczyszczone ruszty mozna posmarowac niewielkg iloscig
oliwy z oliwek, co pozwala im zachowac pierwotny wyglad.

Wymiana zarowki w piekarniku

Uwaga
Przed wyjeciem lub wymiang zaréwki nalezy
odiaqczyc¢ piekarnik od zrodta pradu.
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o Wyjac¢ wszystkie ruszty, blachy i boczng drabinke umieszczong
po stronie oSwietlenia piekarnika.

o Odkrecic¢ ostone zardéwki.

o Odkreci¢ zaréwke i wyjac jg z mocowania.
o Wiozy¢ nowg mini-zaréwke 25 W / 300°C.
o Nie uzywaé innych typéw zarowek.

o Przykreci¢ ostone zaréwki w pierwotnym potozeniu.
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Demontaz drzwi piekarnika na czas czyszczenia
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o Otworzy¢ szeroko drzwi.

o Zawiasy (A) wyposazono w dwa ruchome haki (B). Odgia¢
haki w strone uchwytu.

o Odchylone haki wsuna¢ do otworu w uchwycie (C).

o Drzwi przytrzymac centralnie z obu stron, delikatnie przechyli¢
w strone piekarnika, po czym ostroznie pociggna¢ ku sobie.

o Uwaga
Nie nalezy zostawia¢ drzwi bez oparcia, a podczas czyszczenia
nalezy umiescic¢ je na miekkim podtozu.

o Drzwi i szybe w drzwiach nalezy czysci¢ wytgcznie miekka,
wilgotng Sciereczka z niewielka iloscig detergentu. Nalezy
uzywac Sciereczki, ktéra nigdy wczesniej nie miata
stycznosci z innymi sSrodkami chemicznymi lub detergentami.

o Drzwi piekarnika osadzi¢ ponownie przez umieszczenie hakow
w pierwotnym potozeniu. Przed zamknieciem drzwi nalezy
pamietac o odpowiednim ustawieniu ruchomych hakoéw.

o Hakow nie nalezy odchyla¢ dopoki drzwi nie zostang

osadzone ponownie w piekarniku — zawiasy mogq
sprezynowac i prowadzi¢ do zranienia.
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Montaz

Montazu dokonuje odpowiednio wykwalifikowana
osoba zgodnie z aktualna wersja nastepujacych
dokumentoéw.

o Odpowiednie przepisy i normy bezpieczenstwa lub zastepujace
je normy europejskie.

o Przepisy budowlane.
o Przepisy dotyczace instalacji elektrycznych.
o Przepisy dotyczace elektrycznosci w miejscu pracy.
Ustawienie
Przylegajace meble i wszystkie materiaty uzyte w
trakcie montazu musza wytrzymac temperature
wyzszg o0 co hajmniej 85°C od temperatury w

pomieszczeniu z wigczonym urzadzeniem.

o Urzadzenie jest bardzo ciezkie, dlatego nalezy zachowac
ostroznos$¢ podczas manipulacji i przemieszczania.

o Nie nalezy ciggna¢ urzadzenia za drzwi, uchwyt lub panel

sterowania.
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o Kuchnie zaprojektowano tak, by zmiescita sie miedzy szafkami
o gtebokosci 600 mm, stojagcymi od siebie w odlegtosci 0k.940
mm.
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Kuchnia moze rowniez sta¢ samodzielnie, z szafkg z jednej
strony, w rogu lub przy Scianie.

Uwaga

Nie umieszczac kuchni na koAcu ciggu roboczego, jezeli
ustawiona tam szafka stoi pod katem prostym w stosunku do
drzwi kuchni.

Sciana za kuchnig oraz $ciana 450 mm nad i obok urzadzenia
musi by¢ ognioodporna i najlepiej pokryta tatwym w
utrzymaniu materiatem, takim jak np. kafelki.

Wszelkie wiszgce powierzchnie i okapy muszg znajdowac sie
co najmniej 700 mm nad najwyzszym punktem ptyty
(wtacznie z palnikami).

Firma Baumatic nie zaleca, by umieszcza¢ kuchnie pod
szafkami Sciennymi, poniewaz wydzielajgca sie z urzadzenia
para i ciepto mogq uszkodzi¢ szafki lub ich zawartos¢.

Urzadzenie moze sta¢ w kuchni lub pokoju, nie wolno go
stawia¢ w tazience. Urzadzenia nie nalezy umieszczac i
podiacza¢ w pomieszczeniu nie przekraczajacym 20 m>.

Nie nalezy montowa¢ modelu na LPG w pokoju lub
pomieszczeniu pod poziomem gruntu (np. w piwnicy).

Kuchnia stoi na czterech ndézkach, ktérych wysokos$¢ mozna
dostosowac do wysokosci ciggu roboczego.

Aby zamontowac nozki nalezy podnies¢ kuchnie i przykrecic je
w odpowiednim miejscu w poszczegdlnych rogach na spodzie
urzadzenia.

Uwaga

Nie wystarczy umiesci¢ nézek w poszczegdlnych naroznych
otworach, ale trzeba je dodatkowo wkreci¢ zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara. Do montazu stuzg dotgczone uchwyty
mocujgce.
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Przytaczenie gazu
Montazu urzadzenia dokonuje odpowiednio wykwalifikowana
osoba zgodnie z obowigzujacymi przepisami i normami.

Wazne informacje
o Dostarczany model urzadzenia dziata na gaz ziemny,
zastosowanie innego typu gazu wymaga uprzedniej adaptacji.

o Adaptacji na LPG lub inny gaz dokonujg wytgcznie osoby
wykwalifikowane. Informacji o stosowaniu innych rodzajow
gazu udziela Dziat Techniczny Baumatic.

o Montaz urzadzenia przeprowadza odpowiednio
wykwalifikowana osoba zgodnie z obowigzujgcymi normami
bezpieczenstwa dotyczacymi pracy z gazem (Instalacja i
uzytkowanie, w aktualnym brzmieniu) oraz odpowiednimi
normami budowlanymi.

o Nieprawidlowo zainstalowane urzadzenie moze by¢ podstawg
do uniewaznienia gwarancji Baumatic oraz do wszczecia
postepowania w mys| powyzszych norm.

Wietrzenie
o W pomieszczeniu, w ktéorym znajduje sie kuchnia, nalezy
zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

o W pomieszczeniu muszg znajdowacd sie otwierane okna lub
analogiczna wentylacja. Niektére pomieszczenia muszg by¢
wietrzone non-stop.

o W pokoju o objetoéci 5-10 m?, powierzchnia robocza otworu
wentylacyjnego powinna wynosi¢ 50 cm?. Z zastrzezeniem
pomieszczen, w ktérych znajdujq sie drzwi prowadzace na
zewnatrz budynku.

o W pokoju o objetoéci ponizej 5 m3, powierzchnia robocza
otworu wentylacyjnego powinna wynosi¢ 100 cm?.

o Jezeli w tym samym pomieszczeniu znajdujq sie inne
urzgdzenia na gaz lub inne paliwo, nalezy zapoznac sie
z wymogami wentylacyjnymi obowigzujacych przepisow.

o Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje pomieszczenia, w
ktérym zamontowano urzadzenia, albo wykorzystujac otwory
do naturalnej wentylacji, albo instalujgc sprzet do wentylacji
mechanicznej (okap).

o Intensywne korzystanie z urzadzenia przez diuzszy czas moze

wymagac dodatkowej wentylacji - otwarcia okna albo
zwiekszenia mocy pracy okapu (jezeli zostat zamontowany).
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o Kuchnia nie posiada urzadzenia do usuwania produktow
spalania. Nalezy zawsze przestrzegac zasad wietrzenia i
stosownych przepisow.

o Nadmiar oparow z piekarnika wydostaje sie przez tylny gorny
skraj ptyty, dlatego $ciana za i wokot kuchni musi by¢ odporna
na dziatanie wysokiej temperatury, pary i wilgoci.

o Urzadzenie nalezy umiesci¢ na réwnej powierzchni, tak by
ptyta po instalacji znajdowata sie w poziomie. Po ustawieniu
kuchni nalezy sprawdzi¢ poziom ptyty przy uzyciu poziomicy,
regulujac w razie potrzeby wysokosc¢ 2 tylnych i 2 przednich
nozek.

o Nalezy pamieta¢, ze ilos¢ powietrza do spalania nie moze
spas¢ ponizej 22 m3/h. na 1 kW mocy (catkowita moc w kW
znajduje sie na tabliczce znamionowej na urzadzeniu).

Przepisy dotyczace bezpieczenstwa podczas pracy z gazem
(instalacja i uzytkowanie)

o Zgodnie z prawem wszystkie urzadzenia na gaz muszg by¢
montowane przez osoby kompetentne i zgodnie z aktualnym
wydaniem Rozporzadzenia o bezpieczenstwie instalacji i
uzytkowania urzadzen gazowych.

o W interesie wiasnym oraz ze wzgledu na wtasne
bezpieczenstwo nalezy przestrzegac przepisdw prawa.

o Uwaga
Obowigzkowy element instalacji stanowi tancuch
stabilizujacy. Szczegoty na stronie 31.

Przytaczenie gazu
Wszelkich prac montazowych i serwisu dokonuja
A technicy serwisu Baumatic lub osoby posiadajace
odpowiednie uprawnienia.

o Przed rozpoczeciem instalacji nalezy skontrolowac, czy
warunki dostaw gazu (rodzaj i ciSnienie gazu) sg zgodne
Z wymaganiami konstrukcyjnymi urzgadzenia. Warunki
przytaczenia urzadzenia do gazu okreslono na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie z tytu obudowy kuchni.

o Kuchnia nie jest dostosowana do przytgczenia sprzetu
usuwajgcego produkty spalania. Nalezy przestrzegad
wymogow dotyczacych wentylacji.

o Do przytaczenia kuchni nalezy uzy¢ elastycznego przewodu z
atestem BS 669.

o Jezeli kuchnie zaadaptowano na LPG, do podtaczenia gazu
nalezy zastosowac przyfgcze bagnetowe. Przytgcze musi by¢
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przeznaczone do LPG. Mozna je poznac po czerwonej linii.

o Polecamy stosowac przytgcza o dtugosci 0,9-1,25 m. Nalezy
wybrac takg dtugos¢, aby przytacze nie dotykato podiogi po
ustawieniu urzadzenia w danym miejscu.

o Nalezy pamietac, zeby temperatura za urzadzeniem w poblizu
przytgcza nie podniosta sie o wiecej niz 70°C.

o Cisnienie gazu nalezy kontrolowac¢ na palniku Sredniej mocy.
Usuna¢ odpowiedni wtryskiwacz i zamontowac konncéwke
kontrolng. Wiaczy¢ pozostate palniki i sprawdzi¢, czy cisnienie
gazu odpowiada obowigzujagcym normom.

[000000000000000000000000000000000 }
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Stop Wejscie

o Kuchnie przytacza sie do zrédta gazu z tytu, z lewej lub
z prawej strony. W celu odwrocenia pozycji nalezy wyjaé
zatyczke i wtozy¢ jg na drugiej stronie, tam gdzie wtozono
przytacze.

o Uwaga
Po zakonczeniu sprawdzic¢ szczelno$s¢ gazowaq
urzadzenia.

Ustawienia gazu (adaptacja na LPG)

Wszelkie prace dokonywane s przez technikow

A serwisu Baumatic lub osoby z odpowiednimi
uprawnieniami.

Uwaga

Przed wymiana wtryskiwaczy i/lub ustawianiem

minimalnego przeptywu palnikow nalezy zawsze odlaczy¢

urzadzenie od zasilania.

.*

U* |2 i -
ST 0 Usunac ruszty pod garnek, nakrywki i
e kotpaki palnika (A).
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A
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o Odkreci¢ wtryskiwacz (B) i zamontowac
nowy, odpowiedni do nowego rodzaju
gazu (patrz tabela ponizej).

DANE TECHNICZNE
Typ palnika Ciénienie Oznakowanie Zuzvcie
(rozmiar w Rodzaj gazu (mbar) wtryskiwacza a:u* MOC (kw)
mm) (1/100mm) | 9
Max. Min.
POMS%':_ICZY Gaz ciekly |G30/G31| 28.30/37 52 73g/h | 1,000 | 0,300
Gaz ziemny G20 20 72 X 95 dm?3/h
SREDNI @ 75 Gaz ciekty |G30/G31| 28.30/37 68 127 g/h 1,750 0,440
Gaz ziemny G20 20 98 167 dm’/h
SZYBKI @ 100 Gaz ciekty | G30/G31| 28.30/37 88 218 g/h 3,000 0,750
Gaz ziemny G20 20 116 286 dm?3/h
POTROINA .
KORONA @ 130 Gaz ciekty |G30/G31| 28.30/37 96 262 g/h 3,600 1,500
Gaz ziemny G20 20 135 343dm 3/h

o Zamontowac ponownie wszystkie palniki. Sprawdzi¢ zwtaszcza
potozenie kotpakdéw palnika.

Uwaga

Po wymianie wtryskiwaczy nalezy nastawi¢ minimalny

przeptyw gazu zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Ustawianie minimalnego przeptywu w kurkach gazowych

plyty

Wszelkich prac dokonuja wytacznie technicy serwisu
Baumatic lub osoby z odpowiednimi uprawnieniami.

o Zapali¢ palnik i nastawi¢ pokretto na
minimum.

o Zdjac pokretto z kurka i wiozy¢ do
$srodka maty ptaski srubokret.

o Poluzowac srube mocujacg
zwiekszajac tym samym przeptyw
gazu lub dokreci¢ jg w celu
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obnizenia przeptywu gazu.

Przy prawidtowym ustawieniu przeptywu ptomien ma 3-4mm
dtugosci.

W przypadku gazu propan-butan nalezy mocno docisna¢ srube
mocujacq.

Osadzi¢ ponownie pokretto.

Sprawdzié, czy gwattowna zmiana przeptywu z maksimum na
minimum nie powoduje zgasniecia ptomienia. Jezeli ptomien
gasnie, nalezy zdja¢ pokretto i dokona¢ ponownej regulacji
przeptywu gazu, a nastepnie przeprowadzi¢ podobny test
kontrolny.

Uwaga
Po zakonczeniu sprawdzi¢ szczelnos¢ gazowq
urzadzenia.

Mocowanie tancucha stabilizujacego

Wszelkich prac dokonuja wytacznie technicy serwisu
Baumatic lub osoby z odpowiednimi uprawnieniami.

Hak stabilizujacy

Kuchnia

X TCTY

[

tancuch dobrze
e A przymocowany do
kuchni

tancuch stabilizujacy powinien
by¢ jak najkrotszy
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Hak stabilizujgcy nalezy bezpiecznie przymocowac do $ciany, w
zasiegu tancucha zabezpieczajgcego zamontowanego z tytu kuchni.

Dtugosc fancucha stabilizujgcego powinna by¢ praktyczna.
Przytaczenie zasilania

Urzadzenie moga zainstalowac¢ wylacznie osoby
kompetentne, zgodnie z najnowszg wersja
obowigzujacych przepiséw oraz zgodnie

z instrukcjami firmy Baumatic.

Przed przytaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy wartosé
napiecia zasilajacego podana na tabliczce znamionowej odpowiada
wartosci napiecia sieciowego zrddta.

Uwaga

Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to
powinien on by¢ wymieniony u wytwoércy lub w specjalistycznym
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu
unikniecia zagrozenia.

Ostrzezenie
Urzadzenie musi by¢ uziemione.

o Urzadzenie nalezy przytaczy¢ do 20 A gniazda
z dwubiegunowym wyitacznikiem z bezpiecznikiem, z 3 mm
przerwg miedzy stykami w fatwo dostepnym miejscu w
poblizu kuchni. Gniazdo nie powinno znajdowac sie nad
kuchnig ani w odlegtosci przekraczajacej 1,25 m od kuchni.

o Gniazdo musi by¢ stale dostepne, nawet po umieszczeniu
kuchni w pozycji roboczej.

o Typ kabla: HO5 RRF 3-zylowy x 2,5 mm?.

Przytaczenie przewodu sieciowego

Uwaga

Kable sieciowe oznaczone sg kolorami
zgodnie z nastgpujacym wzorem:
ZOLTO-ZIELONY UZIEMIENIE

NIEBIESKI ZEROWY
BRAZOWY POD
NAPIECIEM

o Otworzy¢ ostone skrzynki
zaciskowej sieci zasilajqcej, jak
wida¢ na obrazku, odkreci¢ zacisk kabla (A) i poluzowac $ruby
w skrzynce zaciskowej sieci zasilajgcej (L,N,E),
zabezpieczajacej trzy druty kabla sieciowego.
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o Umocowac kabel i zamontowac¢ ponownie zacisk kabla (A).

o Upewnic sie, ze dtugos¢ kabla pozwala wysung¢ kuchnie do
czyszczenia, jednak nalezy pamietac, aby kabel nie wisiat
nizej niz 50 mm od podtogi.

o W razie potrzeby kabel mozna zwinga¢, zwracajac uwage, aby
sie nie zapetlit lub nie uwigzt.

Wymiana przewodu sieciowego
W razie uszkodzenia przewodu sieciowego nalezy wymieni¢ go na
analogiczny rodzaj kabla.

Kabel sieciowy nalezy wymienia¢ zgodnie z nastepujaca instrukcjq:
o Odtaczy¢ urzadzenie przy pomocy przetacznika.

o Otworzy¢ skrzynke tablicy zasilania.
o Odkreci¢ zacisk (A) mocujacy kabel.

o Wymieni¢ kabel na kabel o tej samej dtugosci, zgodnie
Z powyzszg specyfikacja.

o} ,,Zé’r’go-zielony kabel uziemienia nalezy przytaczy¢ do zacisku
z = . Powinien by¢ o ok. 10 mm diuzszy od kabla fazowego i

zerowego.

o ,Niebieski" kabel zerowy nalezy przytaczy¢ do zacisku
oznaczonego literg (N) - kabel pod napieciem przytgczany jest
do zacisku oznaczonego literg (L).

Problemy z dziataniem kuchni

Nie mozna uruchomic piekarnika.
o Nalezy sprawdzi¢, czy piekarnik nastawiono na tryb obstugi
recznej.

o Sprawdzi¢, czy zostata ustawiona funkcja i temperatura
pieczenia.

Piekarnik i grill nie wydaja sie by¢ pod napieciem.
o Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato prawidtowo
przytgczone do zasilania sieciowego.

o Sprawdzi¢, czy bezpieczniki sq wtaczone.

o Sprawdzi¢, czy ustawienia czasu i trybu obstugi recznej
zostaty prawidtowo wykonane.

Dziata grill, nie dziata piekarnik.
o Sprawdzi¢, czy zostata ustawiona wtasciwa funkcja pieczenia.
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Nie dziata grill i gorna grzatka lub wytaczaja sie na dituzej w
trakcie pieczenia
o Nalezy studzi¢ piekarnik przez co najmniej dwie godziny. Po
ostudzeniu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie dziata
prawidtowo.

Jedzenie nieodpowiednio sie gotuje
o Nalezy sprawdzi¢, czy ustawienie temperatury i funkcji
pieczenia odpowiada rodzajowi przygotowywanego jedzenia.
W celu osiggniecia lepszego efektu warto nastawic
temperature pieczenia w zakresie plus minus 10°C.

Danie piecze sie nierbwnomiernie
o Nalezy sprawdzi¢, czy piekarnik zamontowano poprawnie i czy
jest w poziomie.

o Nalezy sprawdzi¢, czy ruszt umieszczono poprawnie i czy
ustawiono odpowiednig temperature pieczenia.

Nie swieci sie lampka w piekarniku
o Patrz strona 22. Dalej nalezy postepowac zgodnie
z rozdziatem ,Wymiana zarédwki w piekarniku®.

W piekarniku skrapla sie para
o Para i skraplanie to naturalne konsekwencje pieczenia potraw
z wysoka zawartoscig wody, jak np. mrozonki, kurczaki i in.

o Para moze sie skrapla¢ wewnatrz piekarnika lub miedzy
szybami w drzwiach piekarnika. Nie oznacza to jednak od
razu, ze piekarnik dziata nieprawidtowo.

o Nie nalezy zostawia¢ przygotowanych potraw do ostygniecia w
piekarniku po jego wyfgczeniu.

o Jezeli jest to mozliwe, zalecamy ogrzewac potrawy pod
przykryciem w celu zmniejszenia skraplania.

Wazne informacje i ostrzezenia na koniec!

Jezeli w terminie gwarancji wystgpi usterka urzadzenia lub istnieje
podejrzenie, ze urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy
postepowacé wediug ponizszych wskazdéwek:

1. Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek utrzymania urzadzenia
jest konieczne odtgczenie od sieci i pozostawienie do
ostygniecia. Nie prébowac¢ samodzielnie naprawi¢ urzadzenia
ingerujac do instalacji elektrycznej i innych komponentéw!

2. Jezeli urzadzenie wykryje nieprawidtowosci dziatania, moze
sygnalizowac¢ kod btedu. Wedtug zalecanej procedury
odpowiadajacej btedowi mozna przeprowadzi¢ ogding
diagnostyke i usunac¢ takg usterke samodzielnie, z
dotrzymaniem zaleen podanych w instrukcji obstugi.

3. Jedng z przyczyn usterki moze by¢ nieprawidtowo wykonana
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instalacja i podtaczenie urzadzenia. Kompletna instalacja musi
by¢ zgodna z instrukcjg obstugi, ze wszystkimi wymaganiami
przepisow budowlanych i lokalnych organéw gospodarki
wodnej. Skontrolowac¢ prawidtowos¢ instalacji zgodnie z
zaleceniami podanymi wn instrukcji obstugi.

Jezeli pomimo dotrzymania powyzszych rad ponownie wystgpi
usterka lub usterka trwa nadal, wytaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ je od
sieci elektrycznej. Reklamacje zgtasza¢ u swojego sprzedawcy lub
wezwac technika na przeglad urzadzenia kontaktujac sie z dziatgem
serwisowym firmy Baumatic pod numerem telefonu 800 185 263.
Zgtaszajac reklamacje postepowac wedtug tekstu WARUNKOW
GWARANCII.

Zwracamy uwage na fakt, ze w razie skorzystania z ustugi podanej
w punkcie 2. ustep 2. Warunkéw gwarancji (wyjazd technika
Baumatic do klienta) i stwierdzenia nie dotrzymania Instrukcji
obstugi bez stwierdzenia wady wyrobu, reklamacja ta bedzie
kalsyfikowana jako ,reklamacja nieuzasadniona”. Klient w takim
przypadku pokryje wszelkie koszty powstate w zwigzku z niniejszg
reklamacja. Nalezy o tym pamietac.

Urzadzenie musi by¢ dostepne tak, aby technik mdgt przeprowadzic¢
nalezycie naprawe. Jezeli nie bedzie dobrego dostepu do
urzadzenia, technik nie przeprowadzi naprawy. W razie zgdania
nadal naprawy ze strony klienta technikowi musi zostacn wydana
pisemna zgoda na naprawe a za szkody spowodowane urzadzeniem
zainstalowanym niezgodnie z niniejszg instrukcjg odpowiada
klient.Dotyczy to tez sytuacji, kiedy urzadzenia sq obtozone glazura,
uszczelnione materiatem uszczelniajgcym lub sg z przodu
zagrodzone drewnianymi przeszkodami, np. cokotem. Réwniez w
przypadku, kiedy zostata wykonana jakakolwiek instalacja
sprzecznie z zaleceniami firmy Baumatic.

Uwaga

Produent zastrzega sobie prawo do drobnych zmian instrukcji
wynikajacych ze zmian innowacyjnych lub technologicznych
urzadzenia, ktore nie majg wptywu na dziatanie urzadzenia.
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